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Cihazinizdan iyi verim almak igin kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz ve daha
sonra gerekli olabileceginden saklayiniz.

ONEMLI UYARILAR

e Arzum Cipsco Frit6z’tintiz lzerinde yazil voltajin, bulundugunuz yerin voltajina
uygun olup olmadigina dikkat ediniz. Herhangi bir uyusmazlik durumunda meydana
gelebilecek anzalardan firmamiz sorumlu tutulamaz ve bu ariza, garanti kapsami
diginda iglem gorir.

« Cihaziniz evlerde kullanim igindir: Ticari ya da sanayi amagl kullanilmamalidi: Aksi
takdirde garanti kapsami diginda islem gérecektir.

- GUg kablosu hasar grms ise ozel
bir kablo ile degistinlmeli veya Uretici
veya servis saglayicisindan montaj ile
degistiriimelidir.

- Cihaz harici bir zamanlayici veya

ayn bir uzaktan kontrolld sistem ile
calistirmak Uzere tasarlanmamistir:

- Bu cihaz O ila 8 yas arasi ¢ocuklar
tarafindan kullanilmamalidir: 8 yas ve
Uzeri cocuklar devamli gézetim sarti
ile cihazi kullanabilirler: Bu cihaz fiziksel,
duyusal ve akli yetenekleri azalmig veya
deneyimi veya bilgisi olmayan kisiler
tarafindan bu cihazin glvenli kullanim
ile ilgili bilgi veya denetim verilmesi
sartl ve tehlikeleri anlamalar kosulu ile
kullanilabilir:




Cihaz ve kablosunu 8 yagindan kigtk
cocuklann erigemeyecegi bir yerde
saklayiniz. Temizlenmesi ve bakimi
cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

- Pisirme cihazlan, sicak sivilarin dokdl-
mesini dnlemek igin tutacaklan (var
ise) ile beraber sabit bir pozisyonda
tutulmalidir

- Ylzeyler kullanim boyunca sicak ola-
bilecektir.

- Temizleme detaylar igin kullanim
kilavuzundaki temizleme béltimine
g0z atiniz

¢ Cihazinizi mutlaka toprakli bir prize takiniz. Cihaziniza zarar vermemek igin
yetersiz akim saglayan uzatma kablolan kullanmayiniz.

 Cihaziniz; gocuklar; deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler; fiziksel (isitsel, gorsel)
veya zihinsel engelliler tarafindan kullanildiginda gtivenliklerinden sorumlu bir kisinin
gbzetimi attinda olmalidirlar. Cocuklarin tirtin ile oynamalarina miisaade etmeyiniz.

» Cihazinizi soba, ocak gibi direkt Isi kaynaklannin tzerine veya gok yakinina
yerlestirmeyiniz.

* Cihazinizi saglam ve diz bir zemin Uzerine yerlestiriniz. Masa veya tezgah kenarina
yerlestirmeyiniz. Kligtk bir darbede cihaziniz asagiya dusebilir: Fritéztintzun sicak yag
ile dolu olabilecegini unutmayiniz.

¢ Cihazinizin kablo ve fisine zarar verecek hareketlerden kagininiz. Kablosundan
tutarak tasimayiniz, prizden gekmek igin fisini tutunuz, asla kablosundan gekmeyiniz.
 Cihazinizi iginde yag olmadan ASLA calistirmayiniz.

* Cihazinizi calisirken ASLA hareket ettirmeyiniz. Kaynar yag ciddi yaniklara
neden olabilir.




» Kapak Uzerindeki havalandirma izgarasinin  Uzerini

havlu, tabak vb. gibi seylerle orterek buhar gikisini *
onlemeyiniz.

+ Cihazinizi kaygan ve slak ytizeylerden uzak tutunuz.

Elleriniz ve ayaklariniz islakken cihazinizi kullanmayiniz.

« Cihazinizi ve diger aksesuarlarini KESINLIKLE su ya da

baska bir siviya daldirmayiniz.

» Eger cihaz caligir durumda iken yag alev alirsa DERHAL cihazin fisini prizden
gekiniz.

* Cihaz alev aldigi takdirde alevleri sondirmek igin ASLA su kullanmayiniz.
Cihazinizin figini prizden gekiniz ve kapagini kapatarak yanan yag sénduriintiz.

* Cihaziniza tavsiye edilen miktarlanindan gok fazla gida koymayiniz.

* Cihazinizin fisini; bakimini ve temizligini yaparken ve isi bittiginde mutlaka prizden
gikariniz. Cihazinizin temizligini yapmadan ve aksesuarlarini takip gikarmadan énce
MUTLAKA sogumasini bekleyiniz.

» Cihaziniza temizligi ve bakimi disinda herhangi bir mtidahalede bulunmayiniz.
Cihazinizin kablosu ya da fisi anizalysa, dustrtlme ya da baska bir sebepten dolayi
zarar gorduyse kullanmayiniz. Kendiniz tamir etmeyiniz, Arzum Yetkili Servise
bagvurunuz. Cihazinizda, sadece orijinal yedek parga kullanmaya 6zen gésteriniz.

+ Cihazinizi tavsiye edildigi sekilde ve amacina uygun kullaniniz.

UYARI:

¢ Arzum Cipsco Fritéz'iintizii kullanmadan énce cihaz iginde yag haznesi ile
govde arasinda bulunan kartonlart MUTLAKA aliniz.

KULLANIM ONERILERI

* Ik kullanimdan 6nce fritéziintiziin yag haznesini iyice
temizleyiniz.

+ Cihazinzin  iginde yag olmadan KESINLIKLE
calistirmayiniz.

» Daima yuksek sicakliga dayanikli sivi veya kati yag
kullaniniz.

* Farkli yaglan birbirine kanstirarak kullanmayiniz.
* Cihaza konulacak olan kati yagin ok ytiksek derecelere kadar isttilabilmesi gerekir:

* Kati ve sivi yaglari kesinlikle birbirlerine karistirmayiniz, aksi halde haznede k&pik
olusabilir ve yag tasabilir

* Farkl markalardaki yaglar birbirine karistirarak kullanmayiniz.




¢ Kizartma yagini su durumlarda yenileyiniz.
- Kahverengi bir gériinim aldiginda,
- Rahatsiz edici ve kétii kokunca,
- Gok gabuk duman olustugu zaman,

- Max. 10 kullanimdan sonra.
(Yagin kalitesine ve kizartilan malzemenin cinsine bagli olarak)

* Kizartacaginiz yiyecek ne olursa olsun mutlaka kuru olmalidir. Boylece yagin
sigramasini engellemis ve yagin daha ¢ok kullanilabilmesini saglamis olursunuz.

* Buyuklukleri ve kalinliklan birbirine uygun olan parcalart birlikte kizartiniz. Bu
pargalann kizarma stresi ayni olacagindan, cihazdan birlikte gikarilabilirler.

* Kalin pargalan kizartmayiniz. Aksi takdirde malzemelerin igi pismeyebilir

 Kizartma sepetine birden bire gok miktarda gida maddesi koymayiniz. Aksi halde
yag soguyacak ve yiyecekler yag cekecektir

* Donmus gida maddelerini hazirlarken, kizartmadan once Uzerindeki buzlari
siyiriniz ve gida maddelerini kizartma sepetine cihazin diginda yerlestiriniz. Boylelikle
yag sigramasi Snemli derecede 6nlenmis olur:

* Kizartma yagina tuz dokmeyin. Yaga tuz dokuilmesi yagin cabuk bozulmasina
neden olur. Ancak kizartma islemi tamamlandiktan sonra malzemelerin Uzerine tuz
dokunuz.

* Yag ytksek sicaklikta uzun sire bekletmeyiniz.
« Iki kizartma arasinda sicaklik ayarini en distige getiriniz.

* Kizarmis yiyecegi sepet icinde stizlilme pozisyonunda gok
fazla bekletmeyiniz. Cinki olusan buhar yiyecegi yumusatir

Tutma Sapinin Sepete Takilmasi ve
Cikartilmasi:

* Sapiige dogru bastirarak
sepetteki  sap  takma
bolumiine takiniz.

e Sapi gkartmak igin ise
yine sapl ige dogru bastirarak
sepetteki sap takma bolu-
munden gikartabilirsiniz.

Sepeti Kaldirma ve Indirme:
 Kapak kapali iken sepeti kapagin tizerindeki cam sayesinde kontrol edebilirsiniz.

* Kapagi agip, sepeti kaldirabilir; yagin stiztilmesi igin haznenin kenarina sepeti asabilirsiniz.




« Tekrar sepeti hazne icine indirdikten sonra kapag kapatiniz.

Termostat ve Uyar Isig::

* Arzu ettiginiz pisirme derecesine gére sicakligi 130°C,
150°C, 170°C ve 190°C’ ye gore ayarlayiniz.

Giic 15181 ve Termostat uyari
1sig1 (kirmizi):

Cihazinizin figli kablosunu taktiginizda otomatik olarak
yanar Yagin sicakligl ayarladiginiz dereceye ulastiginda
otomatik olarak séner, yagin isisi dustiginde termostat
devreye girer ve uyar 5131 tekrar yanar. Bu islem yagin her
1sinma ve sogumasinda tekrarlanir

Go6zlem Penceresi

¢ Pencere sayesinde pisirdiginiz yiyecegi kapagini
agmadan gérme imkanina sahip olabilirsiniz.

FRITOZUN KULLANIMI

¢ Cihazinizin kapagini aginiz.

 Yeterli miktarda iyi kaliteli yagi fritézin igine koyunuz.
Yag seviyesi daima fritoz igindeki “min” ve “max’” gizgileri
arasinda olmalidir.

NOT: Sadece kalitesi iyi olan bitkisel yaglar kullaniniz.
Bunun disinda  margarin, tereyay ve zeytinyad
kullanmamanizi tavsiye ederiz.

e Cihazinizin figli kablosunu prize takiniz ve sicaklik
ayanini pisirme tablolarina bakarak kizartacaginiz yiyecege
gore ayarlayiniz. Cihazinizdaki termostat uyari s8I
sondugtinde yag kullanima hazirdir




« Kizartilacak yiyecekleri sepete koyup sepeti yagin igine
indiriniz.

NOT: Kizartma yaginin igine ok az bile olsa su ilave
etmeyiniz. Su, yagin sigramasina neden olur.

UYARI: Tavsiye edilen miktarlann Gzerinde gida
kizartmaya kalkmaniz yag sicaklik derecesini dustire-
ceginden, gidalarin yag cekmesine ve istediginiz gibi
pismemesine neden olur lyi kizartma yapabilmek
igin gidalan uygun buytkluklere getiriniz. Kizartma
islemine baslamadan &nce gidalarinizin nemden arinmig
oldugundan emin olunuz.

 Cihazinizin kapagini kapatiniz.

* Pisirme stresi sona erdiginde kapag agarak kizartma
sepetini haznenin kenanina asiniz ve yagin stiztilmesi igin
yaklagik 30 sn kadar bekleyiniz.

« Cihazinizin kapagini agtktan sonra sicak ylzeylere dokunmayiniz. Sadece ilgili

yerlerden tutunuz.

* Kizartma islemine devam etmeyecekseniz cihazinizin figini prizden cekiniz.

KIZARTMA ZAMANLARI

Tablodaki kizartma zamanlan size sadece rehber olmak adina dnerilmistin. Zaman
gectikge agiz tadiniza gére hangi yiyecegin ne kadar sirede kizarmasi gerektigini

tecriibe ile kazanacaksiniz.

Malzeme-Miktar Sicakhik | Kizartma Zamani
Patates (300 gr) 190° 12-15 dak.
Kofte 190° 5-6 dak.
Tavuk nugget 180° 1-2 dak.

Taze sebze (kabak, patlican) 170° 4-5 dak.
Fileto Balik (250 gr.) 150° 5-6 dak.
Mantar (150 gr.) 140° 6-8 dak.




Dondurulmus Gidalar

Malzeme-Miktar (Gram)| Sicaklik | Kizartma Zamani
Patates (250 gr) 190° 10-12 dak.
Patates (150 gr) 190° 9-10 dak.
Kofte 190° 5-6 dak.
Karides (200 gr.) 130° 3-5 dak.
Kroket patates 190° 4-5 dak.
Sogan (100 gr) 140° 3-4 dak.

Pisirme Islemi Bitince:
« Cihazinizin kapagini aginiz ve kizartma sepetini yukariya
dogru kaldiriniz.

Yiyeceklerin Uizerindeki yagi stiztintiz.

Kizartma sepetini fritdzden gikariniz.

Kizarmig yiyecekleri bir tabaga koyunuz.

Cihazinizin fisini prizden gekiniz.

Fritoztintztin tamamen sogumasi igin | saat kadar bekleyiniz.

* Kizartma sonrasi; kizartma yagini sepetle birlikte fritdziintiztn iginde kapag kapal
olarak birakabilirsiniz.

Yagi Saklama:

e Yag, kizartma islemi bittikten sonra baska bir kaba
koyup, bir sonraki kizartmaya kadar kaldirabilirsiniz. Yagi
ince gézenekli bir stizgegten stiziip, artiklardan arninmasini
saglamaniz, yag uzun streli kullanabilmenizi saglar.

e Yag baska bir kaba koyduktan sonra fritdzin
aksesuarlarini igine koyabilirsiniz.




Yagi Yenileme:

¢ Her zaman kizartmalardan iyi sonug alabilmek igin, yagin kalitesine ve kizartilan
malzemenin cinsine gére 5-6 kullanimdan sonra degistiriniz.

* Balk, et, sebze vb. gidalar icin ayni cins yag kullaniniz.

Yag Haznesinin Takilip-Cikarilmasi:

* Yag haznesinin bakimini
ve temizligini yaparken ya
da icindeki yagi bosaltmak
gerektiginde; hazneyi yukan
dogru cekip gikartabilirsiniz.
Hazneyi yerlestirmek
istediginizde ise asagida
dogru itiniz ve vyerine
takiniz.

TEMIZLIK VE BAKIM

* Fritdztintiz temizlemeden &nce, cihazin kapali ve
fisinin prizden gekili olmasina dikkat ediniz.

* Fritéztintzin digini, kablosunu ve kapagini yumusak ve
nemli bir bez ile siliniz.

« Icine tekrar yag koymadan 6nce yag haznesini,
sepetini ve kapagini temizleyiniz.

* Fritdztinuzin Ust kapagini, rahat ve kolay
temizleyebilmeniz iin gikartip yikayabilirsiniz. Kapagi agip
yukart dogru cektiginizde Ust kapak gikacaktir

* Fritdztinuzin Ust kapagini bulagik makinesinde ylkamayiniz.

* Sepet ve tutma sapini bulagik makinesinde yikayabilirsiniz.

Yag Haznesinin Temizligi:

¢ Yag haznesini bulasik makinesinde yikayabilirsiniz.
Ancak bulagik makinesi raflarinin hazneyi gizmemesine
bzen gosterin.

* Yag haznesi iyice kuruduktan sonra yerine yerlestiriniz.




Filtrenin Degistirilmesi:
* Kapak uzerinde bulunan filtre kapagini aginiz ve icinde bulunan filtreyi 5-6
kullanimdan sonra degistiriniz.
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« Filtre kapagini ilik su ile yikayabilirsiniz.

« Yeni filtrenizi Arzum Yetkili Servislerinde bulabilir ve degistirebilirsiniz.




Kullanim émri 7 yil
Teknik Ozellikler
220V-240V ~ 50 Hz
1200W

I.3—1.5 It. Yag kapasitesi.




TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA
DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

- Tasima ve nakliye sirasinda cihaziniz, aksamlarina zarar gelmemesi igin orijinal
kutusunda tutulmaldir

- Tasima sirasinda trtint normal konumunda tutunuz.
- Cihazinizi nakliye esnasinda dustirmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.

- Urtintin miisteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve hasarlar
garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.
AEEE

Bu cihaz AEEE direktiflerine uygun olarak geri déntisimi olan pargalardan olustugu
icin ¢ope atimamasi gerekmektedir: Lutfen, bu cihazin geri dontsimint saglamak
igin en yakin toplama merkezine basvurunuz.

C€

Uretici:
Zhongshan City Goldlabo Electric Co., Ltd.

Yongxing Industrial Zone, Hengdong,Henglan
Town,Zhongshan City,Guangdong,China

Tel: + 86-760-223 15887
Fax: + 86-760-22313366

Ithalatgi:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakgllar Caddesi No: 78 Kat: | B Blok No: Blb
Eytip 34050 Istanbul Trkiye

Made in CHINA

Tel: 444 | 800
www.arzum.com




CiPsco

AR 272 DEEP FRYER
®

|- Removable upper cover
2- Filter section and filter
3- Viewing window

4- 13- 1.5 It. capacity removable and
washable oil tank

5- Frying basket

6- Frying basket handle

7- Thermostat control button

8- Power Indicator light and
Thermostat indicator light (Red)

9- Side handles




In order to obtain utmost output from your appliance, please read carefully this
user's manual and save it for further use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Ensure that the voltage marked on Arzum Cipsco Deep Fryer your set
is conformant to that of your location. Our company shall in no way be held
responsible for any failure in the case of any discrepancy and such failure shall not be
covered by our guarantee.

« Your appliance is for household use only. Do not use outdoors for commercial or
industrial purposes. Otherwise, your appliance shall be treated out of the coverage
of guarantee.

* [fthe supply cordisdamaged, itmustbe
replaced by a special cord or assembly
available from the manufacturer or its
service agent.

* The appliance is not intended to be
operated by means of anexternal timer
or a separate remote-control system.

* This appliance shall not be used by
children from O year to 8 years. This
appliance can be used by children
aged from 8 years and above if they
are continuously supervised. This
appliance can be used by people with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning
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use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Keep
the appliance and its cord out of reach
of children aged less than 8 vyears.
Cleaning and user maintenance shall
not be made by children.

» Cooking appliances should be
positioned in a stable situation with the
handles (if any) positioned

to avoid spillage of the hot liquids.

* The surfaces are liable to get hot
during use.

* Detalls for cleaning refer to cleaning
part of user manual.

* Plug your device to a grounded socket without fail. To prevent harming your
apparatus do not use extension cords.

* When your appliance is used by the children, the persons with insufficient
experiences and knowledge, physically (audio, visual) or mentally handicapped
persons, they should be under the close supervision of the person that is responsible
for their safety. It should be ensured that the appliance is not played as a toy by
children.

* Do not place your appliance on or very near direct heat sources such as stoves, oven, etc.
* Place your device on firm and even place and keep away from table or bench
edges. It may fall down with a small touch. Don't forget that it is filled in with hot oil.

* Avoid from moves that may harm the cord or plug of your appliance. Do not
carry your device holding the cord and when unplugging NEVER put by the cord,
but by holding plug.

* NEVER operate your device without having it filled with oil.

* When starting NEVER move your appliance. Boiled oil may cause serious burns.




* Do not cover the ventilating grid on the cover with a

towel, plate, etc. and prevent the steam to escape. -
* Keep yourappliance away from slippery and wet surfaces.

Do not use your appliance with wet hands and feet.

* NEVER immerse your appliance into water or other liquids.

¢ Always unplug when making maintenance and cleaning and not in use. Before
cleaning and fitting accessories, ALWAYS allow your appliance to cool down.

« If oil catches fire when under operation, IMMEDIATELY unplug the device from
the outlet.

* If your appliance catches fire, NEVER use water to extinguish the flames. Unplug
the appliance and put out burning oil by closing the cover

* Do not exceed the quantity of food as recommended.

* Never interfere with your appliance beside cleaning and maintenance. Never use
your apparatus with faulty cord or plug and never repair them by yourself, but apply
to your Arzum Authorized Service. Be careful in using only the original spare parts
in your appliance.

* Do not use your appliance for purposes other than those indicated in this manual.

WARNING:

* Before using your Arzum Cipsco Deep Fryer ALWAYS remove the pieces of
cardboards inserted in the appliance.

Recommendations for Use:

* Priorto first use clean thoroughly the oil tank of your fryer:

* NEVER operate your appliance without having it filled
with oil.

 Always use high temperature resistant liquid or solid oil.

* Do not use a mixture of different quality of oils.

* The solid oil you are to use in your fryer must be heated to a very high degree.

* Never mix solid and liquid oils with each other; otherwise foam will form in the
tank, causing the oil to overflow.

* Do not use a mixture of different brand oils.

* Renew the frying oil in the following instances.
- When its color has turmed to brown,
- When its smell has worsened and deteriorated,
- When smoke forms too quickly,

- After max. 10 times of use.




* Whatever you wish to fry must be dry. This allows you to prevent the oil from
splashing and to use it more.

 Try to fry the pieces of the same size and thickness together, and since their frying
duration would be the same all of them could be removed at once.

* Do not fry thick pieces. Their inside will remain very likely crude.

* Do not place too much food all at once in the frying basket. Otherwise the oil
cool down and the foods will absorb too much oil.

* When preparing frozen foodstuff remove pieces of ice before frying and place the
food in the basket by keeping it outside of the fryer: This will lessen splashing considerably.

* Do not salt the frying oil. This will deteriorate the oil quickly. Salting is permissible
only after cooking is completed.

* Do not keep the oil at high temperature for long time.

* Adjust the temperature on minimum between two
frying instances.

* Do not keep the fried food in the basket for straining [~
for too long, because the steam will soften your food.

Mounting and Demounting the Basket
Handle to the Basket:

* Mount the handle to
the handle mounting part
on the basket by pressing it
inward.

e You can demount the
handle from the handle
mounting part on the
basket again by pressing the handle inward.

Lifting and Lowering the Basket:
* When the cover is closed you can control the basket through the glass cover.

 After opening the cover, you lift the basket and mount it to the side of the tank
for the oil to drain.




« After lowering the basket inside the tank and close the cover.

Thermostat and Indicator
Lights:

e Adjust the temperature accordlng to the cooklng

Thermostat indicator red light:

This will come on automatically once you plug the cord
on the outlet. When the oil reaches the temperature
you have chosen it will disappear automatically and
when the oil temperature drops the thermostat resumes
functioning and the indicator light flushes again. This
process continues so long as the oil warms up and its
temperature drops.

Viewing Window
« This allows you to see how cooking is proceeded
without lifting the cover.

How to Use the Fryer
* Open the cover of your appliance.

* Fill in adequate amount of high quality oil. Oil level
should always be between the “min” and “max” lines.

NOTE: Use only such vegetal oils of high quality.
Margarine, butter; and olive oil are not recommended.

* Plugin your appliance and select the temperature you
wish to use from the frying table according to the food
to fry. When the thermostat indicator light is off the oil is
ready for use.

* Place the food you wish
to fry in the basket, then
dip basket in the oil and
demount the basket handle.

NOTE: Do not add water to the oil even in the smallest
quantity. Water will cause the oil to splash.




WARNING: If you try to fry more than the recommended quantity, the temperature
of the oil will reduce; thus, causing the food to absorb too much oil and your
obtaining undesirable results. Reducing food to an adequate size will help you obtain
satisfactory results. Make sure to dry your food thoroughly before starting frying.

* Place the cover of your appliance.

* When cooking period is over lift frying basket upwards
and wait about 30 seconds for the oil to be strained.

* Once you have opened the cover do not touch hot
surfaces. Hold only by handles or related buttons.

* If you have stopped cooking unplug your fryer.

FRYING TIMES

The frying times given in this chart are only a guide and should be adjusted accordingly
to suit the quality fried. After a time you will accumulate enough experience yourself
to know exactly how long you must fry your food.

Type of Food-Quantity Temperature | Frying Time
Potatoes (300 gr.) 190° 12-15 min.
Meat Balls 190° 5-6 min.
Chicken Croquette 180° 1-2 min.
Fresh Vegetables (pumpkins, eggplants) 170° 4-5 min.
Fish Fillet (250 gr.) 150° 5-6 min.
Mushrooms (150 gr.) 140° 6-8 min.

Frozen Foods

Type of Food-Weight(Grams) | Temperature | Frying Time
Potatoes (250 gr) 190° 10-12 min.
Potatoes (150 gr) 190° 9-10 min.
Meat Balls 190° 5-6 min.
Shrimp (200 gr.) 130° 3-5 min.
Potatoes Croquette 190° 4-5 min.
Onion (100 gr) 140° 3-4 min.
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After Cooking is Complete:

* Uncover your appliance and lift upwards the frying
basket.

Strain the oil on your foods.

Take the frying basket out of the fryer.

Put the fried food on a plate.

Unplug your appliance from the outlet.

Allow about | hour for the fryer to cool down.

After frying; you can leave the frying oil together with the basket in the fryer with
its cover closed.

Storing Oil:
¢ Once frying completed you can transfer the oil to

another vessel for the next cooking. We recommend you
to filter your oil, ensuring to allow you to use the oil longer.

* After transferring the oil to another vessel you can set y
it aside together with the fryer’s accessories. < =

S

Renewing Oil:
« To obtain better results always change your oil after 5-6 times of use according to
the oil quality and type of food fried.

Fitting / Removing Oil Tank:

« Forits proper
maintenance and cleaning
or for oil changing you can
remove the tank by pulling
it upwards. To replace it
push simply downward.

 Prior to cleaning ensure that the fryer is unplugged
and closed.

* Wipe the outside of the fryer, its cord and cover with
a soft and damp cloth.

* Prior to refilling oil clean the oil tank, basket and cover.

« For easier and better cleaning remove the upper
cover of the fryer by lifting it upwards.
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* Do not wash the cover of your the fryer

* The frying basket and handle are washable in the washing machine.

Cleaning of the Oil Tank:

* You can clean the oil tank in your washing machine,
but take care so that the tank is not scratched by the
shelves of the machine.

* Once thoroughly dried you can refit it in its place.

Changing the Filter:
* Open the filter cover placed on the lid and change it after 5 to 6 times of use.

* You can wash the filter cover with tepid water.

* You can find and change your new filter at our Felix Authorized Services.

Product life: 7 years
Technical Specifications
220V-240V ~ 50 Hz
1200W

Oil capacity of 1.3-1.5 It
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The product is in compliance with the EEE Directives.

WEEE

This product contains recyclable materials that compliance with the WEEE
directives. Do not dispose this product as unsorted municipal waste. Please contact
your local municipality for the nearest collection point.

C€

Manufacturer:

Zhongshan City Goldlabo Electric Co., Ltd.
Yongxing Industrial Zone, Hengdong Henglan
Town,Zhongshan City,Guangdong,China

Tel: + 86-760-22315887

Fax: + 86-760-22313366

Importer:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakgllar Caddesi No: 78 Kat: | B Blok No: Blb
Eytip 34050 Istanbul Ttirkiye

Made in CHINA

Tel: +90 212 467 80 80

Fax: +90 212 467 80 00

www.arzum.com
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CiPsco
AR 272 FRITEUSE
®

|- Herausnehmbarer Oberdeckel
2- Filterdeckel
3- Glassichtfenster

4- Fettbehdlter mit einer Kapazitdt von
1,3-1,5 Liter, abnehmbar und
waschbar

5- Bratkorb

6- Handgriff fur das Bratkorb
7- Thermostat-Einstellungstaste

8- Warnungslicht fur Thermostat und
Ein/Aus Indikatorlicht (Leistungslicht)

9- Haltegriffe




Um von lhrem Gerdt die beste Leistung erhalten zu konnen, bitte, diese
Gebrauchsanweisung gut durchlesen und sorgfdltig aufbewahren, denn Sie diese
Gebrauchsanweisung nachher benétigen kénnen.

WICHTIGE HINWEISE

 Bitte, achten Sie drauf, ob die auf lhrem Gerdt Arzum Cipsco Friteuse
angegebene Spannung mit der lokalen Spannung in lhrer Region Ubereinstimmt.
Wenn eventuelle Schiden wegen der Nichtibereinstimmung der Spannung
entstehen, so ist unsere Firma daftir nicht verantwortlich und auch Schaden aus
diesen Griinden sind auBerhalb unserer Garantie.

* |hr Geridt ist doch nur fir den gewohnlichen Haushalt bestimmit. Es solite nicht zu
kommerziellen oder industriellen Zwecken genutzt werden.

* Wenn das Netzkabel beschadigt
ist, muss es durch ein spezielles Kabel
ersetz oder durch den Hersteller
oder durch den Kundendienst ersetzt
werden.

* Das Gerdat ist nicht daftir ausgestattet,
um es mit Hilfe einer externen
Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernsteuerung zu benutzen.

* Dieses Gerdt darf nicht von Kindern
im Alter von 0 - 8 Jahren verwendet
werden. Dieses Gerédt darf von Kindemn
im Alterab 8 Jahren (undélter) nurunter
standiger Aufsicht verwendet werden.
Dieses Gerdt ist nicht daflir geeignet,
durch Personen (einschlie3lich Kindern)
mit eingeschrdankten physischen,

25




sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und/oder
mangels Wissen benutzt zu werden, es
sei denn, dass sie beaufsichtigt werden
und Anweisungen erhalten kénnen,
wie das Gerat zu benutzen ist, und dass
sie die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Halten Sie das
Gerdt und seine Kabel auf3erhalb der
Reichweite von Kindern im Alter von
jinger als 8 Jahren. Reinigung und
Wartung durfen nicht durch Kinder
gemacht werden.

* Kochgerdte sollten mit den Griffen
(falls vorhanden) auf eine stabile
Position festgesetzt werden, um das
Verschitten der heif3en FlUssigkeiten
zu vermeiden.

* Die Oberflichen k&nnen wdhrend
des Gebrauchs heif3 sein.

* Weitere Angaben zur Reinigung
sehe  Tell  Reinigung In  der
Bedienungsanleitung.

* Gebrauchen Sie Ihre Gerit nur an geerdeten Steckdosen. Andernfalls tbernimmt
unserer Firma in eventuellen Stérungsféllen keinerlei Verantwortung.
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* Wenn |hr Gerdt von den Kindern, von den unerfahrenen oder unwissenden
Personen, oder von kérperlich (hor- oder sehbehindert) oder seelisch Behinderten
bedient werden soll, so ist die Aufsicht eines Betreuers wihrend der Bedienung
durch diese Personen erforderlich. Das Gerdt muss fir die Kinder unzugénglich sein.

* Halten Sie Ihr Gerét fern von Wérmequellen wie zum Beispiel Herd oder Ofen.
Stellen Sie das Gerit nicht direkt auf Heizquellen oder in deren Nahe auf.

« Stellen Sie Ihr Gerit an einem stabilen und ebenen Platz. Jedoch nicht auf Tisch
oder Thekenrand stellen. Es kann namlich bei einem kleinen Stof3 herunter fallen.
Vergessen Sie nicht, dass Ihre Friteuse mit HeiB36| gefillt sein kann.

* Vermeiden Sie die Bewegungen, die das Kabel und den Stecker lhres Gerdtes
beschéddigen kénnen. Nicht vom Kabel tragen, auf keinem Fall vom Kabel ziehen,
sondern Stecker halten, um es aus der Steckdose herauszuziehen.

« |hr Gerét ohne Fett NIEMALS betreiben.

* |hr Gerit wihrend dem Frittieren NIEMALS bewegen. Das gekochte Fett kann
zu ernsthaften Verbrennungen fiihren.

« Das Luftgitter oberhalb des Deckels nicht bedecken, -

dies verhindert den Dampfaustritt.

* Halten Sie |hr Gerdt von rutschigen und nassen
Oberflichen fern. Bedienen Sie |hr GErédt nie mit nassen
Héanden und Fussen.

* |hr Gerdt und dazugehérige andere Zubehérteile NIEMALS in Wasser oder eine
sonstige Flussigkeit tauchen.

 Féngt das Fett wihrend dem Betrieb an zu brennen SOFORT den Stecker aus
der Steckdose ziehen.

e Fur das Loschen der Flammen NIEMALS Wasser benutzen. Ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose und schlieBen Sie den Deckel, um das brennende Fett
auszulschen.

« Fllen Sie nicht mehr als die empfohlene Menge an Frittiergur in den Korb.

* Vermeiden Sie die Bewegungen, die das Kabel und den Stecker Ihres Gerdtes
beschddigen kénnen. Nicht vom Kabel tragen, AUF KEINEM FALL vom Kabel
ziehen, sondern Stecker halten, um es aus der Steckdose herauszuziehen.

« Falls das Kabel oder der Stecker |lhres Gerites defekt ist, oder beim Fallen oder
aus einem anderen Grund ein Schaden entstanden ist, bitte nicht mehr benutzen.
Nicht selber reparieren. Wenden Sie sich sofort an den zustandigen Arzum
Kundendienst.

* Benutzen Sie lhr Gerdt bestimmungsgemal3 und ihrem Zweck entsprechend.
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VORSICHT:

* Bevor Sie Arzum Cipsco Friteuse benutzen, nehmen Sie die zwischen dem
Olbehilter und dem Gehiuse im Gerit befindlichen Kartons unbedingt heraus.

VERWENDUNGSEMPFEHLUNGEN

* Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch lhrer Fritteuse deren Fettspeicher
sorgfaltig.

* Betreiben Sie Ihr Gerat KEINESFALLS ohne Fett.

* Verwenden Sie stets hochhitzebestindiges Ol oder Fett.

* Mischen Sie verschiedene Fette nicht miteinander.

e Das in das Gerat gefullte Fett muss
hocherwdrmungsfahig sein.

« Mischen Sie Fette und Ole nicht, andernfalls kann sich im Speicher Schaum bilden,
was zum Uberlaufen fihren kann.

« Mischen Sie bitte auch nicht Fette oder Ole verschiedener Marken.

* Erneuern Sie das Frittier-Fett unter unten stehenden Bedingungen.
- Bei Braunfarbung,
- Bei stérendem oder schlechtem Geruch,
- Bei schneller Rauchbildung,

- Nach max. 10 Verwendungen.
(Abhingig von der Fett- oder Olqualitit und der Sorte des Frittier-Guts.)

* Unabhangig von der Sorte des Frittier-Guts muss dies unbedingt trocken sein. So
kénnen Sie das Spritzen von Ol und eine lingere Verwendungsdauer gewahrleisten.

« Frittieren Sie gleich grofe und dicke Lebensmittelstiicke zusammen. Aufgrund
derselben Frittie-Dauer kénnen diese zusammen aus der Fritteuse genommen
werden.

« Frittieren Sie dickgeschnittene Lebensmittelstiicke nicht. Andernfalls kann das
Innere lhres Frittier-Guts roh bleiben.

* Legen Sie in den Frittie-Korb bei einem Male nicht zu viel Lebensmittel.
Andernfalls wird das Ol erkalten und die Lebensmittel werden Ol saugen.

* Beim Frittieren von Tiefkiihlwaren entfernen Sie vor dem Frittieren erst das Eis
auf den Lebensmitteln und legen Sie die Lebensmittelstlicke auBerhalb des Gerites
in den Korb. So kénnen Sie in bedeutendem Maf3e das Spritzen von Ol verhindern.

* Geben Sie dem Frittier-Fett kein Salz hinzu. Eine Salzzugabe kann zu einem
schnellen Verderben des Fetts. Geben sie nur nach dem Frittier-Vorgang den
Lebensmitteln Salz zu.

28




« Lassen Sie das Ol bei hoher Hitze nicht lang warten.
* Bringen Sie zwischen zwei Frittier-Vorgangen die
Warmeeinstellung auf niedrigste.

* Lassen Sie das frittierte Gut im Korb nicht zu lange in

Siebposition. Denn der daraus entstehende Dampf wird
die Lebensmittel erweichen.

Anbringen des Griffs am Korb und
Abnehmen des Griffs

e Dricken Sie den Griff
nach innen und bringen Sie
diesen an der Griffstelle am
Korb an.

¢ Um den Griff
abzunehmen, driicken
Sie den Griff emneut nach
innen und nehmen Sie diesen aus der Griffstelle am Korb hinaus.

Anheben und Senken des Korbs

* Bei geschlossenem Deckel kénnen Sie den Korb durch das Sichtfenster am
Deckel kontrollieren.

* Nachdem Sie den Deckel gedffnet und den Griff am Korb angebracht haben,
kénnen Sie den Korb anheben und fiir das Abtropfen des Fetts diesen an den
Behlterrand hangen.

* Senken Sie den Korn emeut in den Behilte; nehmen Sie den Griff ab und
schlieBen Sie den Deckel.

Thermostat Und
Hinweisleuchte

* Je nach gewtinschter Frittierqualitdt kénnen Sie die
Hitze auf 130° C, 150° C,170° C und 190° C einstellen.
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Leistungsleuchte und Thermostat-

Hinweisleuchte (rot):

Diese beginnt automatisch zu leuchten, sobald Sie den
Stecker des GEridtes in die Steckdose gesteckt haben.
Sobald das Fett die gewlinschte Warme erreicht hat,
wird diese wieder automatisch ausleuchten. Bei Senkung
der Fettwdrme schaltet sich das Thermostat ein und die
Lampe wird erneut leuchten. Dieser Vorgang wird bei
jeder Erkaltung und Erwdrmung des Fetts wiederholt.

Glassichtfenster:

¢ Durch dieses Fenster haben Sie die Moglichkeit, die
gebratene Speise zu sehen, ohne Deckel aufzumachen.

BENUTZUNG DER
FRITEUSE

* Durch Driicken der Deckelffnungstaste machen Sie den Deckel lhres Gerétes

auf (Deckel 6ffnen).

+ Ol mit guter Qualitit in ausreichender Menge in die
Friteuse zugeben. Olniveau muss immer zwischen den
Min- und Max-Zeichen in der Friteuse sein.

BEMERKUNG: Verwenden Sie nur qualititsreiche
pflanzliche Fette. Wir empfehlen, Margarine, Butter und
Olivendl nicht zu verwenden.

* Das Kabel mit Stecker lhres Gerdtes stecken Sie in
die Steckdose an und die Temperaturstufe stellen Sie
nach der Speise ein, welche Sie nach Kochtabelle braten
wollen. Wenn das Thermostatlicht an lhrem Gerét
geldscht, so ist das Ol zur Verwendung bereit.

* Legen Sie die zu frittierenden Lebensmittel in den
Korb und geben Sie den Korb in das Ol hinein.

BEMERKUNG: Geben Sie in das Frittierfett kein Wasser,
auch nicht in nur geringen Mengen. Wasser |43t das Fett
spritzen.

HINWEIS: Werden mehr als die empfohlenen Mengen
frittiert, wird sich der Hitzegrad senken, das Frittiergut
Fett aufsaugen und darau eine schlechte Frittierqualitat
erfolgen. Bereiten Sie fir ein gutes Frittieren das

Frittiergut in optimalen GroBen zu. Vergewissern Sie sich vor dem Frittieren, dass

das Frittiergut nicht feucht ist.
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« SchlieBen Sie den Deckel Ihres Gerites.

¢ Wenn die Bratzeit zu Ende ist, nehmen machen Sie
den Deckel nach Qben und dann warten Sie etwa 30
Sekunden bis das Ol herunter gefiltert wird bzw. runter
flieBt.

« Vermeiden Sie nach dem Offnen des Deckels den
Kontakt zu den heiBen Oberflichen. Halten Sie das
Gerit bitte nur an den jeweiligen Stellen.

« Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, sobald Sie mit dem Frittieren fertig
sind.

BRATZEITEN

Lebensmittel / Zutaten - Menge | Temperatur | Bratzeit
Kartoffel (300 gr.) 190° 12-15 min.
Frikadelle 190° 5-6 min.
Hiihner 180° 1-2 min.
Frische Gemise (Kirbis, Aubergine) 170° 4-5 min.
Fischfilet (250 gr.) 150° 5-6 min.
Champignons (150 gr.) 140° 6-8 min.

Gefrorene Lebensmittel

Lebensmittel / Zutaten - Menge (Gram) | Temperatur | Bratzeit
Kartoffel (250 gr) 190° 10-12 min.
Kartoffel (150 gr) 190° 9-10 min.
Frikadelle 190° 5-6 min.
Krevette (200 gr.) 130° 3-5 min.
Krokette Kartoffel 190° 4-5 min.
Zwiebelringe (100 gr) 140° 3-4 min.
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Nach dem Frittiervorgang:

« Offnen Sie den Deckel und heben Sie den Korb nach
oben an.

* Lassen Sie das FEtt auf dem Frittiergut abtropfen.

¢ Nehmen Sie den Frittierkorb aus dem Behilter
heruas.

« Geben Sie das Frittiergut in einen Teller.
 Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
* Warten Sie ca. | Stunde, bis die Fritdse vollstindig abgekdhlt ist.

¢ Nach dem Frittieren kénnen Sie das Frittierfett beisammen mit dem Korb im
Gerét lassen.

Ol lagern:

+ Nach dem Ende des Bratens kénnen Sie das Ol in
einen anderen Behilter fiillen bzw. einlegen und bis zum
ndchsten Braten aufbewahren bzw. lagern.

« Wenn Sie das Ol durch einen Sieb mit feinen Poren
durchsieben, so kénnen Sie die Lebensdauer des
Oles verlangern d.h. kénnen Sie es noch lingere Zeit
verwenden.

Auffiillen von Fett:

* Um eine optimale Qualitdt des Frittierguts zu erreichen, das fett je nach Qualitat
und der Art des Frittierguts nach nach max. 10 Mal erneuern.

* Verwenden Sie fur Fisch, Fleisch, Gemuse und &hnliche Lebensmittel dasselbe
Fett.

Einlegen und Herausnehmen des

Olbehilters:

e Bei der Pflege und
Reinigung oder bei der
Ausleerung  des  drin
vorliegenden Oles kénnen
Sie den Behélter nach oben
ziehen und herausnehmen.
Wenn Sie den Behdlter
darin einlegen wollen, sollen Sie ihn nach unten schieben und an seine Stelle setzen.
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REINIGUNG UND PFLEGE

* Vor Reinigung lhrer Friteuse passen Sie drauf auf, dass das Gerat ausgeschaltet ist
und dessen Stecker aus der Steckdose herausgezogen ist.

* AuBenseite |hrer Friteuse Entleeren Sie den
Wasserkocher und reinigen Sie es mit einem trockenen
oder leicht befeuchteten Tuch.

* Bevor Sie den BEhélter mit neuem Fett aufftllen, den
Fettbehélter, den Korb und Deckel erst reinigen.

* Den oberen Deckel der Fritdse kénnen Sie abnehmen
und waschen. Offnen Sie hierfiir den Deckel und ziehen
Sie diesen nach oben.

* Den oberen Deckel der Fritdse nicht in der Geschirrsptilmaschine waschen.

* Den Korb und Griff kénnen Sie in der Geschirrsptlmaschine waschen.

Reinigung des Eettbehilters:

 Den Fettbehilterksnnen Siein der Geschirrsptilmaschine
waschen. Achten Sie aber darauf, dass der Fettbehilter
durch die Sptilmaschine nicht gekratzt wird.

« Lassen Sie den Fettbehdlter vor dem Anbringen gut
trocknen.

Ersetzen des alten Filters:

« Offnen Sie den Filterdeckel oberhalb des Deckels und wechseln Sie das Fitter
nach 5-6 Anwendungen aus.

* Waschen Sie den Filterdeckel mit Warmwasser.

—

2

* Neue Filter finden Sie bei jedem zustandigen Arzum Kundendienst bzw. kénnen
den gebrauchten Filter gegen einen neuen austauschen.

33




Lebensdauer 7 Jahre

Technische Spezifikationen:

220V-240V ~ 50 Hz
1200W
Olkapazitit 1.3-1.5 It.
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Entspricht der EEE- Vorschrift.
WEEE

Entsorgen Sie dieses Produkt nicht Uber den Hausmdll. In diesem Gerdt sind
wiederverwendbare Wertstoffe enthalten. lhre 6rtliche Gemeindeverwaltung nennt
lhnen gerne die 6ffentlichen Sammelstellen flir Elektro-Altgerdte.

C€

Hersteller:

Zhongshan City Goldlabo Electric Co., Ltd.
Yongxing Industrial Zone, Hengdong,Henglan
Town,Zhongshan City,Guangdong,China

Tel: + 86-760-22315887

Fax: + 86-760-22313366

Importeur:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakgllar Caddesi No: 78 Kat: | B Blok No: Blb
Eytip 34050 Istanbul Ttirkiye

Made in CHINA

Tel: +90 212 467 80 80

Fax: +90 212 467 80 00

www.arzum.com
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GARANTI SARTLARI

I. Garanti stiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yildir
2. Malin bttin pargalar dahil olmak tizere tamami garanti kapsamindadir:

3. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici, 6502 saylli Tuketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanunun I'I' inci maddesinde yer alan;

a- Sézlesmeden dénme,

b- Satig bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklardan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; isgilik
masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep
etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla ytkumltdur: Tketici tcretsiz onarm
hakkini tretici veya ithalatglya karsi kullananilir Satici, Uretici ve ithalatg tiketicinin bu
hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stiresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami stirenin agilmasi,

- Tamirinin mumkdn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, tretici veya ithalatgi
tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda;
tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin
ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edebilin Satici, tuketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satic, Uretici ve ithalatg
muteselsilen sorumludur.

6. Malin tamir stiresi 20 is giiniinii, binek otomobil ve kamyonetler icin ise 30 is glintini
gecemez. Bu slire, garanti stiresi igerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna
veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti stiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna
teslim tarihinden itibaren baslar. Malin anzasinin 10 is glini icerisinde giderilememesi
halinde Uretici veya ithalatg; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere
sahip bagka bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadi Malin garanti stiresi
igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti stiresine eklenir.

7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullaniimasinda kaynaklanan
anizalar garanti kapsami disindadir:

8. Tuketici, garantiden dogan haklarnin  kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildig yerdeki
Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir

9. Saticitarafindan bu Garanti Belgesinin verilmesi durumunda, tiketici Giimriik ve Ticaret
Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Mudurltgtine basvurabilin
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AR 272 FRITOZ

GARANTI BELGESI

BELGE NO: 0027 BELGE TARIHI: 23/09/2014
ITHALATCI FIRMA
UNVAN : ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TIC. AS.

ADRES : OTAKCILAR CADDESI NO: 78 KAT: | B BLOK NO: Blb
34050 EYUP-ISTANBUL

TEL : (0212) 467 80 80 FAKS: (0212) 467 80 00

E-POSTA

FIRMA YETKILI IMZASI:

ARZUM ELEKTRIKLI
EV ALETLERI SAN. VETIC. A'$

URUNUN CINSI :FRITOZ
MARKASI : ARZUM
MODELI : CIPSCO
TYPE NO :AR272

BANDROL VE SERI NO :
TESLIM TARIHI VE YERI :
GARANTI SURESI $3YIL
AZAMI TAMIR SURESI : 20 IS GUNU
SATICI FIRMA

UNVAN

ADRES

TEL - FAKS

E-POSTA :
FATURA TARIH VE NO :
TESLIM TARIHI VE YERI :
TARIH, IMZA VE KASE :

Bu belgenin kullanilmasi 6502 sayili Tiketici Korunmasi Hakkinda Kanun ve
bu kanuna dayanilarak yurtirlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina
Dair Teblig uyarinca Arzum Elektrikli Ev Aletleri San.ve Tic. AS. tarafindan
hazirlanmigtir







AR272-260417

4441 800

GENEL DAGITICI
ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TiC. AS.
Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: | B Blok No: Blb
Eyiip 34050 Istanbul Tiirkiye
Tel: (0212) 467 80 80 Faks: (0212) 467 80 00 c €

www.arzum.com




