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1- Ince dilimleme bigag
2- Orta dilimleme bigag
3- Ogutucu bigad

4- Ince rende bigag
5-Kalin rende bigag
6- Tasiyici disk

7- Cirpict krema aparati

8- Yogurma ve Karigtirma igin plastik bigak
9- Metal bigak koruyucusu

12-Besleme borusu

13-Kilith islem haznesi kapagi

14-Blender hazne kapag tkac (Blcekli
kigUk kapak)

15-Blender surahi kapag
16-Blender surahi
17- Aparat yuvasi
18-Islem haznesi

19-Acma/ kapama, Pulse ve hiz ayar

Arzum marka mutfak robotunu tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz. Bu
Urun de, hayatinizi kolaylastirmak igin size sundugumuz Urdnlerden biridir.

Cihazinizdan iyi verim almak igin kullanma kilavuzunu dikkatlice okuyunuz
ve daha sonra gerekli olabileceginden saklayiniz

ONEMLi UYARILAR

- Arzum Maxthon Mutfak Robotunuzun Uzerinde yazili voltajin,
bulundugunuz yerin voltajina uygun olup olmadiina dikkat ediniz
Herhangi bir uyusmazlik durumunda meydana gelebilecek arizalardan
firmamiz sorumlu tutulamaz ve bu ariza garanti kapsami disinda iglem
gorr.

- Cihaziniz evlerde kullanim igindir. Ticari yada sanayi amach
kullanilmamalidir.

- Cihaziniza zarar vermemek igin yetersiz akim saglayan uzatma kablolar
kullanmayiniz

- Cihaziniz, cocuklar, deneyim ve bilgi eksikligi olan Kisiler, fiziksel(isitsel,
gorsel) veys zihinsel engellier tarafindan kullanidiginds, govenliklerinden
sorumlu bir kisinin gozetimi altinda olmalidirlar. Cocuklann Urun ile
oynamadiklarindan emin olunmalidir.

-Bu cihaz, guvenli bir sekilde
kullaniimasiyla ilgili kendilerine gozetim
veya talimat verilimisse ve icermis
oldugu tehlikeler kendileri tarafindan
anlasiimissa 8 yas ve uzeri gocuklar ve
fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenek
eksikligi bulunan veya tecrube ve

bilgi eksikligi clan Kisiler tarafindan
kullanilabilir. Cocuklar cihaz ile
oynamamalidir. Temizleme ve kullanici
bakimi, gozetimsiz cocuklar tarafindan
yapimamalidir.

dugmesi
10-Dograma ve karistrma igin metal bicak 20-Kahve ve Baharat Ogitme Aparat
11- ltici
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DIKKAT: Robotunuzu kullanmadiginiz zamanlarda, aksesuarlarini

takip gikarmadan énce, kullanim esnasinda hareket eden bélimlere
yaklagsmadan ve cihazinizin temizligini yapmadan 6nce cihazinizin agma
kapama dugmesini “0" (OFF) kapali konumuna getiriniz ve mutlaka figi
prizden gekiniz.

- Cihazinizin kablo ve fisine zarar verecek hareketlerden kagininiz
Kablosundan tutarak tagsimayiniz, prizden gekmek icin figini tutunuz,
ASLA kablosundan cekmeyiniz

- Cihazinizi hasarli kablo, fis ve aksesuarlarla, yere dUsUrdUkten sonra ya
da herhangi bir aksaklik oldugunda ¢alistrmayiniz. Bu durumda gerekli
islemlerin yaplmast icin en yakin Arzum Yetkili Servisine basvurunuz. Fig
ve kablo mutlaka yetkili servis tarafindan degjistirimelidir.

- Uretici firma tarafindan Uretimeyen ya da onerilmeyen herhangi bir
pargayl, yangin, elektrik carpmasi ya da yaralanmaya neden olabilecekleri
icin cihazinizda KESINLIKLE kullanmayiniz

- Cihazinizi duz bir zemin Uzerinde galistinniz

- Cihazinizi galistirmadan énce aksesuarlarinin yerlerine iyice
oturdugundan emin olunuz ve higbir aksesuari igine malzeme
koymadan bos olarak galigtirmayiniz.

- Cihazinizin islem haznesini ve blender surahiyi belirtilen miktarlarin
Uzerinde doldurmayiniz

- Calistrmadan once hazne kapagdinin iyice yerlestiginden ve
kilitlendiginden emin olunuz

- Kilitleme mekanizmasini baska araclarla devre digi birakmayiniz

- Robotunuzu kullanirken veya temizlerken dograma, karistirma,
rendeleme ve dilimleme bigaklarina dikkat ediniz. Bu bigaklar cok keskin
olduklari igin ciddi yaralanmalara neden olabilirler. Bigaklar kullanirken,
temizlerken veya saklamak icin tagirken dogru yerlerden tutmaya dikkat
ediniz, kullanmadidiniz zaman kilifinda veya koruyucu kabinda muhafaza
ediniz

- Cihazinizin blender ve 6gutucu bolumlerini galistinrken; yaralanma
ve robotunuzun hasar gorme riskini azaltmak igin ellerinizi, elbisenizi,
saclarinizi, spatula ve dider aksesuarlar hareketli pargalardan uzak
tutunuz. Blenden kullanirken buyuk kapagini kesinlikle agmayiniz

- Rendeleri kullanirken, rendelenecek malzemeyi itici pargayr kullanarak
itiniz, KESINLIKLE bu islemi el veya bagka bir slet ile yapmayiniz

- Cihazinizin herhangi bir aksesuarini gikartmadan Gnce motorunun iyice
durdugundan emin olunuz

- Yaralanma riskini azaltmak icin, hazne yerine iyice oturmadan bigak ya
da tasiyici diski takmaya galismayiniz
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- Cihazinizi tavsiye edilen sekilde ve amacina uygun kullaniniz

Not: Robotunuz, emniyetinizi saglamak igin, hazne kapag), blender

ya da givenlik kapagi tam olarak yerine oturup kilitleninceye kadar
calismayacaktir. Cihaz yalnizca, blender haznesinin veya mutfak robotu
haznesinin motor gévdesine ve kapaginin hazneye dogru bir sekilde
yerlestirilmesiyle galisacaktir.

MUTFAK ROBOTUNUNUZUN KULLANIMI

- Cihazinizi kullanmaya baslamadan
once "Temizlik ve Bakim” bolumunu
okuyarak cikabilen ve yikanabilen
parcalar ik sabunlu suyla
dikkatlice yikayarak kurutunuz
Ana govdeyi kesinlikle suya
daldirmayiniz, hafif nemli bir bezle
silerek temizleyebilirsiniz

- Blender sUrahiyi temizlemek
icin 05 litre 1k su ile doldurup
maksimum hizda S saniye
calistrniz

CALISTIRILMASI

- Islem haznesini motor Unitesi Uzerine yerlestirin ve sabitlemek icin saat
yonunde ceviriniz

- Blender calistirmak icin ise; blender haznesini motor govdesinin Uzerine
yerlestiriniz. Sabitlemek icin saat yonunde geviriniz. Blender'i motor
govdesine sabitlemek igin dort farkll konum vardir. Blender haznesinin
sapina Gok fazla gug uygulamayiniz

HIZ AYAR DUGMESI: Cihazinizi caligtirmak igin,
agma/kapama dugmesini 1 konumuna getirmeniz
yeterlidir. Cihazinizin hiz ayarini dugmeyi saat
donme yonunde cevirerek yapabilirsiniz. Bu
fonksiyon sayesinde hazneuye yerlestirdiginiz
yiyecek cesidine gore cihazin hizini arturabilir
veya azaltabilirsiniz

PULSE: Hiz ayar dugmesini Pulse “P" konumuna
getirdiginizde cihaziniz anlik, darbeli ve max hizda
calisir. Pulse dugmesi kesik kesik calistiridiginda parga\amaoak olan
gidalar daha iyi pargalanacaktir

DIKKAT: islem haznesi ve kapagini tam olarak yerlerine yerlestirmeden
ve kilittemeden robotunuz galigmayacaktir. Yazili olan galigma
talimatlarini dikkatlice okuyunuz ve uygulayiniz.
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UYARILAR:

1- iglem haznesinin maksimum karigtirma kapasitesi 1,2 It dir.
2- Blender'in maksimum karistirma kapasitesi 1 It'dir.

3- Cihazinizi 20 saniyeden fazla sirekli olarak galistirmayiniz.
Gerekiyorsa 1 dakikalik ara verdikten sonra calistirabilirsiniz.
4 -Cihazinizi fazla yik ve kapasiteyle kullanmayiniz.

1-DOGRAMA VE KARISTIRMA

- Islem haznesini motor Unitesi Uzerine
yerlestirin ve sabitlemek igin saat yonunde
ceviriniz

- Islem haznesi igindeki aparat yuvasina
istediginiz aksesuar! (bigak Unitesi, yogurma
aksesuar, cirpic krema aparati veya tercih
edilen bigak] takiniz

- Bigak Unitesini veya yogurma aparatini
kullanirken, islenecek malzemeleri haznenin
icine koyunuz

- Kapagj haznenin Uzerine yerlestirin
Sabitlemek igin kapadi saat yonunde
ceviriniz, ‘KiK' sesi dugu\acafmr

- Tasiyicl disk ve Bigaklart kullanirken,

malzemeleri besleme borusuna -
koyunuz ve itici ile asadi dogru itiniz

- Uygun hiz ayarini seginiz
- Isleminiz bittiginde, cihazi kapall durumuna

getirmek igin hiz ayar dugmesini sifir ‘0
konumuna getiriniz

DIKKAT: Metal bicag, kullanmadiginiz
zamanlarda plastik tasiyicisinda muhafaza
ediniz ve bigak uglarini kesinlikle

ellemeyjiniz. Islem haznesinin bosaltirken WM
Malzeme Max. Miktar | ideal Calistirma Konumu | Galigma Siresi
Et 300 gr p/2 10 Saniye
Sogan 700 gr P 10 Saniye
Kuruyemis 250 gr 2 40 Saniye
Peynir 150 gr 2 50 Saniye
Ekmek 100 gr 1 40 Saniye
Maydanoz 100 gr P 10 Saniye
Cikolata 250 gr 2 40 Saniye
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2-HAMUR YOGURMA

Yogurma aksesuarini, ekmek ve pizza gibi mayal hamur yogurmak
amaciyla kullanabilirsiniz

- Aparat yuvasini hazneye yerlestiriniz

- Yogurma ve Karistirma bigagini yuvasina
yerlestiriniz

- Malzemeleri hazneye koyunuz

- Kapag haznenin Uzerine yerlestiriniz
Sabitlemek igin kapagi saat yonunde geviriniz

Iticiyi besleme borusuna yerlestiriniz
Uygun hizi seginiz

Islem bittiginde, hiz ayar dugmesini sifir “0" konumuna getiriniz ve
cihazin figini prizden gekiniz.

Malzeme Max. Miktar | ideal Calistirma Konumu | Galigma Siresi

Ekmek/ Pizza 500 gr 1 30 Saniye

Kek 500grun 1 4 Dakika
360 ml su

3- CIRPICI KREMA APARATI

Cirpic krema aparatini krema, yumurta, yumurta aki, hazir puding,
mayonez ve yumusak kek karisimi hazirlarken kullanabilirsiniz

- Aparat yuvasini motor govdesine yerlestiriniz
- Cirpicr krema aparatini yuvasina yerlestiriniz _\\ P
- Malzemeleri hazneye koyunuz

- Kapagi haznenin Uzerine yerlestiriniz
Sabitlemek igin kapadi saat yonunde geviriniz

- Iticiyi besleme borusuna yerlestiriniz
- Uygun hizi seginiz

- Islem bittiginde, hiz ayar dugmesini sifir ‘0" konumuna getiriniz ve
cihazin figini prizden gekiniz.

Not: Cirpict krema aparatini margarin ve kati yag iceren kek karisimlarini
hazirlarken veya hamur yogururken kullanmayiniz. Bu islemler igin
yogurma aksesuarini kullaniniz.

Yumurta aki girparken haznenin ve Cirpict krema aparatinin kuru ve
yagsiz oldugundan emin olun. Yumurta aki oda sicakliginda olmalidir.

Mayonez ve krema hazirlanirken yiksek hizlarda galigtirmaniz 6nerilir.

Malzeme Max. Miktar | ideal Caligtirma Konumu| Galisma Siiresi
Krema 125-350 ml 1 15-20 Saniye
Yumurta 4 adet 1 2,5 Dakika
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4-RENDELEME VE DILIMLEME

Bigaklar ile kesinlikle buz gibi cok sert cisimleri pargalamaya galismayiniz
Bicaklarin kesici kenarlar ok keskindir. Buralara dokunmayiniz

- Aparat yuvasini hazneye yerlestiriniz

- Dilimleme veya rendeleme bicagin, tasiyici diske yerlestiriniz

- Bigak delidini, tasiyict diskin miline yerlestiriniz

- Bigak deligini, mil cikintisina bastinniz

- Bigag, sesli bir sekilde yerine oturana kadar bigak tutacagina bastiriniz

- Bigak takilmis tagiyici diski, aparat yuvasina yerlestiriniz

- Kapag haznenin Uzerine yerlestiriniz. Sabitlemek igin kapag saat
yonunde geviriniz; Klik' sesi duyulacaktr.

- Malzemeleri besleme borusuna koyunuz

- Besleme kanalina sigmalarini saglamak igin buyUuk malzemeleri onceden
kesiniz

- Eniyi sonucu elde etmek igin besleme kanalini esit miktarda
doldurunuz

- Cok miktarda malzeme kullanacaksaniz, kugUk miktarlarla isleme
baslayiniz ve gruplar arasinda hazneyi bosaltiniz
- Aksesuar rengine uygun hizi

Seginiz

- Iticiyi, yavagga besleme

borusundaki malzemelere bastinniz

- Islen bittidinde, hiz ayar dugmesini

sifir "0" konumuna getiriniz ve cihazin v
fisini prizden ¢ekiniz @ Q@
Not: Yumusak malzemeleri - a >

parﬁalarken veya rendelerken, pire kivamina gelmemeleri igin disik
hiz kullaniniz.

Sert peynir rendelerken cihazi gok uzun sure galistirmayiniz. Aksi
takdirde, peynir 1sinarak erimeye ve topaklasmaya baslar.

v s | U Sl | Gl
Dilimleme Bigaklari (ince-kalin)

Salatalik, havug, kabak, patates S00gr ! S0 Ssniye
OQUt[:'ICU Rende o 200-500 gr 1 30 Saniye
Peynir, sebze, meyve piresi

ince Rende 500 ar 1 30 Saniye
Havug, kabak vb. sebzeler g N
Kalin Rende 2 adet 1 30 Saniye
Elma, salatalik vb.
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5-BLENDER
Surahi blender ile sut Urdnlerini, soslar, meyve

sulariny, gorbalar, icecek kansimlarini ve <
shake'leri karigtirabilirsiniz | ‘
Krep hamuru, mayonez gibi yumusak karigimlar I

hazirlanabilir. \ ‘/’
Bebek mamasi gibi pismis yiyecekleri pure

haline getirebilirsiniz

- Blender haznesini motor govdesinin Uzerine
yerlestiriniz. Sabitlemek igin saat yonunde

ceviriniz. Blender haznesinin sapina gok fazla

guc uygulamayiniz

- Malzemeleri blender haznesine koyunuz
Hazneyi 80 C°den daha yuksek sicakliktaki
malzemelerle kesinlikle doldurmayiniz. Ozellikle sicak sivilar karistinrken
sigramay! onlemek icin, hazneyi maksimum seviye gostergesinin Uzerinde
doldurmayiniz

- Kapag blender haznesine yerlestiriniz ve sabitlemek igin saat yonunde
ceviriniz

- Uygun hizi seginiz. Blender galigirken hazne igine elinizi veya baska bir
nesne sokmak icin asla kapagdl agcmayiniz. [ki defa kullandiktan sonra
cihazin oda sicakligina gelmesini bekleyiniz

- Islem bittiginde, hiz ayar dugmesini sifir "0 konumuna getiriniz ve cihazin
fisini prizden ¢ekiniz

UYARILAR:
- Blender' bogken galistrmayiniz

- Blender'in haznesine ASLA sicak sivilar veya yiyecekler yerlestirmeyiniz. Bu
blender'in bigaklarina zarar verebilir

- Blender'in igine atmadan 6nce yiyecekleri kUguk parcalara boluniz
- Blender' kapasitesinden (1 t] fazla doldurmauiniz
- Cihaz calismiyorken blender'in Ust kismindan ekleme yapabilirsiniz

- Buz kuplerini kirmak icin hazneye koyunuz, kapagi kapatiniz ve hiz ayar
dugmesini P (Pulse) konumuna getiriniz

- Meyve gibi bazi malzemeleri, 6rnegin limon suyu ekleyerek daha kolay
karistirabilirsiniz

- Corba karistirirken, pismis malzemeler kullaniniz

- Eger istediginiz sonuca ulasamadiysaniz, hiz ayar dugmesini P (Pulse)
konumuna getirerek cihazi kisa surelerle birkag defa daha calistinniz

- SUt gibi kopuren sivi gidalart islerme sokarken, tasmay! onlemek igin blender
haznesini SO0 miden daha fazla doldurmamaya dikkat ediniz

- Yiyecekler hazne i¢ duvaring yapisirsa cihazi kapatiniz ve cinazin fisini

ARZUM
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prizden gekiniz. Daha sonra bir spatula kullanarak yiyecedi temizleyiniz
- Blender 20 saniyeden fazla kesinlikle galigtirmayiniz

- Blender galigirken elinizi, spatula vb sletleri igine sokmayiniz

- Blender'iniz KESINLIKLE bulasik makinesinde ykamayiniz

6- KAHVE VE BAHARAT OGUTME APARATI

- Ogutlcu govdesini kapagin Uzerine ters gelecek
sekilde kapatip kilit yonunde gevirerek A

kilitlendiginden emin olunuz
- 0gutlcuyl Robot ana govdesi Uzerine oturtunuz
- Kilit yonune gevirerek Kilitlendiginden emin olunuz

- Hiz ayar dugmesini P ayarina getirip cihazi
calistriniz

Not: Top karabiber, kahve ¢ekirdegi gibi kuru
gidalari tek seferde 1 bardaktan fazla olmamak
kaydiyla kuru olarak ogutdr.

TEMIZLIK VE BAKIM

- Cihazla isiniz bittdinde hiz ayar dugmesini sifir ‘0" konumuna getirerek
cihazinizi kapatiniz, figini prizden gekiniz

- Temizligin kolay yapllabilmesi igin aparatlanin her kullanimdan sonra
ykanmasi onemlidir. Aparatlar su igerisinde uzun sure biraskmamaya 6zen
gosteriniz

- Robotunuzun higbir aksesuarini bulagik makinesinde ykamayiniz

- Her kullanimdan sonra sabunlu ik suyla aksesuarlar yikayiniz
Temizlemek iin asindinci deterjanlar, bulasik telleri, parlaticilar ve aeresol
temizleyiciler gibi cihazin ve aksesuarlarin yuzeylerine zarar verebilecek
seyler kullanmayiniz

- Yumusak temiz bir bezle aksesuarlar kuruladiktan sonra saklayiniz

- Robotunuzun govdesini highir sekilde, herhangi bir siviya batirmayiniz
Kuru/nemii bir bezle silerek temizleyebilirsiniz

- Bigaklan kullandiktan sonra hemen yikayiniz ve kurutunuz. Ozellikle
dograma ve dilimleme bigaklarini yikarken dikkatli olunuz. Bu parcalar
keskin olduklari icin onemli yaralanmalara yol acabilifler. Dograma ve
karistrma metal bigagini kuruladiktan sonra ézel bigak koruyucusunda
muhafaza ediniz

- Isiniz bittikten sonra cihazinizin kablosunu alt taraftaki kablo sarma
bolumune sararak cihazinizi saklayabilirsiniz

- Urinun Uzerinde bulunan isaretlemelerde veya Urunle birlikte verilen
evraklarda beyan edilen degerler \\gm standartlara gore laboratuar
ortaminda elde edilen dederlerdir. Bu dederler, Urunun kullanim ve ortam
sartlarina gore degisebilir.

Kullanim omra 7 yil
Teknik Ozellikler
220-240V ~50/60Hz 1000 W

- OgutUcu aparatin seffaf kapagina 6gdutmek istedidiniz gidayr koyunuz

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA
DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

» Tagima ve nakliye sirasinda cihaziniz, aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda tutulmalidir.

« Tasima sirasinda Urunu normal konumunda tutunuz

« Cihazinizi nakliye esnasinda dusUrmeyiniz ve darbelere kargl
koruyunuz

« Urlnun musteriye tesliminden sonra tagsima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez

AEEE Yonetmeligine Uygundur.
AEEE

Bu cihaz AEEE direktiflerine uygun olarak geri donusuma olan
parcalardan olustugu icin cope atimamasi gerekmektedir. Lutfen, bu
cihazin geri donugUmunu saglamak icin en yakin toplama merkezine

bagvurunuz

C€

Uretici / ithalatgi:
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakeilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b Eyip 34050 Istanbul Turkiye
Made in China
Tel: 4441800
www.arzum.com
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MAXTHON
AR 1064 FOOD PROCESSOR
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- Thin slicing blade

2- Medium slicing blade

3- Grinder blade

4-Thin grater blade

5- Coarse grater blade

6- Carrier disc

7- Whisker cream attachment

8- Plastic blade for kneading and mixing
9- Metal blade guard
10-Metal blade for chopping and mixing
- Presser

12- Feed pipe

13- Locked process container cover

14-Blender container cover plug ([small
cap with scale)

15-Blender jug cover
16-Blender jug

17- Attachment holder
18- Processing container

19-0n/off, Pulse and speed setting
button

20-Coffee and Spice Grinding
Attachment

We would like to thank you for choosing Arzum Food Processor. This is
one of the products we offer to make your life easier.

We recommend you to read the operation manual to achieve a more
efficient use of the appliance and keep the manual as it may be
necessary in the future

IMPORTANT WARNINGS

Check voltage to be sure that the voltage indicated on the nameplate
of Arzum Maxthon Food Processor corresponds with your voltage
Our company shall not be ligble for any malfunction that may occur in
the event of any discrepancy, therefore any malfunction resulting from
discrepancy is out of warranty

- This appliance is for domestic use. Do not use the appliance for
commercial or industrial purposes

- Do not use extension cords that supply improper current in order to
prevent damage to your machine

- If the appliance is used by children or people with lack of experience
and knowledge or with phusical (hearing, visual) or mental disabilities,
they must be supervised by a person responsible for their safety. Ensure
that children do not play with the product

-This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physica
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge
If they have been given supervision
or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and
understand the hazards involved
Children shall nat play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.

1
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WARNING: Before you remove your accessories, always turn the
power switch of your device to "0" (OFF) and unplug before moving
the accessory to and from the moving parts during use and before
cleaning your device .

- Avoid actions that may harm or damage the cord or plug of your
appliance. Do nat carry your appliance by holding from the cord. To
unplug the tea maker, hold the plug and NEVER pull by the cord

- Do not operate your device with damaged cables, plugs and
accessories, after any failure or when there is a8 malfunction. In this case,
please contact your nearest Arzum Authorized Service Center . The plug
and cable must be replaced by an authorized service agent

- Never use a part not manufactured or recommended by the
manufacturer as they may cause fire, electrical shock or injury

- Operate your device on a level surface

- Before operating your device, make sure that the accessories are firmly
in place and do not operate any accessories without any ingredients

- Do not fill your device's processing container and blender jug over the
specified amounts

- Before starting, make sure that the container cover is fully seated and
locked

- Do not disengage the locking mechanism using other tools

- Pay attention to chopping, mixing, grating and slicing blades when
using or cleaning your rabot Blades can cause serious injuries as they
are very sharp. When using the blades, be careful to store the blades

in the correct places when cleaning to store them in the case or in the
protective case when not in use

- While operating the blender and grinder sections of your device ; keep
your hands, your clothes, your hair, spatulas and other accessories
away from moving parts to reduce the risk of injury and damage to your
processor. Never open the large cover while using the blender.

- When using graters, push the material to be shaved using the presser,
NEVER do this with your hand or other tool

- Make sure that the motor stops well before removing any accessories
from your device

- To reduce the risk of injury, do not try to insert the blade or carrier disc
without fitting it well

- Use your device as recommended and fit for the purpose

Note: Your processor will not work until the lid, blender, or security lid
is fully seated and locked to provide your safety. The device will only
operate by inserting the blender container or the food container into
the motor slot and the lid towards the chamber.

USE OF THE FOOD PROCESSOR

- Before you start using your
device, please read the " Cleaning
and Care" section and carefully
wash the parts that can be washed
with warm soapy water. Never
immerse the main body in water,
wipe it off with a slightly damp
cloth

- Fill the blender with 0.5 liters
of warm water to and run for 5
seconds at maximum speed to clean the blender jug

OPERATION

- Place the process container on the mator unit and turn it clockwise to
secure it

- To run the blender; place the blender container over the motor body

Turn clockwise ta lock There are four different positions ta secure the
blender to the motor body. Do not apply too much force to the blender
Jjar handle

SPEED BUTTON: To start your device, you only
need to bring the on / off switch to position 1
You can adjust the speed of your device by
turning the knob clockwise. With this function,
you can increase or decrease the speed of the
appliance according to the food grade you place

PULSE: When you set the speed setting knob un
to Pulse "P" position, your device will operate at instant, pu\se amd max
speed. When the pulse button is operated intermittently, the food to be
processed will be better chopped

WARNING: Your processor will not work unless you place the process
container and cover exactly in place and lock it. Carefully read and
follow the written operating instructions.
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WARNINGS:

1- The maximum mixing capacity of the processing container is 1,2 It.
2- The maximum capacity of the blender is 11t.

If necessary, you can operate it after a one-minute break.
4- Do not use your device with excessive load and capacity.

1- CHOPPING AND MIXING

3- Do not operate your device continuously for more than 20 seconds.

- Place the process container on the motor
unit and turn it clockwise to secure it

- Install any accessaries (blade unit,
kneading accessory, beater whisk, or
preferred blade) into the attachment
housing in the processing container

- When using the blade unit or the
kneading attachment, put the materials to
be processed in the container

- Place the cap on the container. Turn the
cover clockwise to lock it; a ‘click’ will be
heard

- When using the carrier discs and blades,
place the materials in the feed tube and

push down with the presser.
- Select the appropriate speed setting

- When you are finished, bring the speed
dial to the "0" position to bring the device to
the off position

WARNING: Keep the metal blade on the
plastic carrier when you are not using it,
and never touch the blade ends. When the
process container is empty, always first
remove the blade, wash it, and always wZum
store it in the plastic safety cover or in the asion
chamber after it is installed.

Material Max. Quantity | Ideal Operation Position | Operation time
Meat 300 gr p/2 10 seconds
Onion 700 gr P onds
Nuts 250 gr 2 40 seconds
Cheese 150 gr 2 50 seconds
Bread 100 gr 1 40 seconds
Parsley 100 gr P 10 seconds
Chocolate 250 gr 2 40 seconds
6 | ARZUM

2- DOUGH KNEADING

You can use kneading accessory to knead yeast
dough such as bread and pizza dough

- Insert the attachment slot into the container.

- Place the kneading and mixing blade in the slot

- Place materials in the container.

- Place the cap on the container. Turn the cap clockwise to lock
- Place the presser in the feed tube

- Select the appropriate speed

- When the process is finished, move the speed dial to '0" position and
pull the plug of the device out of the socket

Material Max. Quantity | Ideal Operation Position | Operation time

Bread / Pizza 500 gr 1 30 seconds

Cake S00 gr flour 1 4 Minutes
360 mlwater

3- WHISKER CREAM ATTACHMENT

You can use the whisker cream attachment to
prepare cream, eggs, egg whites, ready pudding,
mayonnaise and

s0ft cake mixture

- Place the attachment slot in the motor housing
- Place the whisker cream attachment in the slot
- Place materials in the container.

- Place the cap on the container. Turn the cap clockwise ta lock
- Place the presser in the feed tube

- Select the appropriate speed

- When the process is finished, move the speed dial to '0" position and
pull the plug of the device out of the socket

Note: Do not use whisker cream attachment when preparing cake mix
containing margarine and fat or when kneading dough. Use kneading
attachment for these operations.

Make sure that the container and whisker cream attachment are dry
and oil-free while whisking egg whites. Egg whites should be at room
temperature. It is recommended that you run at high speed while
preparing mayonnaise and cream.

Material Max. Quantity | Ideal Operation Position | Operation time
Cream 125-350 ml 1 15-20 seconds
Egg 4 pes 1 2,5 Minutes

ARZUM
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4- GRATING AND SLICING

Do not try to process very hard objects such as ice with the blades
Cutting edges of the blades are very sharp. Do not touch here

- Insert the attachment slot into the container

- Place the slicing or grating blade in the carrier disc

- Place the blade hole on the shaft of the carrier disc

- Press the blade hole on the shaft spindle

- Press the blade handle until it clicks into place

- Place the carrier disk with the blade in the attachment holder.

- Place the cap on the container. Turn the cap clockwise; A 'click will be
heard

- Place the ingredients in the feeding tube

- Cutlarge ingredients in advance to allow them to fit into the feeding
tube

- Fill the feed tube in equal amounts to get the best result

- If you are going to use a lot of ingredients, start with small quantities
and empty the container between groups

- Select the appropriate speed for
the attachment color.

- Push the presser slowly into the
feed tube

- When the process is finished, move N k

the speed dial to '0" position and @ QQ
pull the plug of the device out of the - Ll & =
socket
Note: When cutting or grinding soft materials, use a low speed so that
they do not become puree.

When grinding hard cheese, do not operate the appliance for a long
time. Otherwise, the cheese starts to melt and clump up.

Blades Max: Ideal Opgratlon Opgratlon
Quantity Position time

Slicing Blades (thin-thick) S00ar 1 30 seconds

Cucumber, carrots, zucchini, potatoes g o

Grinding Grater ) 200-500 gr 1 30 seconds

Cheese, vegetables, fruit puree

Thin Grater 500 gr 1 30 seconds

Vegetables such as carrots, pumpkins, etc.

Coarse Grater 2pcs 1 30 seconds

Apple, cucumber etc.

5-BLENDER

With the jug blender you can mix dairy
products, sauces, juices, soups, beverage
mixes and shakes

Soft blends such as crepe dough, mayonnaise

TN

Place the ingredients in the blender container.
Do not place extremely hot ingredients over
80C in the chamber. Especially to prevent
splashes when mixing hot liquids, do not fill the
container over the maximum level indicator.

- Place the cover in the blender container and turn it clockwise ta secure it

- Select the appropriate speed. Never open the cover to insert your hand
or other object into the container while the blender is running. Wait for the
appliance to reach room temperature after using it twice

- When the process is finished, move the speed disl to '0" position and
pull the plug of the device out of the socket

T 99
can be prepared 1P
You can mash cooked food like baby food %

- Place the blender container onto the mator
body. Turn clockwise to lock. Do not apply too
much force to the blender container handle .

armum

WARNINGS:
- Do not run blender empty

- NEVER place hot liquids or food in blender container. This could damage
the blender blades

- Divide the food into small pieces before placing it into the blender.
- Do nat fill the blender beyond its capacity (11t)
- You can add from the top of the blender while the device is not working

- To break ice cubes place them in the container, close the cover and turn
the speed button to P (Pulse) position

- Itis easier to mix some ingredients such as fruit by adding some lemon
juice

- When mixing soup, use cooked ingredients
- If you can not get the result you want, set the speed dial to P (Pulse)
position and run the device a few more times for a short time

- While processing bubbling liquids such as milk be careful not to fill the
blender container mare than SO0 ml to prevent spillage.

- If the food sticks to the inner wall of the container, switch off the
appliance and unplug. Then clean the food using a spatula

- Never run the blender for more than 20 seconds

18
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- Do notinsert your hand, spatula, etc. inta the blender while the blender
is running

- DO NOT wash your blender in the dishwasher.

6- COFFEE AND SPICE GRINDING ATTACHMENT
- Put the food you want to grind into the transparent cover of the grinder.

- Place the grinder body on the cover upside down
and make sure itis locked by turning it in the
direction of the lock

- Place the grinder on the main body of the l
processor. !
- Make sure it is locked by turning it to the lock s
direction .

- Set the speed dial to P and start the device

Note: Dry grinds such as black pepper, coffee
beans, etc. are ground at a rate of not more than
1cup atatime.

CLEANING AND MAINTENANCE

- When you are done with the appliance, turn off the device by setting
the speed dial to zero '0', and unplug

- Itis important to wash the attachments after each use in order to make
your cleaning easier. Do not leave the attachments in water for a long time

- Do not wash any of the processor attachments in the dishwasher.

- After each use, wash attachments with soapy warm water. Do not
use anything that may damage the surfaces of the appliance or
attachments, such as abrasive detergents, dishwashers, rinse agents,
and aerosol cleaners for cleaning

- Store attachments after drying them with a soft clean cloth

- Never immerse your processor body in any liquid. You can clean it by
wiping with a dry/damp cloth

- After using the blades, wash and dry immediately. Be especially careful
when washing slicing and chopping blades. These blades can cause
serious injuries as they are extremely sharp. Store the chopping and
mixing metal blade in the special blade guard after they are dried

- After processing is complete, you can store your device by wrapping
the cable in the wrapping section at the bottom of your device

- The values declared on the markings on the product or on the
documents given with the product are the values obtained in the
laboratory environment according to the relevant standards. These
values may change depending on the ambient conditions where product
is used

Product life 7 years
Technical Specifications
220-240V ~50/60Hz 1000 W

HANDLING AND SHIPMENT

« During handling and shipment, your appliance must be kept in original
package in order to prevent damages to its parts

« Keep at normal position during shipment
« Do not drop the product when transporting and protect from impacts

« After delivery of the product, failures and damages that may occur
while transporting are not covered by warranty

The product is in compliance with the EEE Directives.

WEEE

This product contains recyclable materials that compliance with the
WEEE directives. Do not dispose this product as unsorted municipal
waste. Please contact your local municipality for the nearest collection
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C€

Manufacturer / Importer:
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakeilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b Eyip 34050 Istanbul Turkiye
Made in China
Tel: 4441800
www.arzum.com
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MAXTHON
AR 1064 KUCHENMASCHINE
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1- Streifeneinsatz fein
2- Streifeneinsatz grob
3- Mahl-Einsatz

4- Hobel-Einsatz fein
5- Hobel-Einsatz grab
6- Tragerscheibe

7- Rahmschlager

8- Schneidmesser-Einsatz aus Kunststoff
zum Kneten und Ruhren

9- Messerschutz aus Metall

10-Schneidmesser-Einsatz aus Metall zum
Schneiden und Ruhren

11- Stopfer

12- Zufthrung
13- VerschlieBbarer Schussel-Deckel

14-Stopfer fur Mischbehalter-Deckel
(Kleiner Deckel mit Skala)

15-Mixbecher-Deckel
16-Mixbecher

17- Apparat-Aufnahme
18-Schussel

18-Ein-/Ausschalttaste, Pulse und
Geschwindigkeitsregler

20-Mahlvorrichtung fur Kaffee und
Gewurze

Vielen Dank, dass Sie sich fur die Kichenmaschine von Arzum
entschieden haben. Das ist eines der Produkte, die Ihnen das Leben
leichter machen

Um die beste Effizienz von Ihrem Gerat zu bekommen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie sie fur die
spatere Verwendung auf.

WICHTIGE HINWEISE

- Achten Sie darauf, dass die Spannungsangabe auf der Arzum Maxthon
Kuchenmaschine mit der Netzspannung vor Ort ubereinstimmt. Uber

die Storungen, die durch Nichtubereinstimmung verursacht werden,
Ubernimmt unsere Firma keine Haftung und Garantie

- Das Gerat ist fur den Haushalt vorgesehen. Darf nicht fur gewerbliche
oder industrielle Zwecke verwendet werden

- Verwenden Sie keine Verlangerungskabel mit unzureichender
Stromversorgung, um Schaden am Gerat zu vermeiden

- Dieses Gerat kann von Kindern und von Personen mit reduzierten
physischen (akustisch, visuell) oder mentalen Fahigkeiten benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden. Kinder durfen nicht mit dem
Produkt spielen

-Dieses Gerat kann von Kindern

Im Alter von 8 Jahren und mehr,

von Personen die korperlich und
Seelische und gefuhlsmaBig nicht
ganz funktionstuchtig sind oder von
Personen die keine Erfahrung oder
Informationen haben benutzt werden,
wenn diesen eine Gebrauchsanleitung
vorgefuhrt und ausreichend

erzahlt worden ist. Kinder sollten

mit dem Gerat nicht spielen. Die
Reinigungen und Wartungen sollte
nicht von unbeaufsichtigten Kindern
durchgefuhrt werden.
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VORSICHT: Schalten Sie die Kichenmaschine immer aus - Ein-/
Ausschalter auf Position 0" (OFF) bringen - und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie die Kichenmaschine nicht
benutzen oder wenn eine Stérung auftritt oder Sie Gerateteile, die im
Betrieb bewegt werden, montieren bzw. demontieren

Vermeiden Sie jegliche Handlungen, die das Kabel und den Stecker des
Gerats beschadigen konnten. Grundsatzlich NICHT am Kabel, sondern
am Stecker anfassen und aus der Steckdose herausziehen

- Betreiben Sie die Kuchenmaschine nicht, wenn sie sichtbare Schaden
aufweist oder das Netzkabel bzw. der Netzstecker defekt ist. Wenden
Sie sich in diesem Fall bitte an den Arzum-Kundendienst in Ihrer Nahe
Netzstecker und Kabel durfen nur durch Kundendienst ausgetauscht
werden

- Verwenden Sie KEINE Telle, die nicht vom Hersteller stammt oder
genehmigt ist, um Stromschlag oder Verletzungen zu vermeiden

- Stellen Sie die Kuchenmaschine auf einer ebenen Arbeitsflache auf

- Bevor Sie Inr Gerat einschalten, sollten Sie sicher sein, dass die
Zubehorteile an inren Stellen festsitzen. Kein Zubehorteil ohne Zutaten
laufen lassen

- Schussel oder Mixbecher nicht uber vorgegebene Menge fullen
Vor dem Einschalten sicherstellen, dass der Schusseldeckel sicher sitzt
und eingerastet ist

- Die Verriegelung nicht auBer Betrieb setzen

- Bei der Benutzung oder Reinigung Ihrer Kuchenmaschine auf die
Einsatze zum Schneiden, Mischen, Hobeln und Streifen schneiden
achten. Die Messer sind sehr scharf und konnen schwere Verletzungen
verursachen. Bei der Nutzung, Reinigung und Handhabung der Messer
an der richtigen Stelle halten und nur in den Hullen aufbewahren

- Halten Sie Hande, Kleidung, Haare, Spachtel und sonstige Zubehorteile
von Messern und Ruhrer fern, um Verletzungen und Schaden zu
vermeiden. Offnen Sie wahrend des Mixvorgangs niemals den Deckel

- Drucken Sie Lebensmittel stets mit dem Stopfer in die Schussel
Drucken Sie Lebensmittel NIEMALS mit den Fingern oder anderen
Gegenstanden in die Schussel

Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig zum Stillstand gekommen
ist, bevor Sie die Zubehorteile herausnehmen

- Versuchen Sie nicht, eine Schneide oder die Tragerscheibe ohne einen
guten Sitz zu installieren, um Verletzungsgefahr zu vermeiden

- Benutzen Sie Ihr Gerat wie empfohlen und bestimmungsgemal
Hinweis: Um Ihre Sicherheit zu gewahrleisten, luft die
Kuchenmaschine nicht, bis der Deckel, Mixer oder Sicherheitsdeckel
vollstandig eingesetzt und verriegelt ist. Die Kichenmaschine lauft
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erst, wenn die Schissel oder der Mischbehalter auf Motorgehduse und
der Deckel richtig eingesetzt werden.

INBETRIEBNAHME DER
KUCHENMASCHINE

- Vor Inbetriebnahme ihres Gerates Kapitel ,Reinigung und Pflege”
durchlesen und herausnehmbare und abwaschbare Teile mit lauwarmem
Wasser sorgfaltig waschen. Hauptgehause niemals ins Wasser
eintauchen. Sie kbnnen es mit
einem leicht feuchten Tuch
abwischen

- Um den Mixbecher zu reinigen,
fullen Sie ihn mit 0,5 Liter
lauwarmem Wasser und lassen Sie
5 Sekunden lang bel maximaler
Geschwindigkeit laufen

EINSCHALTEN

- Setzen Sie die Schussel auf die Matoreinheit und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um ihn zu fixieren

- Beim Mischbehalter; den Mischbehalter auf die Motoreinheit setzen. Im
Uhrzeigersinn drehen, um zu fixieren. Zur Fixierung des Mixbechers auf
Motorgehause sind vier verschiedene Stellungen vorhanden. Uben Sie
nicht sehr viel Kraft auf den Behaltergriff

GESCHWINDIGKEITSREGLER: Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler
auf die Position 1, um das Gerat einzuschalten. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler im Uhrzeigersinn, um die Drehzahl zu erhohen
Mit dieser Funktion kénnen Sie die Geschwindigkeit je nach eingefullten
Lebensmitteln erhdhen oder verringern.

PULSE: Wenn Sie den Geschwindigkeitsregler auf Pulse ,P”
drehen, startet das Gerat sofort, gepulst und 1uft mit maximaler
Geschwindigkeit. Wenn die Pulse-Taste mit kurzen Zeitabstanden
gedruckt wird, werden die Lebensmittel besser zerkleinert

VORSICHT: Die Kichenmaschine wird nicht
laufen, bis die Schissel und der Deckel
aufgesetzt und verriegelt sind. Lesen Sie die
Anweisungen sorgfaltig durch und befolgen Sie
diese.

WARNHINWEISE:

1-Maximale Mischkapazitat der Schissel
betragt1.21.
2-Maximale Mischkapazitat des Mixbechers betragt 11.

ARZUM
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3-Betreiben Sie Ihr Gerat nicht Ianger als 20 Sekunden
ununterbrochen. Bei Bedarf kdnnen Sie es nach einer 1 Pause wieder
betreiben. 4-Verwenden Sie lhr Gerat nicht mit GbermaBiger Belastung
oder Kapazitat.

1- SCHNEIDEN UND RUHREN

Setzen Sie die Schussel auf die Motoreinheit und drehen Sie ihnim
Uhrzeigersinn, um ihn zu fixieren

Setzen Sie die gewUnschten Einsatze
(Schneideinheit, Knethaken, Rahmschlager
oder den gewunschten Schmewd—EmsatzJ] in
die Aufnahme in der Schussel

Bei Schneideinheit oder Knethaken die
zu verarbeitenden Lebensmitteln in die
Schussel geben

Den Deckel auf die Schussel setzen
Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn
bis Sie ein,Click” haren

Bei Verwendung der Tragerscheibe und
Schneid-Aufsatze die Lebensmittel durch
die Offnung der Zufuhrung fullen

Geeignete Geschwindigkeitseinstellung
wahlen

Wenn Sie fertig sind, drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 0", um das
Gerat auszuschalten

VORSICHT: Bewahren Sie die
Schneidmesser aus Metall im
Kunststofftrager auf, wenn Sie sie nicht
verwenden, und berihren Sie niemals
die Klingen. Beim Entleeren zuerst das
Schneidmesser herausnehmen, spulen,

abtrocknen und in der Hille oder Schissel ”M
aufbewahren.
Zutaten Max. Menge | ideale Betriebsposition | Betriebsdauer
Fleisch 300 gr p/2 10 Sekunden
Trockenfriichte 700 gr P 10 Sekunden
Nuts 250 gr 2 40 Sekunden
Kase 150 gr 2 50 Sekunden
Brot 100 gr 1 40 Sekunden
Petersilie 100 gr P 10Sekunden
Schokolade 250 gr 2 40 Sekunden
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2- TEIG KNETEN

Knetzubehor kann zum Kneten von Teig fur Brot und Pizza verwendet
werden

- Apparat-Aufnahme in die Schussel einsetzen
- Knethaken und Ruhrmesser in die Aufnahme einsetzen
- Die Zutaten in die Schussel geben

- Den Deckel auf die Schussel setzen. Den
Deckel im Uhrzeigersinn drehen, um zu fixieren

- Den Stopfer in die Zufuhrung einlegen
- Geeignete Geschwindigkeit auswahlen

- Wenn Sie fertig sind, den Geschwindigkeitsregler auf ,0" drehen und
Netzstecker aus der Steckdose ziehen

Zutaten Max. Menge | ideale Betriebsposition | Betriebsdauer
Brot/Pizza 500 gr 1 30 Sekunde
Kuchen 500 gr Mehl 1 4 Minuten

360 ml Wasser

3- RAHMSCHLAGER

Rahmschlager kann zum Schiagen von Sahne, Eier, EiweiB, Pudding,
Mayonnaise und zur Zubereitung von weichen Kuchenmischungen
verwendet werden

- Apparat-Aufnahme in die Motorgehause einsetzen
- Rahmschlager in die Aufnahme einsetzen
- Die Zutaten in die Schussel geben

- Den Deckel auf die Schussel setzen. Den Deckel
im Uhrzeigersinn drehen, um zu fixieren

- Den Stopfer in die Zufuhrung einlegen
- Geeignete Geschwindigkeit auswahlen

-Wenn Sie fertig sind, den Geschwindigkeitsregler auf ,0” drehen und
Netzstecker aus der Steckdose ziehen

Hinweis: Rahmschlager nicht zur Zubereitung von Kuchenmischungen
mit Margarine und Butter sowie zum Kneten. Hierzu das Knetzubehor
verwenden.

Beim Schlagen vom EiweiB darauf achten, dass Rahmschlager trocken
und fettfrei ist. EiweiB sollte bei Raumtemperatur sein.

Bei der Zubereitung von Mayonnaise und Sahne mit hohen
Geschwindigkeiten arbeiten.

Zutaten Max.Menge | Ideale Betriebsposition | Betriebsdauer
Sahne 125 - 350 m 1 15-20 Sekunden
Eier 4 Stick 1 2,5 Minuten

ARZUM
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4 HOBELN UND STREIFEN SCHNEIDEN

- Apparat-Aufnahme in die Schussel einsetzen

- Streifen- und Hobeleinsatz auf die Tragerscheibe setzen

- Das Loch des Messers in die Welle der Tragerscheibe einsetzen

- Das Loch des Messers in die Ausbuchtung der Welle driicken

- Das Messer in den Messerhalter drucken, bis es horbar einrastet
- Tragerscheibe mit Messer in die Aufnahme einsetzen

- Den Deckel auf die Schussel setzen Drehen Sie den Deckel im
Uhrzeigersinn bis Sie ein ,Click” horen

- Die Zutaten in die Zufuhrung fullen

- Schneiden Sie gro3e Stucke vorher ab, damit sie in den Zufuhrkanal
passen

- Fullen Sie den Zufuhrkanal gleichmaBig auf, um beste Ergebnisse zu
erzielen

- Wenn Sie viele Zutaten verwenden, beginnen Sie mit kleinen Mengen
und leeren Sie die Schussel zwischen den Partien

- Zur Zubehorfarbe passende
Geschwindigkeit auswahlen

- Den Stopfer mit den Zutaten in die
ZufUhrung drucken

- Wenn Sie fertig sind, den
Geschwindigkeitsregler auf 0"
drehen und Netzstecker aus der

Steckdose ziehen _ - »

Hinweis: Verwenden Sie beim Zerkleinern oder Hobeln von weichen
Zutaten eine niedrige Geschwindigkeit, damit sie nicht zum Piree
werden.

Beim Hobeln von Hartkase das Geréat nicht zu lange laufen. Ansonsten
beginnt der Kase zu schmelzen und zu klumpen.

Max. ideale .

M r . ... |Betri r

esse Menge |Betriebsposition etriebsdaue
Streifeneinsatz (fein-grob)
Gurken, Méhren, Zucchini, Kartoffeln S00gr 1 90 Sekunden
Hobel 200-500 gr 1 30 Sekunden
Kase, Gemuse, Fruchtpiree
Hobel fein 500 gr 1 30 Sekunden
GemUse wie Méhren, Zucchini etc..
Hobel grob 2 Stuck 1 30 Sekunden
Apfel, Gurken etc.
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5-MIXER

Mit dem Mixbecher konnen Sie Milchprodukte,
Saucen, Fruchtsafte und Shakes mixen

Weiche Mischungen wie Kreppteig, Mayonnaise
konnen zubereitet werden

-

‘ i J
Gekochte Nahrung wie Babynahrung kénnen -
puriert werden
- Mischbehalter auf die Motoreinheit setzen. Im
Uhrzeigersinn drehen, um zu fixieren. Uben Sie
nicht sehr viel Kraft auf den Behaltergriff B

- Zutaten in den Mischbehalter fullen. Fullen
Sie die Schussel niemals mit Zutaten Uber mit
Temperaturen 80 °C auf. Um ein Verspritzen, insbesondere beim Mischen
heiBer Flussigkeiten, zu vermeiden, die Schussel nicht Uber die maximale
Fullstandsanzeige fullen

- Setzen Sie den Deckel auf den Mischbehalter und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um ihn zu fixieren

- Geeignete Geschwindigkeit auswahlen. Offnen Sie niemals den Deckel,
um Ihre Hand oder andere Gegenstande in die Schussel einzufuhren,
wahrend der Mixer lauft. Warten Sie nach zweimaliger Benutzung, bis das
Gerat Raumtemperatur erreicht hat

- Wenn Sie fertig sind, den Geschwindigkeitsregler auf ,0" drehen und
Netzstecker aus der Steckdose ziehen

HINWEISE:
- Mixer niemals mit leerer Schussel betreiben

- Geben Sie niemals heiBe Flussigkeiten oder Lebensmittel in den
Mischbehalter. Das konnte die Schneidmesser des Mixers beschadigen

- Schneiden Sie die Lebensmittel in Kleine Stucke, bevor Sie sie in den
Mixer geben

- Den Mixer nicht Uberfullen (11)

- Sie konnen weitere Zutaten durch die Oberseite einfulle, wenn das Gerat
nicht 1duft

- Um Eiswurfel zu zerkleinern, legen Sie sie in die Schissel, schlieBen Sie
den Deckel und bringen Sie den Geschwindigkeitsregler auf P (Pulse)

- Sie konnen einige Zutaten, z. B. Fruchte, leichter mischen, indem Sie
beispielsweise Zitronensaft dazugeben

- Verwenden Sie bei Zubereitung von Suppen gekochte Zutaten

- Wenn Sie nicht das gewunschte Ergebnis erzielen, drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf P (Pulse) und lassen Sie das Gerat fur einige
Zeit noch ein paar Mal laufen
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- Achten Sie bei der Verarbeitung von aufschaumenden Flussigkeiten,
wie z. B. Milch, darauf, dass Sie den Mischbehalter nicht mehr als SO0 ml
fullen, um ein Uberlaufen zu verhindern

- Wenn die Lebensmittel an der Innenwand des Behalters haften,
Schalten Sie zuerst das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
Steckerdose. Danach konnen Sie die Lebensmittel mit einem Spachtel
entfernen

- Den Mixer nie langer als 20 Sekunden betreiben

- Nicht mit den Fingern oder Gegenstanden wie Spachtel in den Mixer
hineinlangen

- Reinigen Sie den Mixer NICHT in der Spulmaschine

6- MAHLVORRICHTUNG FUR KAFFEE UND GEWURZE
- FUllen Sie die Lebensmittel in den Klarsichtdeckel

- Legen Sie den Mahlbecher verkehrt auf den 7
Deckel und vergewissern Sie sich, dass es durch 1
Drehen in Richtung Schloss verriegelt ist

- Den Mahler auf den Hauptkorper setzen

- Vergewissern Sie sich, dass es durch Drehen in
Richtung Schloss verriegelt ist

- Geschwindigkeitsregler auf P bringen und das aum

Gerat einschalten S —

REINIGUNG UND PFLEGE

- Wenn Sie fertig sind, schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den
Geschwindigkeitsregler auf ,0" drehen und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen

- Spulen Sie die Apparate nach jedem Gebrauch, damit eine leichte
Reinigung moglich wird. Achten Sie darauf, die Apparate nicht lange in
Wasser zu lassen

- Reinigen Sie keines der Zubehdrteile Ihrer Kichenmaschine in der
Spulmaschine

- Reinigen Sie Zubehorteile nach jedem Gebrauch mit lsuwarmem
Wasser. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel sowie
Drahtbrusten und sonstige Materialien, die die Oberflache des Gerates
der Zubehor zerkratzen konnen.

- Zubehorteile vor dem Aufbewahren mit einem sauberen Tuch
abtrocknen
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- Die Kuchenmaschine nicht ins Wasser tauchen. Mit einem trockenen/
feuchten Tuch reinigen

- Reinigen und trocknen Sie die Schneidmesser sofort nach jedem
Gebrauch. Seien Sie besonders vorsichtig beim Reinigen von hack-
und Schneidmesser. Diese sind sehr scharf und konnen schwere
Verletzungen verursachen. Schneid- und Ruhreinsatz aus Metall nach
dem Trocknen im speziellen Messerschutz aufbewahren

- Nachdem Sie fertig sind, konnen Sie das Geratekabel im
Kabelumwicklungsbereich an der Unterseite Ihres Gerats aufbewahren

- Auf den Etiketten auf dem Produkt oder in den Begleitdokumenten des
Produkts angegebenen Werte sind die Werte, die im Labor gemaB den
einschlagigen Normen ermittelt wurden. Diese Werte konnen je nach
Gebrauch und Umgebungsbedingungen des Produkts variieren

ARZUM
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Lebensdauer 7 Jahre
Technische Spezifikationen:
220-240V ~50/60Hz 1000 W

PUNKTE, AUF DIE WAHREND DES
TRANSPORTS UND DER LIEFERUNG
GEACHTET WERDEN MUSS

« Wahrend Transport und Lieferung muss Ihr Gerat, damit die
Bestandteile nicht geschadigt werden, in der Originalverpackung
aufbewahrt werden
« Halten Sie das Gerat wahrend des Transports in aufrechter Position

« Lassen Sie Ihr Gerat wahrend des Transports nicht fallen und schutzen
es vor StoBen
« Nach der Lieferung des Produkts an den Kunden sind Schaden, die
wahrend des Transport entstanden sind, nicht langer im Garantieumfang
enthalten

Entspricht der EEE- Vorschrift.
AEEE

Entsorgen Sie dieses Produkt nicht Uber den Hausmull. In diesem
Gerat sind wiederverwendbare Wertstoffe enthalten. Ihre ortliche
Gemeindeverwaltung nennt Ihnen gerne die offentlichen Sammelstellen
fUr Elektro-Altgerate
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Hersteller / Importeur:
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakgllar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b Eytip 34050 Istanbul Turkiye
Made in China
Tel: 4441800
www.arzum.com
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GARANTI SARTLARI Z
7. Garanti sUresi, malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 3 yildrr.
2. Malin butun pargalan dahil olmak Uzere tamami garanti kapsamindadir,
3. Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumunda W PF 6502 sayll
Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan; MAXTHON
- AR 1064 MUTFAK ROBOTU
a- Sozlesmeden dénme,
¢ Gz ononmoomistare,
c- Ucretsiz onariimasini isteme, GARANTI BELGESI
¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, .
s - BELGE NO: 0044 BELGE TARIHI: 13/05/2015
haklarindan birini kullanabilir. . :
4. Tiketicinin bu haklardan iicretsiz onarim hakkini segmesi dt inda IMALATCI FIRMA
1da N . N .
saticl; iscilik masrafi, dedistirilen parca bedeli ya da bagka herl hmg\ hu UNVAN : ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN.VETIC. AS.
ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya ADRES : OTAKCILAR CADDESI NO: 78 KAT: 1B BLOK NO: B1b
Jq ptrmakla yukumludur. Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya 34050 EYUP-ISTANBUL
3 kar si kullananilir. Saticy, Uretici ve ithalatel tuketicinin bu Rakkini TEL : (0212) 467 80 80 FAKS: (0212) 467 80 Q0
sindan muteselsilen @mmh dur. E-POSTA
5. Tuketicinin, Geretsiz onanim hakkini kullanmasi halinde malin FiRMA YETKILi iMZASI:
- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmasi ) ARZUM ELEKTRIKLI
- Tamiri ICIN gereken azami surenin a:«;\\mas\, EVALETLER' SAN. VE TIC A$
- Tamirinin MUl , Uretici
veya ithalate! tarafinda 3 /
tUketici malin bedel iadesini, ayip oraninda h:de\ indirimini veya imkan URUNUN CINSI : MUTFAK ROBOTU
varsa malin ayipsiz misli ile degistirimesini saticidan talep ededbilir. MARKASI : ARZUM
Saticl, tketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi MODELI - MAXTHON
guuw‘wu lja atic WZT(‘;;;W:U‘:M muteselsilen ‘:DCfLT[Tw\udn,Jf ; TYPENO . AR064
. Malin tamir suresi 20 i gind n ,,n ve kamyonetler igin i X
ise 30 ig giniind gecemez. Bu sur sinde mala iligkin BAND,ROL V.E $ER' NO o
arizanin yetkili servis istasyonuna vel mnmua [‘\\L’JH'H‘\ tarihinde, garanti TESLIM TARIHIVEYERI -
sUresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren GARANTI SURESI :3YIL
asle nd de ¢ esif AZAMITAMIR SURESI  :201iS GUNU
veya ithalatgi; malin tamiri tamamlanincal SATICI FIRMA
sahip baska bir mal tuketicinin kullanimina t nh Sis F‘W‘PR zorung %d\r Malin UNVAN
garanti sUresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure
garanti suresine eklenir ADRES
7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullaniimasinda TEL - FAKS
kaynaklanan arizalar gawﬂwt <apsami digindadir E-POSTA
8. Tuketici, gare Ju ) hd\<\aw in kullaniimasi ile g FATURA TARIH VE NO
¢lkabilecek uyusme N yerinin bulundugu veya tUketici TESLIM TARIHi VE YERI
islemninin yaplddi gArdeR\ Tukmm Hakem Heyetine veya Tuketici TARIH, IMZA VE KASE
Mahkemesine bagvurabilir. !
9. Satcl tarafindan bu Garanti Belgesinin verimesi durumunds, tuketic Bu belgenin kullanilmasi 6502 sayili Tuketici Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu
Gumrik ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi kanuna dayanilarak yurtrluge konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair
Genel Midirligine basvurabili Teblig uyarinca Arzum Elektrikli Ev Aletleri Sanve Tic. AS. tarafindan hazirlanmistir.
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GENEL DAGITICI
ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b c €
Eyiip 34050 istanbul Turkiye
Tel: (0212) 467 80 80 Faks: (0212) 467 80 00




