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1-Hamur karistirma kolu 6-LCD ekran

2-Clkarilabilir yapismaz hazne 7-Olgu kabi

3-Govde 8-Buyuk olcu kasig

4-Kapak S-Kuguk olgu kasigi

5-Kontrol paneli 10- Hamur karistirma kolu ¢ikarma
kancasl
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Kontrol Paneli
A)Meni Tusu

Farkli programlarn se¢gmenize imkan verir. Menu tusuna bastiginizda
ekranda 1den 13'e kadar program numarasi ve o programa karsilik gelen
zaman goruntulenir. Her basisinizda bir sonraki program ekranda belirir

1) Standart 5) Hizli Pigirme | 9) Hamur

2) Fransiz ekmedi 6) Hizl Pisirme Il 10) Glutensiz

3) Tam Bugday 7) Cabuk 11) Regel hazirlama
4) DusUk Karb 8) Avrupa Tipi 12) Pigirme

B) LCD EKRAN

13) Favori Ekmek

LCD ekran penceresinde, secilen ekmek agirlig, mend numarasi, kalan
sure, secilen kabuk rengi, galisma sureci (On Isitma, Yogurma, Dinlenme,
Kabarma, Pisirme, Isitma ve Bitig) ve hata kodlar gosterilir

@ Zamanlayici

% On Isitma
3 vogurma
ORI
] Haff
O o=

D Koyu
@ Hizli

@ Bitis

N
@ Kabarma
@ Pigirme
@ Isitma

ARZUM
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C) HAMUR MIKTARI AYARI

Ekmegin agirigi, baska segim yaplmadidi taktirde otomatik olarak
1000 gr Uzerinden ayarlanir. i dugmesine basarak farkli agirlik
gramajlari segilebilir

D) KABUK RENGI SEGIMI

Kabuk rengi, baska bir secim yaplmadigi taktirde otomatik olarak ORTA
seviyeye ayarlanir. Kabuk rengi icin 4 kademeli ayar yapilabilir, Agik; Orta;
Koyu; Hizh "3’ dugmesine basarak farkli kabuk renklerini secebilirsiniz
E) BASLATMA/ DURDURMA

Cihazi galistirmak igin O dugmesine basiniz. Programi durdurmak
veya zaman ayarl programlamay iptal etmek igin dugmeye 2 sn basili
tutulmalidir,

F) ZAMAN AYARI

Zaman artirmak veya azaltmak icin "+ veya =" tuslarina basiniz. "+
tusuna bastiginizda 1sitma ayarini 10 dakika arttiracaktir. “=" tusuna
bastiginizda isitma ayarini 10 dakika azaltacaktr.

TUSLAR

@ Programi segmek icin Menu dugmesine basin. Unitede bir kez bip
sesi duyulur.

"{3'Kabuk rengini (kizarma seviyesi) segmek igin Renk dugmesine basin

“th'Somun agirligin secmek icin Somun dugmesine basin. Kugik (500g),
normal (750g) veya buyuk (1000g) ekmek boyutunu segmek igin
kullanilir (yalnizea belirl programlar)

”(')”Bag\at/Durdur dugmesi segilen programi baslatmak ve durdurmak
icin kullanilir,

Bir programi baglatmak igin bu dugmeye basin, bir bip sesi duyacaksiniz
Ekranda iki nokta () yanip sonecektir. Program baslayacaktr. Bir programi
durdurmak icin bu dugmeye yaklasik 2 saniye basin ve programin kapal
oldugunu belirten bir bip sesi duyacaksiniz

“** Sureyi 10 dk araliklarla artrmak igin Sure+ dugmesine basin
Unitede bir kez bip sesi duyulur.
=" SUreyi 10 dk. araliklarla azaltmak igin Sure- dugmesine basin
Unitede bir kez bip sesi duyulur.

/" Ev Yapimi: Bu program kendi ekmek yapma sureclerinizi
olusturmanizi saglar.

ARZUM




Onemli Uyarilar

- Arzum Panetti Ekmek Yapma Makinesinin Uzerinde yazli voltajin
bulundugunuz yerin voltajina uygun olup olmadigina dikkat ediniz
Herhangi bir uyusmazlik durumunda meydana gelebilecek arizalardan
firmamiz sorumlu tutulamaz ve bu nedenle olusabilecek bir ariza, garanti
kapsami diginda iglem gorur.

- Cihaziniz evlerde kullanim
icindir. Ticari ya da sanayi amacli
kullaniimamalidir. Aksi takdirde,
garanti kapsami disinda islem
gorecektir

-Bu cihaz guvenli bir sekilde
kullaniimasiyla ilgili kendilerine
gozetim veya talimat veriimisse
ve icermis oldugu tehlikeler
kendileri tarafindan anlasilmissa
8 yas ve uzeri cocuklar ve
fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenek eksikligi bulunan veys
tecrube ve bilgi eksikligi alan
kisiler tarafindan kullanilabilir.
(Locuklar cihaz ile oynamamalidir.
Temizleme ve kullanicr bakimi
gozetimsiz cocuklar tarafindan
yaplimamalidir.

ARZUM
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- Cihaz ve kablosu 8 yasindan
kucuk cocuklarin ulasamayacakliar
bir yerde tutunuz,

- Cihaziniza zarar vermemekK igin yetersiz akim saglayan uzatma kablolari
kullanmayiniz

- Kablonun masa ya da tezgahinizin kenarindan sarkmamasina ya da bagka
bir cihaz ve sicak yuzeylerle temas etmemesine dikkat ediniz

- Cihazinizi; duz, sabit ve sicakliga dayanikl bir yere yerlestirerek kullaniniz
Kullanim sirasinda cihazinizi hareket ettirmeyiniz

- Cihazinizin kablo ve figine zarar verecek hareketlerden kagininiz. Prizden
cekmek igin fisini tutunuz, ASLA kablosundan cekmeyiniz

- Cihazinizi soba, ocak gibi direk Isi kaynaklarinin Uzerine veya ok yakinina
yerlestirmeyiniz

- Cihazinizi kullanmadiginiz zamanlarda ve temizlemeden once kapatiniz ve
fisini prizden ¢ekiniz

- Cihazinizi i¢ haznesiz veya i¢ hazne bos iken fiste takil birakmayiniz

- Cihaziniz kullandiktan sonra, fisini gekerek sogumaya birakiniz ve
soguduktan sonra hareket ettiriniz

- Cihazinizin iginde herhangi bir karton, kagjit veya plastik malzeme
birakmayiniz

- Cihazinizds, gidalar pisirme ve 1sitma amaciyls KESINLIKLE plastik kap
kullanmayiniz

- Cihazinizi temizlemek igin zararl kimyasallar, metal gubuklar ve tel gibi
asindinct temizleyiciler kullanmayiniz. Cihazinizi KESINLIKLE temizlik veya
bagka bir amacla su veya herhangi bir siviya daldirmayiniz

- Ekmegji hazneden cikarmak igin haznenin kenarina asla vurmayin; aksi
takdirde, hazne hasar gorebilir.

- Cihazinizin kendi haznesi disinda bir hazne kullanmayiniz
- Cihazinizin Uzerini haviu, bez veya benzeri cisimlerle kapatmayiniz
- Cihazinizin i¢ haznesini agik I1si kaynad! Uzerine koymayiniz

- Cihazinizin kablosu ya da fisi arizaliysa, dusurllme ys da basgka bir
nedenden dolay! zarar gorduyse kullanmayiniz. Kendiniz tamir etmeyiniz,
Arzum Yetkili Servisine bagvurunuz Cihazinizda sadece orijinal yedek
parca kullanmaya Ozen gosteriniz

- Cihaziniz tavsiye edildigi sekilde ve amacina uygun kullaniniz
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Sicak yuzeylere dokunmayin. Tutacaklart veya dugmeleri kullanin
Uniteyi kullanirken finn eldivenleri giyin. Uniteyi temizlemeden 6nce
sogumasini bekleyin

Sicak gazli veya elektrikli ocaklarin Uzerine veya yakining veya sicak
finnda birskmayiniz

Ekmek yapma makinesini duvar veya dider Unitelerden 2 ing uzakta
kullanin

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya ayr bir uzaktan kumanda sistemi ile
calistirimak Uzere tasarlanmamistr.

CIHAZIN KULLANIMI
Ekmek Yapimi

- Arzum Panetti Ekmek Yapma Makinenizi temizlik ve bakim bolumunde
belirtildigi sekilde temizleyiniz

- Cihazi kuru, duz ve dengeli bir yuzeye koyun
- Ekmek haznesini sapindan tutun ve saat yonunun tersine dondurerek
cihazdan ayirin

- Hamur kangtirma kolunu hazne igerisindeki mile yanm daire
pozisyonunda yerlestiriniz

- Malzemeleri ekmek haznesine yerlestiriniz. Lutfen tarifte belirtilen siraya
uyunuz

ARZUM | 07



Sivilar 0nce
kanulmali, sonra
seker, tuz ve un
eklenmeli, maya en
son eklenmelidir

Kuru malzemeler
0Olgu kabina
dikkatli sekilde kaglkla koyularak doldurulmali ve ardindan bir bigakla
duzeltimelidir. Tarifi etkileyecedinden, gerekenden fazlasini ilave etmeyin
veya kaba bastirarak doldurmayin. Aksi belirtimedikce, malzemelerin oda
sicakliginda oldugundan emin olun. Tarifte aksini belirtmedikge su soguk
olmalidrr.

Not: Hazneye malzemeleri cihazin disinda koyun, béylece herhangi bir
sekilde kaza ile dékilen malzemeler, isitici elemanlar tarafindan ates
almaz.

- Parmagjinizla unun ortasinda kuguk bir girinti agin. Bu girintiye mayay!
koyun;

mayanin sivi malzemelerle ve tuzla temas etmedidinden emin olunuz

NOT: Olgtimler dogru olmadiginda sonuglar beklendigi gibi olmaz. Bu
nedenle tim malzemelerin dogru sekilde tartildigindan emin olun.

Ekmek haznesini pisirme gézune oturtun ve saat yonunde gevirerek
yerine yerlestirin

ONEMLI: Ekmek haznesinin pisirme gozune guvenli sekilde
oturdugundan emin olun

- Kapagi kapatin ve figi prize takin
- Istediginiz program secilinceye kadar @ tusuna basiniz. Bu dugmeye

her basildiginda cihaz bip sesi gikaracak Ve ekranda program numearasi (1
la 13) belirecektir

- MenU segiminden sonra, renk segme tusuna basip ‘[ ", ekmeginizin
kabuk rengini agik, orta, koyu veya hizli olarak ayarlayabilirsiniz. Standart
ayar ortadir,

- Daha sonra Hamur Miktar Ayar tusundan ekmek buyuklugunu
ayarlayabilirsiniz. Standart ayar 1000gr dir

- Zaman ayarlamasl icin + veya =" tuslarini kullanabilirsiniz

- Zamani geciktirmek istiyorsaniz, gecikme suresini bir sonraki

"Zamanlayicinin Kullanimi " bolumune gore segin. Ekmek yapma
makinesinin hemen baslamasini isterseniz bu adimi atlayin

- Programi baglatmak igin © tu@upa basiniz. Gegerli olan ayar
degistirmek isterseniz, tekrardan ‘O tusuna 2 sn basip istedidiniz
sekilde ayarlayabilirsiniz
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- Bu ekmek yapma makinesi ekmek yapma isleminin her adiminda
otomatik olarak ilerleyecektir. Pisirme esnasinda havalandirma
deliklerinden buhar gikacaktir. Bu normaldir.

- Program tamamlandiginda, 10 bip sesi duyacaksiniz ve ekranda "0:00"
gosterilecek

- Sicak tutma suresi tamamlandiginda bip sesi duyulur.

- Cihazi kapatmak igin baslatma / durdurma dugmesine yaklasik 2 saniye
basin. Ekmek yapma makinesini kapatmazsaniz, sicak tutma fonksiyonu
devreye girecektir. Ekmek, otomatik olarak 60 dakika sicak tutulacak
(hamur ve regel programlar harig) ve daha sonra cihaz kapanacaktir En
iy sonucu almak igin, program bittikten sonra hemen ekmedin ¢ikarimasi
onerili.

- Cihaz kullandiktan sonra elektrik prizinden gekin. Kapagi agin ve
finn eldivenlerini kullanarak tutacadindan tutarak ekmek tepsisini
clkarin. Ekmek tepsisi ve ekmek ¢cok sicak olacaktir! Yanabilecek veya
eriyebilecek masa ortusy, plastik yuzeyler veya i1siya duyarl diger
yuzeylere koymamaya dikkat edin

- Ekmek tepsisini ters gevirin ve temiz bir zemine, pisirme yuzeyinin
Uzerine bas asag! cevirin ve ekmek gikincaya kadar hafifce sallayiniz

- Ekmegin sogumasini bekleyin. Yogurma pargasi bazen ekmegin icinde
kalabilir. Bu durumda ekmedin sogumasini bekleyin ve sonra gikarmak
icin verilen kancay kullanarak pargayr ekmedin altindan gikann. Yogurma
parcasi gok sicak olacad! icin dikkath olun. Ekmedi dilimlemeden 6nce
daima yogurma pargasini gikarn

N

ONEMLI:

Ekmek yapma makinesini sicak veya nemli havalarda 2 saatten fazla
bir gecikme siresi ile kullaniyorsaniz, ekmek gok hizli bir sekilde
kabarabilir. Bunun olmasini 6nlemek igin siviyi hafifge azaltin ve

tuzu arttinin. Tarifte taze yumurta, st veya benzeri bozulabilecek
malzemeler varsa zamanlayiciyi kullanmayin. Zamanlayici kullanirken
mayay! daima sivi ve tuzdan uzak tutun.

ARZUM
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ZAMANLAYICININ KULLANIMI

Ekmek yapma makinenizde, 15 saate kadar gecikmeli baslatmaya izin
veren dahili bir zamanlayici vardir. Zsmanlayici, Hizh |, Hizli l, Cabuk, Hamur,

Glutensiz, Recel ve Pisirme programlar gibi belirli programlarda
kullanilamaz

1. Yukaridaki "Kullanim" bolumundeki adimlarini izleyin

2. Ekmeginizin ne zaman hazir olmasini istedidinize karar verin, su an ve
sonrasi arasindaki sUreyi hesaplayin

- Ornedin saat 9:00 ve ekmedinizin ertesi gun saat 0700'de hazir
olmasin istiyorsunuz. Aradaki fark 10 saattir.

3. Ekranda "10:00" goruntulenene kadar ¥ ve =" dugmelerine basin
4. Zamanlayiciyl baslatmak igin Baglat / Durdur dugmesine basin (0%

- Iki nokta "3" yanip sonecektr

- Ekmek sabsh saat 7'de hazir olacaktrr,

HAMUR YAPIMI

- Ekmek yapimi talimatlarina ayni
sekilde uyunuz

- Hamur yapimi sirasinda seker, tuz,
sut, kabartma tozu gibi malzemeler
eklenmez

PISIRME
- Hazneyi cihazinizin igine yerlestiriniz

- Hazirladiginiz hamuru haznenin igine
bogaltip, kapagini kapatiniz

-MenU tusuna basarak pisirme "Bake”
segenedini seginiz

- Baglatma / Durdurma tusuna
basarak pisirme islemine
baglayabilirsiniz

- Ekranda 0:00 gordugunuzde pisirme
isleminiz bitmis demektir. 10 bip sesini

duydugunuzda cihazinizi kepatmadiginiz taktirde, sicak hava dongusu
otomatik olarak baslayacaktr,

- Pigirme islemi sirasinda, hamurunuzun pistigini anlarsaniz kapatma
tusuna basip durdurabilirsiniz

10 | ARZUM



UYARI:

Ik kez kullanildiginda, pisirme suresini kontrol etmek zordur. Yogurma ve
kabartima yaplmaz, sadece pisirme yapilir

RECEL YAPIMI

- Regel yapimi igin Ekmek yapma makinenize gerekli malzemeleri kiguk
dilimlere ayinp koyduktan sonra, "Jam” programini segtikten sonra "Start”
dugmesine basarak recelinizi yapabilirsiniz

- Recel yapimi igin agagidaki tablodan yararlanabilirsiniz

Portakal Regeli Cilek Regeli
Portakal 3 adet Cilek 1+1/2 su bardagi
Limon Tadet Limon Suyu 2 tath kasit
Seker 1+1/4 su bardag 1su bardag
Su 100 m 70 ml
ARZUM | M




Toplam program suresi

nemli olabilir.

Program Orta Koyu Hizh
500g 500q|7509 |[1000g | 500g|750g|1000g | 5009|7509

5
e 325(330(335 | 325|330(335 | 325|330(335 | 274|218| 224
G|
S
)
-

Citir kabugu ve ack
~ [renkli dokusu olan
@ |F ekm 410 |45 |420 | 410 |415 |420 | 410 |475 |420 | 235|240| 245
® |gibi hafif ekmekle
W\ Hazrrlk suresi daha
N uzundu
|
@
°
D -
=)
o
g
; 410 [ 4715 | 405 |40 | 475 405 (410 | 415 235|240| 245
'g Duguk
X |k nhidrath . Ao 5 e |ann
X | clnel 310 |375 (320 310 (3715 (320 3710 [3715 320
5 | ekmek
@
=1
[=]
<
5 Hizli 1(1:20)

6 Hizli 11 (1:55)

ek icin. Bu programda pisirilen ekmek

7 Gabuk (2:10)

de gereke
nellikle daha

I
U yogundur,

n. Bu programda

8 Avrupa Tipi (3:25)

gibi Avrupa tipi

ekmek|

9 Hamur (1:30)

e hamur yapar ve ekmedi pisirmez. Hamuru cikararak

10 Glutensiz (2:45)

ramin kabartma sures

11 Regel (1:05)

12 Pigirme (1:00)

irme

suresini artirmak

13 Favori ekmek (3:25)

Bu program sa

cin kullaniabilir Ozelliki

ok kullanig!

;
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ELEKTRIK KESINTiSi KORUMA SiSTEMI

Ekmek yapma makinenizde elektrik kesintisi durumunda koruma sistemi
bulunur,

GUg kesilirse, ornegin gegici bir elektrik kesintisi olursa, ekmek yapma
makinesi programi 7 dakikaya kadar hafizasinda tutacaktr. Eger guc
7 dakika icinde geri gelirse, ekmek makinesi kaldigi yerden devam
edecektr.

FAVORI EKMEK PROGRAMI/EV YAPIMI

Favori ekmek programi 15 programlanabilir adimdan olusur. Her adimi
programlayabilir ve ekmek yapma makinesinin ne yapacagini tam olarak
kontrol edebilirsiniz. Kendi programinizi olugturduktan sonra, programiniz
yeniden programlayarak dedistirene kadar ekmek yapma makinesinin
hafizasinda kalacakrr.

1. Favori ekmek programina girmek igin, Ekranda 13 ve varsayllan saat
3:25 goruntUlenene kadar @ dugmesine arka arkaya basin

2. Bu programi ayarlamak igin (U} dugmesine yaklasik 2 saniye basili
tutun

3. Programlamak istediginiz adimi segmek icin menU dugmesine arka
arkaya basin

4 Istenen adimi programlarken istediginiz degeri secmek icin "+ ve
"="dugmelerine basabilirsiniz

5. Bip sesi duyulana kadar (0] dugmesine yaklasik 2 saniye basil tutun
Programiniz ekmek yapma makinenizin hafizasinda saklanir.

6. Programi baglatmak igin O dugmesine basin. Tabloda, programimiz
icin 15 adimin her birinde nelerin ayarlanabilecedi gosterilmektedir

Tabloda, programimiz igin 15 adimin her birinde nelerin ayarlanabilecegi
gosterilmektedir.

ARZUM
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Adim Program Sureci Varsayilan Sure Ayarlanabilecek

Sicaklik Sire
1 On Isitma 0dk 0-60dk
Yogurma 1 10 dk 0-10dk
3 Bekletme 5dk 0-30dk
4 Yogurma 4 30dk 0-30dk
5 Kabarma 1 30dk 0-90dk
6 Yogurma 5 0san 0-59san
7 Kabarma 2 30dk 0-90dk
8 Yogurma 6 Osan 0-59san
9 Kabarma 3 40 dk 0-90dk
10 Pisirme 60 dk 0-90dk
m Sicak Tutma 60 dk 0-60dk
2 Kabarma 1 25C 20C
13 Kabarma 2 30C 20C-50C
4 Kabarma 3 35C 20C-50C

5 Pigirme 135 C 70C-7680 C

TEMIZLiK VE BAKIM

- Cihazi temizlemeden 6nce figini prizden gekin ve tamamen
sogumasini bekleyin

- Ik kullanimdan 6nce ve her kullanimdan sonra her bir pargay! iyice
temizleyin

- Montajdan 6nce periyodik olarak tum pargalar kontrol edin

- Keskin aletler veya zimpara veya kimyasal temizieme maddeleri
kullanmayin

- Cihaz kesinlikle suya veya bagka bir sivinin igine daldirmayin

- Cihazi ve kontrol panelini temizlemek icin, saklamadan 6nce kury,
nemli bir bezle silerek kurutun

- Ekmek pisirme haznesi, yogurma pargasi, olgum kabi ve kasigini
sabunlu suyla yikayin. Durulayin ve iyice kurulayin. Haznede metal
aletler kullanmayin, daima plastik spatula vb. kullanin

-Yogurma parcasiin milden ¢ikariimasi zor ise, ekmek pisirme haznesini
ik suyla doldurun ve yaklagik 30 dakika kadar gozulmesine izin verin
Bu sekilde parga gevser ve temizlik icin kolaylikla cikarilabilir.

- Pisirme bolmesini temizlemek icin, ekmek kinintilarini, ters gevirerek
veya hafif nemli bir bezle silerek veya pasta firgasiyla temizleyerek
clkartabilirsiniz
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- Cihazi saklamak igin paketlenmeden dnce tamamen sogudugundan,
temiz ve kuru oldugundan ve kapagdin kapall oldugundan emin olun

Yiyeceklerle temas eden yUzeyler, farkl yiyeceklerin birbirine karigmasini
onlemek igin dUzenli olarak temizlenmelidir, yiyeceklerle temas eden
yuzeylerde galisirken sicak ve temiz suyla hafif bir deterjan Kullaniimasi

onerilir

Gida zehirlenmesi / birbirine karisma olasiligini onlemek icin dodru gida
hijyeni uygulamalarina her zsman uyulmaldrr.

EKMEK TARIFLERI

Normal Beyaz Ekmek

Buyik 2.0 LB (1000 g)| Normal 1.5 LB (750 g) | Kigiik 1.0 LB (500 g)
Su 350ML 270ML 180ML
Yag 2 Yemek kasigi 2 Yemek ka: 15 Yemek kagigi
Tuz 1Cay k: 3/4 Cay kasig 1/2 Cay kasig
Seker 3 Yemek kagigi 2 Yemek kasidi 1Yemek kasidi
Sut tozu 2 Yemek kagigi 1Yemek 1 ek kasidi
un 4 Su bardag 3 Su bardag 2 Su bardag

Kuru hamur mayasi

1Cay kasigi

1 Cay kasigi

1 Cay kasigi

Fransiz Ekmegi
Biiyiik 2.0 LB (1000 g) | Normal 1.5 LB (750 g) | Kuguk 1.0 LB (500 g)
Limon suyu 1Cay kasidi 1 Cay kasidi 1 Cay kasigi
Su 330ML 260 ML 170ML
Yat 2 Yemek kagigi

1.5 Yemek kasig

1Yemek kagidi

2 Cay kasidi

5 Cay ki

1Cay kasig

2 Yemek kagigi

1.5 Yemek kasigi

1Yemek kasigi

4 Su bardagi

3 Su bardagi

bardag

Kuru hamur mayasi

1 Gay kag

1 Cay kasigi

1 Cay kasigi

ARZUM
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Tam Bugdayl Ekmek

Normal 1.5 LB (750 g)

Kigik 1.0 LB (500 g)

210ML

Biyuk 2.0 LB (1000 g)
Su 280 ML
Yag 3 Yemek ke 2 Yemek kagifi 15 Yemel
Tuz 2 Cay k 1 Cay kasigi 1Cay ka
Rafine Seker 3 Yemek kasigi 2 Yemek kasigi 3 Yemnek kasig
SUt tozu 3 Yemek kagigi 2 Yemek kasigi 2 Yem
Un 3 Su bardag 3 Su bardag c bardag
Bugday unu % Su bardag % Su bardad
Kuru hamur mayasi 1 Cay kasigi 1Cay kasig
Dusuk Karb. Ekmek
Biiyiik 2.0 LB (1000 g)| Normal 1.5 LB (750 g) | Kiigik 1.0 LB (500 g)
Su 330ML 270 ML 190ML
Yag 2 Yemek kagit 2 Yemek kagidi 1Yemek kasigi
Tuz 1Cay kas 3/4 Cay kasigi 1/2 Cay kasigi
Seker 1Yemek kasigi 1Yemek kasigi 0.5 Yemek
un 4S g 3 Su bardad 2 Su bardag
Kuru hamur mayasi 1Cay k: 1 Cay kasigi 1Cay kasigi
Hizli pisirme 1.5 Hizli pigirme 2
(Not: Su sicakligi 45°C-50°C) (Not: Su sicakhgi 45°C-50°C)
Malzemeler Normal 1.5 LB (750g) Malzemeler Normal 2 LB (1000g)
Su+Yumurta 280 ML Su+Yumurta 370 ML
Yag 2 Yeme 2 Yemek kasigi
Tuz 1Cay k
Sut Tozu Sut Tozu
Un Un
Kuru hamur mayas! 4 Cay kasig

K

uru hamur mayas
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Hizli ekmek tarifleri

(Not: Su sicakligi 45°C-50°C) Avrupa Tipi Ekmek Tarifi
Malzemeler Malzemeler
Su 330 ML Su
Yumurta Tadet Yag
Bitkisel Yag 3 Yemek kagid Tuz
Tuz Seker
Sut Tozu
Sut Tozu uUn
un 3+1/2 Su bardag Kuru hamur mayas

Kuru hamur mayasi

3 Cay kagigi

Hamur Glutensiz
Malzemeler Malzemeler
Su 290ml Su (115-1250)
Yag 3 Yemek kasigi Yag
Tuz 1+1/2 gay kasig Tuz
Seker 2 Yemek kasig Seker
Sut Tozu 1+1/2 Yemek kagig Yumurta
Beyaz Ekmek Unt 3+1/2 Su bardagi Sirke

Kuru maya

1+1/2 Cay k

Un karisimi

Recelli

Ksantik pastern 1Yemek kasigi

Malzemeler

Kuru maya 15 Cay k

Meyve puresi

Cilek regeli

2 Yemek ka

Kori Tozu

6 Yemek k

Toz geker

1+71/4 Su bardad

Limon suyu

2 Yemek kasig

Not:

- Kori tozu yanm su bardagi nisasta (ham toz) yerine kullanilabilir

- Meyve puresi, portakal, elma, ananans ve diger meyvelerden
yapilabilir, Limon suyu 1 adet taze kabugu soyulmus limondan olabilir,
cekirdedi cikartilir ve meyve sikacag yardimiyla meyve puresi ile

kanstirilir

Pisirme : Tarife gerek yoktur, sadece ekmeginizi pisirin.
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Ev Yapimi Tarif
Biiyik 2.0 LB (1000 g) | Normal 1.5 LB (750 g) | Kigik 1.0 LB (500 g)
Su 3 270 ML 180ML
Yag 2 Yemek kasig 2 Yemek kasig 1.5 Yemek kasidi
Tuz 1 Cay kasig 3/4 Cay kasigi 1/2 Cay kasigi
Sugar 3 Yemek kasifi 2 Yemek ka 1Yemek kagidi
Sut tozu 2 Yemek kasig

Un

1Yemek kasig

TYemek ki

Kuru hamur mayasi

4 Su bardagi

2 Su bardag

1 Cay kasig

1 Cay kasidi
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Kullanim omru 7 yil
Teknik Ozellikler
220-240V ~ 50/60 Hz
e50 W

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA
DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

« Tasima ve nakliye sirasinda cihaziniz, aksamlarina zarar gelmemesi icin
orijinal kutusunda tutulmalidir

« Tasima sirasinda Urunu normal konumunda tutunuz
« Cihazinizi nakliye esnasinda dusUrmeyiniz ve darbelere karsl
koruyunuz
« Urnun musteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez

AEEE Yonetmeligine Uygundur.
AEEE

Bu cihaz AEEE direktiflerine uygun olarak geri donusumu olan
parcalardan olustugu icin cope atimamasi gerekmektedir. Lutfen, bu
cihazin geri donusumunu saglamak icin en yakin toplama merkezine

basvurunuz

—
Uretici:
Elec-Tech Zhuhai Co., Ltd.
First Phase of Factory Building, 1 Jinfeng Road, Tangjiawan

Xiangzhou, Zhuhai, Guangdong, China
Tel:86-756-3390073 Fax: 86-756-3390090

ithalatei:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakeilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b
Eyup 34050 Istanbul Turkiye
Made in China
Tel: 444 1800
www.arzum.com

ARZUM
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PANETTI
AR 2017 BREAD MAKER

1-Dough mixing arm 6-LCD screen

2-Removable non-stick container  7-Measuring cup

3-Body 8-Large measuring spoon

4-Cover S-Small measuring spoon

5-Control Board 10- Dough mixing hook removal hook

20 | ARZUM




Control Panel

A)Menu Key

It allows you to select different programs. When you press the menu
button, the display shows the program number from 1to 13 and the
corresponding time. Each time you press the next program appears on
the screen

1) Standart 5) Express Bake | 9) Dough

2) French bread 6) Express Bake |l 10) Gluten free

3) Whole Wheat 7) Quick 11) Jam Preperation
4) Low Carb 8) European Type 12) Bake

13) Favorite bread
B) LCD DISPLAY

In the LCD display window , the selected bread weight, menu number,
remaining time, selected crust color, operation pracess (Preheating,
Kneading, Resting, Rising, Baking, Heating and Ending) and error codes

are shawn
@ Timer

% Pre heating . Rapid
1

Dark

©0

= Kneading End
M reser >
] ugn @ Baking
O Medum )

Rising

Heating

ARZUM
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C) DOUGH QUANTITY ADJUSTMENT

The weight of your bread will automatically be adjusted if no other
selection is made Set over 1000 gr. Press “fiy’ button to select different
weights

D) CRUST COLOR SELECTION

Crust color is automatically set to the MEDIUM level if no other selection
is made. 4 levels can be set for crust color, Light; Medium; Dark; Rapid
Press "3’ button to select different crust calors

E) START/STOP

Press ‘M button 1o start the appliance. The button must be held

down for 2 seconds to stop the program or to cancel the scheduled
programming

F) TIME SETTING

Press "+ or “="to increase or decrease the time . Pressing the "+ key
will increase the heating setting by 10 minutes. Pressing the "=" key will
decrease the heating setting by 10 minutes

KEYS

@ Press the Menu button to select the program. You will hear a beep
once in the unit

"3 'Press the Calor button to select the crust color (level of browning)

'l Press the Load button to select the weight of the loaf. Used to
select small (500g), normal (750g) or large (1000g) bread size (specific
programs only)

"(')”Start/StoD button is used to start and stop the selected program
Press this button to start a program, you will hear a beep. Two dots on
the screen () will flash. Program will start To stop a program, press this
button for about 2 seconds and you will hear a beep indicating that the
program is off.

“+ Press Time+ button to increase time in 10 min. increments

You will hear a beep once in the unit

=" Press Time- button to decrease time in 10 min. increments. You will
Near a beep once in the unit

/" Homemade : This program allows you to create your own bread
making processes
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IMPORTANT WARNINGS

Check voltage to be sure that the voltage indicated on the name plate
of Arzum Panetti Bread Maker Machine corresponds with your voltage
Our company shall not be liable for any malfunction that may occur in
the event of any discrepancy, therefore any malfunction resulting from
discrepancy is out of warranty

- This appliance is for domestic
use. Do nat use the appliance
for commercial or industrial
purposes. Otherwise it will not be
covered by warranty.

- This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
In 8 safe way and understand
the hazards involved. Children
shall nat play with the appliance.
Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
unless they are older than 8 and

supervised.

ARZUM
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- Keep the appliance and its cord
out af reach of children less than
8 years.

Do not use extension cords that supply improper current in order to
prevent damage to your machine

Do not let cord hang over edge of table or countertop or to contact
other devices or hot surfaces

Use your appliance on a flat, stable and temperature resistant surface
Do not move your device during use

Avoid actions that may harm or damage the cord or plug of your
appliance. To unplug the appliance, hold the plug and NEVER pull by the
cord

Do not place the appliance aver or near direct heat sources such as
stove, heating oven etc

Switch off your device when you are not using it and before cleaning
it, and unplug the plug from the outlet

Do notleave your device plugged when it is empty or when the inner
container is empty

Once you have used your device, unplug and let it cool, then move it
after it has cooled down

Do notleave any cardboard, paper, or plastic material inside your
appliance

Never use plastic containers in your appliance to cook and heat food

To clean your device, do not use abrasive cleaners such as harmful
chemicals, metal bars and wire. NEVER immerse your device in water or
any other liquid for cleaning or any other purpose

Never hit the edge of the container to remove bread, otherwise the
container may be damaged

Do not use a container other than the appliance's container
Do not cover your appliance with towels, cloths or similar objects

Do not place the inner container of your device on an open heat
source

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after
the appliance malfunctions or has been damaged in any manner,
such as falling down, etc. Do not repair yourself, please contact Arzum
Authorized Service Only use original spare parts in your device

Use your device as recommended and fit for the purpose
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Do not touch hot surfaces. Use handles or buttons. Wear oven gloves
while using the unit Wait for the unit to cool before cleaning

Do not leave it on or near hot gas or electric cookers or in a hot oven
Use the bread maker 2 inches away from the wall or other units

The appliance is notintended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system

USE OF THE APPLIANCE
Bread Making

Arzum Panetti Bread Maker must be cleaned as instructed in the
cleaning and maintenance section

Place the appliance on a dry, level and stable surface

Hold the bread container by its handle and separate it from the
appliance by turning it clockwise

Place the dough mixing arm in the shaft in the container in half circle
position

Place the ingredients in the bread container. Please follow the order
specified in the recipe

The liquids should be placed first, then sugar, salt and flour must be
added, yeast must be added last

ARZUM
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Dry materials
should be filled
carefully with a
spoon and then
adjusted with a
knife

Do not add too
much or fill in the container as it will affect the recipe. Unless otherwise
specified, make sure that the materials are at room temperature. The
water must be cold unless the otherwise expressed in the recipe

Note: Put the ingredients in the container out of the appliance so that
any accidental spills will not be ignited by the heating elements.

Open a small hole in the middle of the flour with your finger. Put yeast
in this hole;

make sure that the yeast does not come into contact with liquids and
salt
NOTE: If the measurements are not correct, the results will not be

as expected. For this reason make sure all materials are weighed
correctly.

Place the bread container in the baking slot and turn it clockwise

IMPORTANT: Make sure that the baking container is securely in the
baking slot

Close the lid and plug the appliane

Until the program you want is selected press the @ button. Each
time this button is pressed the unit will beep and the program number (1
to 13} will appear on the display

After menu selection, press the color picker key "{]" to set the crust
color as light, medium, dark or rapid. Standard setting Is medium

You can then adjust the size of the bread from the Dough Quantity
Setting Key. Standard setting is 1000gr
- You can use "¥ or "= keys 1o set the time

If you want to delay the time, select the delay according to the "Using

the Timer" section below. If you want the bread maker to start right away,
skip this step

To start the program press the, ‘O button If you want to change the
current setting, press and hold ‘O for 2 sec

This bread maker will automatically advance every step of the baking
process. During baking, steam will come out from the ventilation holes
It's normal
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- When the program is complete, you will hear 10 beeps and "0:00" will
be displayed

A beeping sound is heard when the warm-up is complete

Press the start / stop button for approx. 2 seconds to switch off the
appliance. If you do not turn off the bread maker, the warm-up function
will switch on. Bread will automatically be kept warm for 60 minutes
[except dough and jam progrems) and then the appliance will shut
down. To get the best results, it is recommended to remove the bread
immediately after the program is finished

After use, unplug the appliance from the power outlet Open the lid
and remove the bread tray by holding it using oven gloves. The bread
tray and the bread will be very hot! Be careful not to put it on tablecloths,
plastic surfaces or other heat-sensitive surfaces that may burn or melt

- Turn the bread tray over and turn it upside down on a clean floor,
baking surface and shake the bread gently until it comes out

Wait for the bread to cool. The kneading piece may sometimes stay
in the bread. In this case, wait for the brwad to cool and then remove
the piece from under the saucepan using the supplied hook. Be careful
because the kneading piece will be very hot Always remove the kneader
before you slice the bread

A\

IMPORTANT:

If you are using the bread maker with a delay of more than 2 hours in
hot or humid weather, the bread may rise very rapidly. To prevent this,
slightly reduce the liquid and increase the salt. Do not use the timer
if you have fresh egg, milk, or similar deteriorating materials. Always
keep the yeast away from liquids and salt when using the timer.

ARZUM
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USING THE TIMER

Your bread maker has an internal timer that allows a delayed start up to
15 hours. Timers can not be used in certain programs such as Rapid |,
Rapid II, Quick, Dough, Gluten Free, Jam and Bake programs

‘1. Follow the steps in the "Usage" section above.

2. Decide when you want your bread to be ready and calculate the time
between now and then

For example, itis now at 9:00 and you want your bread to be ready at
07:00 the next day. The difference is 10 hours

3. Press "+ and “=" until "10.00" is displayed on the screen
4. Press Start/Stop button to start the timer (')
- Two dots "&" will flash

Bread will be ready at 7 o'clock in the morning

KNEAD PREPARATION

Follow bread making instructions
asis

Sugar, salt, milk, baking powder, etc
are not added during the preparation
of the dough

BAKING

Place the container in your device
- Add the dough you have prepared
in the container and close the cover.
Press the Menu button and select
'Bake" option
- You can start baking by pressing
the Start/Stop key

If you see O OO on the screen, it
means baking is finished. If you hear 10 beeps and not turn off your
device, the warming cycle will start automatically

If you think your bread is ready during the baking process, you can
stop the process by pressing Off button
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WARNING:

When used for the first time, it is difficult to control the baking process
No kneading and leaving is performed, only baking is performed

JAM MAKING

After slicing and putting the ingredients in small pieces in bread maker
for jam making, you can make your jam by pressing the "Start’ button

after selecting the 'dam’ program

You can use the following chart for jam making

Orange Jam Strawberry jam
Orange 3 pcs Strawberry 1+ 1/2 water glass
Lemon 1pcs Lemon juice 2 dessert spoon
Sugar 1+ 1/4 water glass Sugar Twater glass
Water 100 ml Water 70 ml
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Total program duration

Program Light Medium Dark Rapid

500g|750g [1000g | 500g|7509]1000g | 5000|7500 |1000g | 500g|750g]1000g

For bread conte
white and whole

1 Starndart

410 415 {420 | 410 |45 |4

o

4

415 1420

2 French

g |405 |40 [415 | 405 410 {415 | 405|470 |45 235(240| 245

3 Whole wheat

up i
recommend

4 Low Carb

5 Rapid 1(1:20)

6 Rapid Il (1:55)

7 Quick (2:10)

ead required in e
5 usually smaller and t

8 European Type (3:25)

sia and raisin rye bread

am only makes dough and does not cook bread. You can shape
ough as roll, pizzs, etc. by re

9 Dough (1:30)

ds made from glutes

10 Gluten-Free (2:45)

11Jam (1:05)

12 Baking (1:00)

13 Favorite bread (3:25)
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POWER CUT PROTECTION SYSTEM

Your bread maker has a protection system in case of power failure

If power is cut, for example, if there is a temporary power failure, the
bread maker will keep the program in memory for up to 7 minutes. If the
power is restored within 7 minutes, the bread maker will resume where
it left off

FAVORITE BREAD PROGRAM/HOMEMADE

Favorite bread program consists of 15 programmable steps. You can
program each step and control exactly what the bread maker will do
After you create your own program, it will remain in the memory of the
bread maker until you reprogram it

7. To enter your favarite baking program, select 13 on the screen and
press the @ button repeatedly until you see default time as 325

2 Press and nold ‘) button for approx. 2 sec. to set this program

3. Press the menu button repeatedly to select the step you want to
program

4. When programming the desired step, you can press the "+ and *="
buttons to select the desired value

5. press'® button for 2 sec. until you hear a beep. Your program is
stored in your bread maker's memory
6 Press ‘@ button to start the program. The chart shows how to set

up each of the 15 steps for the program. The chart shows how to set up
each of the 15 steps for the program

ARZUM
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Step Program Default Time Time to Set
Process Temperature

1 Pre heating 0 min 0 -860min

2 Kneading 1 10 min 0 -10 min

3 Resting Smin 30 min

4 Kneading 4 30 min 0-30min

S Rising 1 30 min 0-90min

6 Kneading 5 10 sec 0-59 sec

7 Leaving 2 30 min 0 -390 min

8 Kneading 6 0 0-59sec

9 Rising 3 40 min 0-380min

10 60 min 0-30min

m 60 min 0 -60min

2

13 Rising 2 30°C

14 Leaving 3 35°C

15 Baking 135°C

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning the appliance, unplug and allow it to cool
completely

Thoroughly clean each piece before first use and after each use
Check all parts periodically before installation

Do not use sharp tools or abrasive or chemical cleaning agents
Never immerse the appliance in water or other liquid

To clean the device and control panel, dry it with a dry, damp cloth
bcforc storing

Wash the bread container, kneader, measuring container and scoop
with soapy water. Rinse and dry thoroughly. Do not use metal tools in
the container, always use plastic spatula, etc

If it is difficult to remove the kneading piece from the shaft, fill the
baking tray with warm water and let it dissolve for about 30 minutes
The partloosens in this way and can be easily removed for cleaning

To clean the baking section, you can remove the bread crumbs
by turning upside down or by wiping with a slightly damp cloth or by
cleaning with a cake brush
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- Make sure the appliance is cool, clean and dry and that the lid is closed
before it is packed for storing. Surfaces that come into contact with
food should be cleaned regularly to prevent mixing of different foods, it
is recommended to use a light detergent with hot and clean water when
working on surfaces contacting food

Proper food hygiene practices must always be followed to prevent the
possibility of food poisoning / intermixing

BREAD RECIPES

Normal White Bread

Large 2.0 LB (1000 g)

Normal 1.5 LB (750 g)

Small 1.0 LB (500 g)
Water 350ML 270ML 180ML
Oil 2 tablespoon 2 tablespoon 15 tablespoon
Salt 1 teaspoon 3/4 teaspoon /2 teaspoon
Sugar 3 tablespoon 7 tablespoon
Milk powder 2 tablespoon tablespoon
Flour 4 water glass 2 water glass
Dried yeast ‘1 teaspoon T teaspoon 1 teaspoon
French Bread

Large 2.0 LB (1000 g)

Normal 1.5 LB (750 g)

Small 1.0 LB (500 g)

Lemon juice 1 teaspoon 1 teaspoon Tteaspoon
Water 330ML 260 ML 170ML
Oil 2 tablespoon 1.5 tablespoon 1 tablespoon
Salt 2 teaspoon 1.5 teaspoon 1 teaspoon
Sugar 1 tablespoon
Flour

4 water glass

Dried yeast

‘ teaspoon

T teaspoon
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Whole Wh

eat Bread

Large 2.0 LB (1000 g)

Normal 1.5 LB (750 g)

Small 1.0 LB (500 g)

Water 350ML 280 ML ML
Oi 3 tablespoon poon
Salt 2 teaspoon 1 teaspoon

Refined Suga

3 tablespoon

2 tablespoon

Milk powder

3 tablespoon

2 tablespoon

Flour

3 water

3 water glass

2 water glas:

Wheat flour

water

% water glass

% water g

Dried yeast

1 teaspoon

7 teaspaon

Low Carb. Bread
Large 2.0 LB (1000 g) | Normal 1.5 LB (750 g) | Small 1.0 LB (500 g)
Water 330ML 270 ML 190ML
Oi 2 tablespoon 2 tablespoon 7 tablespoon
Salt 1 teaspoon 3/4 teaspoon 1/2 teaspoon
Sugar 7 tablespoon 1tablespoon 0.5 tablespoon
Flour 4 water g 3 water glass 2 water g

Dried yeast

1 teaspoon

T teaspoon

Fast baking 1.5
(Note: Water temperature 45 ° C-50 ° C)

Fast baking 2
Note: Water temperature 45 ° C-50 ° C)

Ingredients

Normal 1.5 LB (750g)

Ingredients

Normal 2 LB (1000g)

Water + Eggs

280 ML

Water + Eggs

370 ML

Qi 2 tablespoon QOi 2 tablespoon
Salt 1
Sugar 3 tablespoon

Milk powder

3 tablespoon

Milk powder

3 tablespoon

Flour

3 water glass

Flour

4 water glass

Dried yeast

4 teaspoon

Dry dough

4 teaspoon
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Express bread recipes
(Note: Water temperature 45 ° C-50 ° C)

European Type Bread Recipe

Ingredients Ingredients
Water 330 ML Water 350 ML
Eggs 1pcs Oil 2 tablespoon
Vegetable ol 3 tablespoon Salt
Salt 7 Sugar
Sugar Milk powder
Milk powder Flour 4 water glass
Flour 3+1/2 water glass ‘1 teaspoon
Dried yeast 3 teaspoon
Dough Gluten-free
Ingredients Ingredients kg
Water 290ml Water (115-125D) 310 ml
ail 3 tablespoon Ol 3 tablespoon
Salt 1+71/2 teaspoon Salt
Sugar 2 tablespoon Sugar
Milk powder 1+71/2 tablespoon Eqgg 3 pes
White Bread Flour 3+1/2 water glass Vinegar ‘I teaspoon

Dry yeast

1+1/2 teaspoon

Flour mixture

450 g

With Jam

Ksantik pastern

7 tablespoon

Ingredients

Dry yeast

15t

poon

Fruit puree

3 water glass

Strawberry jam

2 tablespoon

Curry Powder

6 tablespoon

Granulated

-

+1/4 water gla

SS

Lemon juice

2 tablespoon

Note:

Curry powder can also be used instead of half a glass of starch

(raw powder)

Fruit paste can be made from oranges, apples, ananas and other
fruits. Lemon juice can be 1 fresh peeled lemon with seeds removed,
and mixed with fruit juice with the help of juicer

Bake: No recipe is needed, just bake your bread.
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Home Made Recipe
Normal 1.5 LB (750 g)

Small 1.0 LB (500 g)

Large 2.0 LB (1000 g)
Water 350ML 270 ML 180ML
Oi 2 tablespoon 2 tablespoon
Salt 7 teaspoon 3/4 teaspoon
Sugar 3 tablespoon 2 tablespoon
1 tablespoon

Mik powder

2 tablespoon

Flour

4 water glass 3 water glass

1 teaspoon

Dried yeast
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Product life 7 years
Technical Specifications
220-240V ~ 50/60 Hz
650 W

HANDLING AND SHIPMENT
» During handling and shipment, your appliance must be kept in original
package in order to prevent damages to its parts
« Keep at normal position during shipment
« Do not drop the product when transporting and protect from impacts

« After delivery of the product, failures and damages that may occur
while transporting are not covered by warranty

The product is in compliance with the EEE Directives.

WEEE

This product contains recyclable materials that compliance with the
WEEE directives. Da nat dispose this product as unsorted municipal
waste. Please contact your local municipality for the nearest collection
point

C€

Manufacturer:
Elec-Tech Zhuhai Co., Ltd.
First Phase of Factory Building, 1Jinfeng Road, Tangjiawan
Xiangzhou, Zhuhai, Guangdong, China
Tel:86-756-3390073 Fax: 86-756-3390090

Importer:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakglilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
Eylp 34050 Istanbul Turkiye
Made in China
Tel: +90 212 467 80 80 Fax: +90 212 467 80 00
www.arzum.com
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PANETTI
AR 2017 BROTBACKAUTOMAT

1-Knethaken 7-Messbecher

2-Abnehmbarer Antihaftbehalter 8-Messloffel groB

3-Gehause 9-Messloffel klein

4-Deckel 10- HakenspieB zum Entfernen des
5-Bedienfeld Knethakens

6-LCD-Display
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Control Panel

A)Menii-Taste

Ermaglicht verschiedene Programme auszuwahlen. Durch Dricken auf
die Menu-Taste erscheinen auf dem Display Programmnummern von 1
bis 13 sowie die Zeiten fur jewellige Programme. Jeder Tastendruck fuhrt
zum nachsten Programm

1) Standart 5) Schrell | 9 Teig

2) Franzosisches 8) Schnell |l 10) Glutenfrei
Brot 7) Express 11) Marmelade
3] Vollkorn 8) Europaischer Art 12) Backen

4] Low Carb 13) Lieblingsbrot

B) LCD-DISPLAY

Auf dem LCD-Display werden Gewicht des ausgewahliten Brots,
Menunummer, Restdauer, Braunungsgrad, Betriebsablauf (Vorheizen,
Kneten, Ruhen, Aufgehen, Backen, Heizen und Ende) sowie Fehlercodes

st @ Timer D Dunkel
ff Vorhezen @ Schnell

) kneten ™ Ence
) Reser @ Aufgehen

7 recnt @ Backen

D Mittel (8] Hezen
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C) EINSTELLUNG TEIGMENGE
Wenn keine andere Einstellung vorgenommen wird, wird das Gewicht des
Brots automatisch mit

1000 g eingestellt. Durch Dricken der ‘g Taste kann ein anderes
Gewicht ausgewahit werden

D) BRAUNUNGSGRAD

Braunungsgrad wird automatisch auf MITTEL eingestellt, wenn zuvor
keine andere Auswahl getroffen wurde. FUr den Braunungsgrad stehen
4 stufen zur Verfugung: Hell, Mittel, Dunkel, Schnell Mit der "3 Teste
lasst sich der Braunungsgrad einstellen

E) START / STOPP

Drucken Sie die ‘O Taste, um das Gerat einzuschalten. Zum
Unterbrechen des Programms oder Abbrechen des zeitgesteuerten
Programms halten Sie die Taste 2 s gedruckt

F) ZEITEINSTELLUNG

Stellen Sie die Zeit mit den Tasten “+* und =" ein. Jedes Dricken der
Taste "+ erhoht die Zeit um 10 Minuten. Jedes Driicken der Taste "+
verringert die Zeit um 10 Minuten

TASTEN

@ Drucken Sie die MenU-Taste, um das Programm auszuwahlen. Ein
Signalton ertont

" Drucken Sie die Farbe-Taste um den Braunungsgrad (Krustenfarbe)
auszuwahlen

'l Drucken Sie die Gewicht-Taste, um das Brotgewicht auszuwahlen
Klein (500g), Normal (750g) oder GroB (1000g) kannen ausgewahlt
werden (nur bestimmte Programme)

"(')”Start/Ston Taste dient zum Starten und Beenden des
ausgewahlten Programms

Beim Drucken der Taste ertont ein Signalton. Auf dem Display blinken die
() Punkte. Programm wird gestartet Um das Programm zu unterbrechen,
drucken Sie die Taste 2 s. Sie horen einen Signalton, der anzeigt, dass
das Programm ausgeschaltet ist

“+" Dricken Sie die Zeit+ Taste, um die Zeit in 10-Minuten-Schritten zu
erhohen

Ein Signalton ertont

"="Drucken Sie die Zeit- Taste, um die Zeit in 10-Minuten-Schritten zu
verringern. Ein Signalton ertont

" Hausgemacht: Dieses Programm bietet Ihnen die Moglichkeit,
eigene Backprogramme zu erstellen
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Wichtige Hinweise

- Achten Sie darauf, dass die Spannungsangabe auf dem Arzum
Panetti Brotbackautomaten mit der Netzspannung vor Ort
Ubereinstimmt. Unsere Firma Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die
durch abweichende Netzspannungen entstehen, daraus resultierende
Schaden werden auBerhalb des Garantierahmens behandelt

- Das Gerat ist fur den Haushalt
vorgesehen. Darf nicht fur
gewerbliche oder industrielle
/wecke verwendet werden.
Andernfalls erlischt der
Garantieanspruch

- Dieses Gerat darf seitens
Kindern in einem Alter alter als
8 Jahre sowie durch Korperlich,
sensorisch bzw. geistig
eingeschrankten Personen und
erfahrungs-und kenntnislosen
Personen eingesetzt werden,
wenn sie unter Beobachtung
stehen oder ihnen fur den
Gebrauch die notwendigen
Anweisungen gemacht wurden
und diese durch die jewelligen
Person verstanden wurden.
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Vergewissern Sie sich daruber,
dass Kinder mit dem Produkt
nicht spielen. Die Reinigung und
Benutzerwartung sallte ohne
Beaufsichtigung nicht durch
Kinder durchgefuhrt werden.

- Bewahren Sie das Kabel des
Gerates an einem fur Kinder unter
8 Jahren unerreichbaren Ort auf.

- Verwenden Sie keine Verlangerungskabel mit unzureichender
Stromversorgung, um Schaden am Gerat zu vermeiden

- Darauf achten, dass das Kabel nicht Uber die Kante der Theke oder
der Tischplatte herabhangt oder mit anderen Geraten und heiBen
Oberflachen in Beruhrung kommt

- Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, feste und temperaturbestandige
Flache. Bewegen Sie Ihr Gerat wahrend des Gebrauchs nicht

- Vermeiden Sie jegliche Handlungen, die das Kabel und den Stecker
des Gerats beschadigen konnten. Grundsatzlich NICHT am Kabel,

- Platzieren Sie das Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von
Warmequellen wie Ofen, Herdplatten etc

- Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen oder zur Reinigung

- Den Stecker aus der Steckdose ziehen, wenn der Innenbehalter leer
ist oder sich nicht im Gerat befindet

- Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie es bewegen
- Lassen Sie keine Pappe, Papier oder Plastik in hrem Gerat

- Verwenden Sie bei Ihrem Gerat AUF KEINEN FALL Kunststoffbehalter
zum Backen oder Erwarmen von Lebensmitteln
- Zur Reinigung des Gerats Scheuermittel wie gefahrliche Chemikalien,
Metallstabe und Drante. Das Gerat AUF KEINEN FALL zum Reinigen in
Wasser tauchen

Niemals an den Rand des Behalters schlagen, um das Brot aus dem
Behalter zu nehmen, andernfalls kann der Behalter beschadigt werden
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Verwenden Sie keinen anderen Behalter als den eigenen Behalter des
Gerats

Das Gerat nicht mit Handtuch, Lappen oder ahnlichen Gegenstande
abdecken

Innenbehalter nicht auf offene Warmequelle stellen

Das Gerat nicht weiter verwenden, wenn Netzkabel oder Stecker
beschadigt sind, das Gerat wegen Herunterfallen oder in irgendeiner
Weise beschadigt ist. Versuchen Sie das Gerat nicht selbst zu reparieren,
wenden Sie sich an Arzum-Kundendienst \Verwenden Sie bei Ihrem
Gerat ausschlieBlich Original-Ersatzteile

Benutzen Sie Ihr Gerat wie empfohlen und bestimmungsgemai

BerUhren Sie keine heiBen Oberflachen. Criffe oder Knopfe
verwenden. Bei der Benutzung des Gerates Topfhandschuhe tragen
Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie sie reinigen

Nicht auf oder in die unmittelbare Nahe von heiBen Gas- oder
Elektrokochfelder bringen

Brotbackautomaten in mindestens 2 Inch Abstand zur Wand und
anderen Geraten betreiben

BEDIENUNG

Brot backen

Reinigen Sie Ihr Arzum Panetti Brotbackautomaten wie unter
Reinigung und Pflege beschrieben

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene und stabile Flache

Brotbehalter am Griff fassen, gegen den Uhrzeigersinn drehen und
aus dem Gerat herausnehmen

Setzen Sie den Knethaken auf die Welle im Behalter in einer
\ ]
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halbkreisformigen
Position

Zutaten in das
Brotbehalter einfullen
Die Reihenfolge des
Jewelligen Rezeptes
einhalten

Zuerst flussige Zutaten, dann Zucker, Salz und Mehl und als Letztes Hefe
einfullen

Trockene Zutaten mit einem Loffel vorsichtig in den Messbecher
einfullen und danach mit einem Messer glatt streichen

Nicht zu viel einfullen oder den Behalter pressen, das konnte das Rezept
beeinflussen. Verwenden Sie die Zutaten bei Zimmertemperatur, sofern
nichts anderes angegeben ist. Verwenden Sie Kaltes Wasser, sofern im
Rezept nichts anderes angegeben ist

Hinweis: Fullen Sie die Zutaten in den Behalter, wenn dieser sich nicht
Innenraum des Gerates befindet

Offnen Sie mit dem Finger eine Kleine Aussparung in der Mitte des
Mehls. Legen Sie die Hefe in diese Aussparung;

stellen Sie sicher, dass die Hefe nicht mit den flussigen Zutaten und dem
Salz in BerUhrung kommt
HINWEIS: Wenn die Messungen nicht korrekt sind, sind die Ergebnisse
nicht wie erwartet. Daher sicherstellen, dass alle Zutaten korrekt
gewogen worden sind
Setzen Sie den Brotbehalter in den Backkammer. Drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn fest
WICHTIG: Stellen Sie sicher, dass der Brotbehalter in der Backkammer
sicher eingerastet ist

SchlieBen Sie den Deckel und stecken Sie den Stecker in eine
Steckdose

@ Taste dricken, bis das gewUnschte Programm ausgewahit wird
Bei jedem Tastendruck ertont ein Signalton und die Programmnummer (1
bis 13) erscheint auf dem Display

Nach Menuauswahl die “{73" Taste drucken und den Braunungsgrad
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auf hell, mittel, dunkel oder schnell einstellen. Standardeinstellung ist
mittel

Danach konnen Sie Uber die Taste fUr Teigmenge die GroBe des Brots
einstellen. Standardeinstellung betragt 1000 g

Fur die Zeiteinstellung konnen Sie die Tasten “¥* oder “=" verwenden

- Wenn Sie eine Verzogerung wunschen, konnen Sie die
Verzogerungszeit gemal Kapitel , Timer verwenden’ auswahlen. Wenn
Sie mochten, dass der Brotbackautomat sofort startet, Uberspringen Sie
diesen Schritt

DrucReP Sie die ‘¢ Taste, um das Programm zu starten. Dricken Sie
2 s die “O Taste, wenn Sie die aktuellen Einstellungen andern méchten

Bei diesem Brotbackautomat verlaufen samtliche Schritte des
Brotbackens automatisch. Beim Backen Dampf kommt aus den
LUftungsschlitzen. Das ist normal

Nach Beendigung des Programmes ertonen 10 Signaltone und ,0:00"
wird auf dem Display angezeigt

Nach Beendigung der Warmhaltezeit ertont ein Signalton

Drucken Sie 2 s die Start/Stopp Taste, um das Gerat auszuschalten
Wenn Sie den Brotbackautomaten nicht ausschalten, wird
Warmhaltefunktion aktiviert. Das Brot wird automatisch 60 Minuten
lang warmgehalten (usgenommen Teig- und Marmeladenprogramme),
danach schaltet sich das Gerat aus. Um die besten Ergebnisse zu
erzielen, empfiehlt es sich, das Brot sofort nach Beendigung des
Programms herauszunehmen

Nach dem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose ziehen
Deckel abnehmen und entfernen Sie die Backform, indem Sie sie
mit den Topfhandschuhen halten. Die Backform und das Brot wird
sehr heiB seinl Achten Sie darauf, dass Sie es nicht auf Tischdecken,
Kunststoffoberflachen oder andere warmeempfindliche Oberflachen
legen, die verbrennen oder schmelzen konnen

Backform umdrehen und Uber die Backflache einige Male hin und her
bewegen, bis das Brot herausfallt

Das Brot abkuhlen lassen. Bleibt der Knethaken im Brot stecken,
lassen Sie das Brot abkuhlen und verwenden Sie den mitgelieferten
HakenspieB, um den Knethaken zu entfernen. Seien Sie vorsichtig, weil
der Knethaken noch heiB sein wird. Entfernen Sie den Knethaken, bevor
Sie das Brot in Scheiben schneiden
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WICHTIG:

Wenn Sie den Brotbackautomaten bei heiBer oder feuchter Umgebung
mit einer Verzégerungszeit 1anger als 2 Stunden betreiben, kann das
Brot sehr schnell aufgehen. Um dies zu verhindern, reduzieren Sie

die FlUssigkeit leicht und erh6hen das Salz. Verwenden Sie den Timer
nicht, wenn beim Rezept verderbliche Zutaten wie frisches Ei, Milch
etc. vorhanden sind. Halten Sie die Hefe immer fern von Flissigkeiten
und Salz, wenn Sie den Timer verwenden.

TIMER VERWENDEN

In Ihrer Brotbackautomaten gibt es einen internen Timer, der einen
verzogerten Start bis zu 15 Stunden ermoglicht. Der Timer kann
bei bestimmten Programmen wie Schnell |, Schinell Il Express, Teig,
Glutenfrei, Marmelade und Backen nicht verwendet werden

. Folgen Sie die Schritte im obigen Kapitel ,Bedienung’”

2. Rechnen Sie die Zeit bis zur gewunschten Fertigstellung des Brots
aus

- Zum Beispiel ist es gerade 9:00 Uhr und Sie mochten, dass das Brot
morgen um 07:00 Uhr fertig ist. Der Unterschied betragt 10 Stunden

3. Driicken Sie die Tasten “#* und “=" bis auf dem Display ,10.00"
erscheint

4. Drucken Sie die Start/Stopp-Taste, um den Timer zu starten (')
Doppelpunkt "2 blinkt
Das Brot wird morgen um 7 Uhr fertig sein

TEIGZUBEREITUNG

Folgen Sie die Anweisungen zum
Brotbacken genau

Bei der Teigzubereitung werden
keine Zutaten wie Zucker, Salz, Milch,
Backpulver hinzugefugt
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BACKEN

Setzen Sie den Behalter in das
Gerat ein

Fullen Sie den vorbereiteten Teig in
den Behalter und schlieBen Sie den
Deckel

Drucken Sie die Menu-Taste und
wahlen Sie ,Bake'

Drucken der Start/Stopp Taste
konnen Sie den Backvorgang starten

Der Backvorgang ist beendet, wenn 0:00 auf dem Display erscheint.
Wenn Sie nach dem Ertonen von 10 Signaltonen das Gerat nicht
ausschalten, wird der HeiBluftkreislauf automatisch eingeschaltet

Wenn die gewunschte Braunung erreicht ist, beenden Sie mit der
Taste Stopp das Programm

WARNUNG:

Bei der ersten Benutzung ist es schwierig, die Backzeit zu kontrollieren
Es erfolgt kein Kneten oder Aufgehen, es wird nur gebacken

MARMELADE

Die Fruchte fUr die Marmelade vorher Klein schneiden, beim
Brotbackautomaten das Programm ,Jam” auswahlen und die Taste
,Start” drucken

FUr Marmeladen konnen Sie die folgende Tabelle nutzen

Orangen-Marmelade Erdbeer-Marmelade
Orangen 3 Stk Erdbeere 1+ 71/2 Becher
Zitrone 1Stk Zitronensaft 2EL
Zucker 1+ 1/4 Becher Zucker 1 Becher
Wasser 100 m Wasser 70 m
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Programmdauer gesamt
Programm Hell Mittel Dunkel Schnell
500g|750g |1000g 750g{1000g | S00g|750¢ 500g|750g{1000g
hel
@
2 325(330|335 | 325(330(335 | 214| 219| 224
@
o)
(2]
-
=
[5}
o
8 410 |475 |420 | 410 [475 [420 | 410 [475 |420 | 235|240|245
c
&
o
c
o
=
S
e < 405 410 415 405 |470 |415 405 {410 | 415 240 248
® |um durch das ? ? < >
Absorbieren
5 | Kohlenhydratarmes 310 315 |320 | 3710 |35 [320 | 370 (315 |320 | 242|247 252
O | Brot
z
o
-~
<
5 Schnell 1(1:20)

6 Schnell 11 (1:55)

7 Express (2:10)

8 Européischer Art (3:25)

9 Teig (1:30)

10 Glutenfrei (2:45)

11 Marmelade (1:05)

12 Backen (1:00)

13 Lieblingsbrot (3:25)
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SCHUTZSYSTEM BEI STROMAUSFALL

Ihr Brotbackautomat hat ein Schutzsystem gegen Stromausfall

Bei einem vorubergehenden Stromausfall wird das Programm beim
Brotbackautomaten bis zu 7 Minuten gespeichert. Das Gerat setzt das
Programm automatisch fort, wenn der Strom innerhalb von 7 Minuten
wieder zugeschaltet wird

LIEBLINGSBROT/HAUSGEMACHT

Das Programm Lieblingsbrot besteht aus 15 programmierbaren
Schritten. Sie konnen jeden einzelnen Schritt programmieren und

as Brotbackautomat vollstandig unter Kontrolle haben. Ihr eigenes
Programm wird nach der Erstellung so lange beim Brotbackautomaten
gespeichert, bis Sie es erneut programmieren
1. Um zum Lieblingsbrot-Programm zu gelangen drucken Sie @ Taste
s0 oft, bis auf dem Display 13 und Standartzeit 325 erscheint
2 Die'® Taste ca 2 Sekunden gedruckt halten, um dieses Programm
einzustellen
3. Drucken Sie die Menu-Taste, um den gewUnschten Schritt zu
programmieren
4. Beim Programmieren des gewUnschten Schritts konnen Sie durch
Driicken der Tasten "+ und =" den gewunschten Wert auswahlen
5 Die ‘O Taste ca 2 Sekunden gedruckt halten, bis ein Signalton
ertont. Ihr Programm wird beim Brotbackautomaten gespeichert

6 Drucken Sie die ‘O Taste, um das Programm zu starten. Die Tabelle
zeigt, was in jedem der 15 Schritten eingestelit werden kann. Die Tabelle
zeigt, was in jedem der 15 Schritten eingestellt werden kann
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Schritt Programmverlauf Standardzeit Einstellbare Zeit
Temperatur
1 Vorheizen O min 0 -60min
2 Kneten 1 10 min 0-10min
3 Smin 0-30min
4 Kneten 4 30 min 0-30min
5 Aufgehen 1 30 min 0-S0min
6 Kneten 5 10 sec 0-59 sec
7 Aufgehen 2 30 min 0-S0min
8 Kneten 6 Osec 0- ec
9 Aufgef 40 min 0-90 min
10 Backen 60 min
m Warmhalten 60 min
2 Aufgehen 1 25°C
13 Aufgehen 2 30°C
14 Aufgehen 3 35°C 20°C-50°C
15 Backen 135° C 70°C-180°C

Sie ab, bis das Gerat abgekuhlt ist

Gebrauch

scheuernden Reinigungsmittel

Flussigkeit

feuchten Tuch

etc. verwenden

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und warten

Reinigen Sie die Bauteile vor dem ersten und nach jedem weiteren

Uberprifen Sie alle Teile regelmaBig vor der Installation
Benutzen Sie keine scharfen Werkzeuge oder Schleifmittel sowie

Tauchen Sie das Gerat auf keinen Fall in Wasser oder eine andere

Um das Gerat und das Bedienfeld zu reinigen, trocknen Sie es
vor dem Aufbewahren zuerst mit einem trockenen, dann mit einem

Backkammer, Knethaken, Messbecher und Messloffel in
Seifenlauge auswaschen. Spulen und gut trocknen. Beim Behalter
keine metallischen Werkzeuge verwenden. Immer Kunststoffspachtel

Wenn der Knethaken aus der Welle schwer zu entfernen ist,
Backkammer mit lsuwarmem Wasser fullen und ca. 30 Minuten
auflosen lassen. Auf diese Weise lockert sich das Tell und kann zur

50 | ARZUM




Reinigung leicht entfernt werden

Zur Reinigung der Backkammer entfernen Sie die Krumel von
Backkammer mit einem feuchten Tuch oder einem Backpinsel

- Bevor Sie das Gerat zur Aufbewahrung wegstellen, vergewissern Sie
sich, dass es vollstandig abgekuhlt, gereinigt und getrocknet und der

Deckel geschlos

en ist. Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Beruhrung

kommen, sallten regelmaBig gereinigt werden, um die Vermischung
verschiedener Lebensmittel zu vermeiden. Es wird empfahlen, ein mildes
Reinigungsmittel in heiBem und sauberem Wasser zu verwenden

Richtige Lebensmittelhygiene-Praktiken mussen immer befolgt werden,
um eine Lebensmittelvergiftung / ein Vermischen zu verhindern

BROTREZEPTE

Normales WeiBbrot

GroB 2.0LB (1000 g) | Normal 1.5 LB (750 g) | Klein 1.0 LB (500 g)
Wasser 350ML 270ML 180M
ol 2EL 2 EL 15EL
Salz 171 3/4TL 1/2TL
Zucker 3EL 2EL 1EL
Milchpulver 2EL TEL TEL
Menhl 4 Becher 3 Becher 2 Becher
Trockenback-Hefe 1TL Al 1TL
Franzdsisches Brot
GroB 2.0 LB (1000 g) | Normal 1.5LB (750 g) | Klein 1.0 LB (500 g)
Zitronensaft 170 1TL 171
Wasser 330ML 260 ML T/0ML
ol 2 El 15 EL TEL
Salz 2TL 15TL 1TL
Zucker 2EL 15EL TEL
Mehl 4 Becher 3 Becher 2 Becher
Trockenback-Hefe 1TL Al 1TL
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Vollkornbrot

GroB 2.0 LB (1000 g)

Normal 1.5 LB (750 g)

Klein 1.0 LB (500 g)

350ML 280 ML 210ML
ol 3EL 2EL 15EL
2TL 1TL 1TL
Raffinade 3EL 2EL 3EL
Milchpulver 2EL 2 El
Mehl 3 Becher 2 Becher

Weizenmeh

B
% Becher

(Hinweis: Wassertemperatur 45°C-50°C )

Trockenback-Hefe 1TL 1TL
Low Carb. Bread
GroB 2.0LB (1000 g) | Normal 1.5 LB (750 g) | Klein 1.0 LB (500 g)
330ML 270 ML 190ML
2EL 2EL TEL
Salz 1TL 3/4TL /270
Zucker TEL TEL O5EL
Mehl 4 Becher 3 Becher 2 Becher
Trockenback-Hefe 1TL 1TL 170
Schnellbacken 1.5 Schnellbacken 2

(Hinweis: Wassertemperatur 45°C-50°C )

Zutaten Normal 1.5 LB (750g) Zutaten Normal 2 LB (1000g)

Wasser+Eier 280 ML We r+Eier 370 ML
ol 2EL ol 2EL
Salz 1Tl Salz 1TL
Zucker 3EL Zucker 3EL
Milchpulver 3EL Milchpulver EL

Il 3 Becher ) 4 Becher
Trockenback-Hefe 4TL Trockenback-Hefe 471
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Rezepte fur schnelles Brot

(Hinweis: Wassertemperatur 45°C-50°C )

Brotrezept nach europaischer Art

Zutaten Zutaten
Wasser 330 ML Wasser 350 ML
Eier 1Stk ol 2EL
Pflanzenal 3EL 15TL
Salz 1TL 4 ElL
Zucker 3/4 Becher 3EL
Milchpulver 2EL 4 Becher
Mehl 3+1/2 Becher Trockenback-Hefe 1TL
Trockenback-Hefe 3TL
Tei Glutenfrei
Zutaten Zutaten 1kg
Wasser 290ml Wasser (115-125D) 310 ml
Ol 3EL ol 3E
Salz M1/2TL 15TL
Zucker 2EL 3EL
Milchpulver /2 EL 35tk
WeiBbrotmehl 3+1/2 Becher 1TL
Trockenhefe /271 450¢
. Xanthan TEL
Mit Marmelade Trockenhefe 15TL
Zutaten
Fruit puree 3 Becher
2EL
Curry Powder 6 EL
Granulated sugar 1+1/4 Becher
Lemon juice 2EL

Hinweis:

Statt Currypulver kann ein halbes Glas Stérke (Rohpulver)

verwendet werden
Fruchtpuree kann aus Orangen, Apfel, Ananas oder aus anderen

Fruchten zubereitet werden. Zitrone schalen, entkernen, den Saft mit

Hilfe eines Entsafters mit dem FruchtpUree mischen

Backen: Kein Rezept erforderlich, nur Backen.
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Hausgemacht

GroB 2.0 LB (1000 g) | Normal 1.5 LB (750 g) | Klein 1.0 LB (500 g)

350ML 270 ML 180ML

2E 2EL 15EL

1TL 3/4TL /270

Zucker 3EL 2EL TEL
Milchpulver 2EL TEL TEL

4 3 Becher 2 Becher
1TL 1TL
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Die Lebensdauer betragt 7 Jahre
Technische Eigenschaften
220-240V ~ 50/60 Hz
650 W

PUNKTE, AUF DIE WAHREND DES
TRANSPORTS UND DER LIEFERUNG
GEACHTET WERDEN MUSS

« Wahrend Transport und Lieferung muss Ihr Gerat, damit die
Bestandteile nicht geschadigt werden, in der Originalverpackung
aufbewahrt werden

« Halten Sie das Gerat wahrend des Transports in aufrechter Pasition

« Lassen Sie Ihr Gerat wahrend des Transports nicht fallen und schitzen
es vor StoBen

» Nach der Lieferung des Produkts an den Kunden sind Schaden, die
wahrend des Transport entstanden sind, nicht langer im Garantieumfang
enthalten

Entspricht der EEE- Vorschrift.
WEEE

Entsorgen Sie dieses Produkt nicht Uber den Hausmull. In diesem
Gerat sind wiederverwendbare Wertstoffe enthalten. Ihre ortliche
Gemeindeverwaltung nennt Ihnen gerne die offentlichen Sammelstellen
fUr Elektro-Altgerate

e
Hersteller:
Elec-Tech Zhuhai Co., Ltd.

First Phase of Factory Building, 1 Jinfeng Road, Tangjiawan Xiangzhou, Zhuhai,
Guangdong, China Tel:86-756-3390073 Fax: 86-756-3390090

Importeur:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakglilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
EyuUp 34050 istanbul Turkiye
Made in China
Tel: +90 212 467 80 80 Fax: +90 212 467 80 00
www.arzum.com
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PANETTI
XNEBOMEYKA AR 2017

1-Melanka ona Tects 6-LCD avcnnen
2-Yoanaemoe aHTMNprrapHoe 7-MepHas Yalwa
Benpo

8-bonbluasd MepHas NoXKKa
3-Kopnyc

4-KpbllLKa
S-MaHens ynpasneHns

9-ManeHbKasa MepHast NoMKa
10- KproHoK 4ns yasnexst MeLLanKm
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MaHenb ynpasnexHus

A) KHonka MeHio

[lo3BONAeT MCNOB30BaTL Pa3HbIE MPOrPaMMbl. [1p1 HaXaTUM Ha
KHOMKY MEHIO Ha AviCnnee 0TobpasaTes HoMepa NPorpamMm oT A0 1
10713, a Takke Bpemsa COOTBETCTBYOLLEN NPOrpaMMbl. 1K Kaxaom
HaXaTV Ha Oycrnee NosBnfeTCcs CneayroLian NporpamMma

1) CraHpapt 5) Axcnpecc 9) Tecto

2) DpaHLY3CKY Boineska | 10) Bes rnoTeHa
xned 6) Srcnpece 17) MogroTosKa

3) LienbHosepH Bbineqka I BapeHbA
nNWweHVILS 7) BbicTpo 12) Boneuxa

4) HuiskoyrnesomH 8) EBpOnelckiid TN 49) floBumpiit xrel

B) LCD OMCNJIEN

B okHe LCD avicnnes,, oTobparkatoTcs BbibpaHHbIi Bec xneba, Homep
MEHI0, OCTABLIEECH BPEeMs, BolbPaHHbI LIBET KOPOYKY, BpemMda paboTsl
(MpensapuTeNbHbIA HArPEB, 3BMEC, HACTAVIBAHME, NOAHATUE, BbINEUKS,
HArPEB U OKOHYBHMIE), 8 TBKXKE KOMbI OLLIMOOK

@ Taimep D TemHas

ff) MPensapyTencHeii Harpes Oxenpecc
@%Mec @ OxoH4aHve
@ Cbpac @ [ogHVMaHMe
T rerven ) Boreses
D Cpentan @ Herpes
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C) HACTPOVIKA KOJIMYECTBA TECTA

Bec xneba, ecnv He BbIOpaTb APYroe 3Ha4eHVe, 3BTOMaTNHECKN
BbibupaeTcs 1000 r. HaxaTvieM Ha i MOXKHO BbIbPaTh ApYroit Bec
D) BbIBOP LIBETA KOPQUYKM

LIBeT KopouKy, eciv He BbIbpaHo ApYroe, aBTOMaTUHECKM BolbupaeTcs
CPEAHVIM. MoxkHO BbIOpaTh 4 BapMaHTa LIBETE KOPOUKM: CBET/IBIN,
CPEOHVIN, TEMHbBIN, SKCMPECC. HaxaTreM Ha D MOHO BbIbpaTh LBET
KOPOYKM

E) 3AMYCK/ CTON

[1ns 38nycxa Nprbopa H3KMUTE Ha KHOMKY (') [ns ocTaHoBKM
MPOrpaMMbl U OTMEHbI MPOrPaMMbl C HACTPOEHHBIM BDEMEHEM
cnenyet YaeprkuBaTb KHOMKY HaXaToW B TeYeHme 2 Cex

F) HACTPOVIKA BPEMEHMU

[INs yBeNMHEHNUA U UMEHDBLLEHNS BDEMEHM HaMMUTE v =
Mpu HaxkaTVn Ha KHornKy “F Bpems Harpesa ysenmuvieaeTcs Ha 10

MVHYT. [1pK H3XETUM H3 KHOMKY =" BPEMA HaIrDEBa YMEHDBLLBETCSH Ha
10 MUHYT.

KHOIMKK

Y1066l BEIBPATL NPOrpamMmy @ HaMMUTE KHOMKY Merto. Mprbop
M3O3CT OOMHOYHbIN 3BYKOBOM C1rHaM

"D”ﬂﬂq BbIBOPa LUBETE KOPOHKM (CTEMEHM 38MEKBHA) HBKMTE HA
KHOMKY Lger.

't U066 BoIBpaTE BEC BYXaHKN, HOKMUTE Ha KHOMKY ByxaHKa
Vicnonsayetes 4nd eeibopa Manenskoro (500 1), opmarne+Horo (750
) wnv Bonbworo (1000 ) pasmepa xneba (Tonbko A5 onpeaeneHHbIX
Nporpamm)

"KHonka 3anyck/ CTon 1enonb3yeTcd Ana 3anycka M OCTaHOBKM
BblIOPaHHOM NPOrpaMMbl

Ha>KMUTe Ha 3TY KHOMKY /151 38MNYCKa NPOrpamMMbl, 33TeM Bbl
ycrbilumTe 8BYKOBOM C1rHan. Ha aucnnee byaet muraTe agoeToqve ()
[Nporpamma HauHeT paboTy. 19 0CTEHOBKIM MPOrpaMMbl YaepumsaiTe
[BHHUIO KHOMKY H3>K8TOM NPYIMEPHO B TEYeHME 2 CEKUHL, 33TeM Bbl
UCNbILMTE 3BYKOBOW CUMHaN, M3BELLBIOLLMIM O TOM, YTO MporpaMMa
OTKMHO4EHa

+ [na ysenmyeHus BpemMeHi Ha 10 MyH. HaXKMUTE Ha KHOMKY
Bpema+

Mprbop M3ABCT 0AVHOYHDBI 3BYKOBOM CUMHaN

=" [IN5 UMEHbBLLEHNA BPEMEHN HA 10 MUH. HBKMITE H8 KHOMKY
Bpema-. MNprbop M3AaCT 0AMHOYHbIV 3BYKOBOW CUrHan
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@ JloMaLHAs Bbineyka: O8HHaA NporpaMma No3BoNsSeT CO3438aTb
MoCNenoBaTeNbHOCTL A9 U3roTOBNEHWA COBCTBEHHOIO xneba

BaxxHble npeaynpexaeHus

- CnepuTe 3a TeM, 4Tobbl ykadaHHoe Ha xneborneuke Arzum Panetti
HAMPSPKEHME COBMaAAMNO C UCTONb3YEMbIM BaMM HAMPshKeHVieM. Halua
(VPM8 HE HECET OTBETCTBEHHOCTM B CNYHae BOSMOXHDIX HEMNOMGA0K
PV KBKMX-NMB0 HECOBMBAEHMAX, NOSTOMY BOSMOXHbIE HENONBAKMN HE
NOKPbLIBAIOTCH rapaHTEN

- [pvibop NpegHasHaqeH a4
[OM3LIHErQ NOSb30B3HVA.

He cnenyeT MCNonNb30BaTh
Npubop B KOMMEPYECKMX

A MPOMBILLNEHHDBIX LIENSX.

B npoTMBHOM Cry4ae
OEVCTBUE r3paHTUv He bynet
DACMPOCTP3HATHCSA H3 NPMDOoP.

- ['1pW MCNONB30BaHWN

Nprbopa OeTbMW, NNLAMK C
HEeAOCTaTOYHBIM OMbITOM U
3HEHUAMY, (DUBMHECKMM (CNUX,
3peHUE) NN UMCTBEHHBIMM
HEAOCTaTKaMM HeQbX0aMMO
HaOMOOEHVIE OTBETCTBEHHOO
33 X besonacHoCTb MuUa. He
D33peLuanTe OeTaM UrpaTb C
NpU1BopoM.
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He 1cnoneayiTe yomH1TensHble kabenu, He obecnedvsatolme
J0CTaTO4HbI TOK ANs npribopa

Cneaure 33 Tem, 4T0Dbl K3benb He CBIMCaN C KPasa CTOMS, 3 TaKKe
YTOBBI OH HE KOHTBKTVPOBaN C APYrMY NPUBOPaMM M FropAUMMIA
MOBEPXHOCTSAMM

[pv MCNoNBb30BaHMM NPUBOPa YCTaHaBNMBAITE ero Ha POBHOE,
NPOYHOE 1 YCTOMHMBOE K BBICOKMM TEMNepaTypaM MecTo. He asuraiiTe
nprbop BO BPEMS MCMOMb30BaHMIS

V136eraiTe ABUKEHVIS, KOTOPbIE MOrYT NOBPeduTb Kabenb 1
BINKY. [Py yaanernn kabens 3 PO3ETHN AePHKUTECE 38 BUMKY,
SAMPELLAETCA TaHyTH 33 Kabesb

He ycTtaHasnvealiTe Npu1bop Ha, Nvbo B HEMOCPEACTBEHHOM
BAM30CTM OT TaKMX NPSIMBIX UCTOHHMKOB TEMM3, KaK NEYKa 1 nanTa

OTKo4MTE NPYBOP M YaanmTe BANKY 13 PO3ETKM, KOrAa Bbl He
1CNONB3YMTE NPMBOP, 8 TaKKe NEeper ero YICTKOM

He octasnante nprbop BrIOYEHHbIM B PO3ETKY Des Beapa mnv ¢
nycTbIM BEOPOM

lNocne 1cnonb3oBaHYs NPUbopPa YaanvTe BUAKY 1 OCTaBsTe Nprbop
0CTbIBaTb, ABMraiTe Mprbop Nocne 0CTbIBaHMA

He ocTasnanTe BHYTPM Nprbopa KapToH, Bymary 1nv nnacTyk

KATEFOPUYECKMW 3arpeltaeTca nernonb30BaHYe MNacT/KOBbIX
EMKOCTEN BHYTPY NP1O0Pa AN NPUroTOBAEHWS 1 MOAOrPEBa MLV

He 1cnonsayriTe BpeaHble XVIMVIKETHI, METENTMHECKIE NaNoYKM 1
rybKu, a TakKe Npoure abpasyBHble MaTepyanbl ANs YUCTKM Nprbopa
KATEFOPUYECKW 3anpeLiseTcs norpyraTs nprbop B Kakyo-mbo
HULAKOCTb 19 04MCTRM B0 NrobbIX ApYrx Lienei

3anpeLLseTca AepkaTb BeApO 33 Kpav A1s 13snedeHys xnebs, B
MPOTVIBHOM CIY4ae BEAPO MOXKET NOBPEOMTHCS

MCHOHng%TE TONMbKO OpUrHanbHble Bedpa

He HakpbIBaTE MPVYBOP NOMOTEHLIEM, TKEHBIO W MOA0OHbIMM
npeaMeTamm

He ycTaHaBnvBaliTe BHYTPEHHIO EMKOCTb NPrBopa Ha OTKPLITHIN
VICTOYHVIK TEMNa

He vicnonbayiiTe 1CnopyYeHHbIe v MoBPeXKaeHHbIe B peaynstate
NafeHnsa 1M No APYron NpudnHe kabenb nnn Bunky nprbopa
He 38HMMBIMTECH CBMOCTOATENBHBIM pEMOHTOM. OBpaTUTECH B
oduLManbHbIi cepBrCHbIN NYHKT Arzum. CriediTe 33 Tem, Y1o0b
1CMOMb3083Th TOMbKO OPUIHabHDBIE 38MACHbIE AETaNM

Vicnonbayrte Nprbop No Ha3Ha4EeHMI0 B COOTBETCTBIM C
DEKOMEHOBLMAMM
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He KacaiTech ropaqix noBepxHOCTEN. VICNONb3ynTe YxBaTKM
[1py CNONB30BaHWV NPMBOPa 0AeBalTe YXBaTKM-NepHaTKM. Neper
YICTKOM A0XKAUTECH OCTbIBaHWA NPUBOPa

He ocTtaBnsiite Npubop Ha ropa-ert ra30BoM Ui 3NeKTPUYecKom
MMTE WAV BO3ME MNUThI, 8 TaKKE B ropsaqer AYxXoBKe

VicnonbaymTe xneboneyky Ha PacCTOAHMM 2 OHOMMOB OT CTeHbI U
OpYrix 0bbexTos

MCcnoJib30BAHUE NPUBOPA

Nsrotosnexune xneba

OunwiaiiTe xneboneyky Arzum Panetti, KkaK U<a3aHo B pasfene Mo
“MCTKE W yxoay

YCTaHaBMMBaNTe MPrBOP Ha CYXOW, POBHOM 11 COBN8HCUPOBaHHOM
MOBEPXHOCTH

[epxTe BeOpO 38 PyY-KY 1, BPALLIBA ero NPOTWB YaCOBOV CTPENKM,
13BNeKuTe BEAPO 13 Nprbopa

YCTaHOBMTE MeLWanKy A5 TECTa Ha OCb BHYTPW EMKOCTU B BUAE
nonyKpyra

lNomecTiTe NpoayKTbl B Beapo. Cobniopalite Y<a3aHHUIO B peLienTe
oYepeHOCTb
CHauana cnegyeT NOMELLaTb UOKOCTH, 38TEM Caxap, CoMb 1 MUKY,
OPOMHOKIA KNBAYTCH B NOCNEAHIO 04epeb

Cyxme MPOAYKTLI CNeAYeT aKKYPaTHO NMOMELLBTb B MePHYHO Yally
NIOPKKOI 11 33TeM PA3POBHATE HOXOM
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He knagyTe bonble
NPOAYKTOB, HYem
rpebyeTcs, Tak Kak
370 NOBAUSFET HA
PELIeNT, 8 Takke

He NpuaossMBanTe
NPOAYKTLI B BEApe
Ecim He yxkasaro
VIHa4e, 1CMoNs3yMTe NPOAYKTLI KOMHATHOW TemMnepaTypbl. ECnv B
peLenTe He YKa3aHo VHaqe, BOfa A0MKHa BblTb X0noaHom

Mpymeyanue: Momelaiite NPoAYKTbI B BEAPO, KOrAa OHO M3BNEYEHO
13 npnbopa, TaknM 06pa3oM HevasHHO NPOChINaBLLIMECH/NPONUTbIE
NPOAYKTbI HEe 33ropsiTCA OT HAarPeBaIoLLMX 3NIEMEHTOB.

IManbLieM npogenarTe HebonbLuoe yrnybneHre B LeHTPe MUK
IomecTite Tyaa OpoMiA,

ybeamTecs B TOM, YTO APOHMKM HE KOHTBKTUPYIOT C XKUOKMMM
MPOAYKTEMM 1 COMBIO

NPUMEYAHME: Mpu HecobntopeHnn Nponopuuin pesynbTaThl He
COBMaAatoT C 0XmaaemMbiMu. Ybenutech B NpaBuibHOM Bece BCex
NPOAYKTOB.

MomecTTe Beapo B NpYOopP 1, BPaLLBS ero Mo YacoBOV CTPENKE,
yCTaHoBMTE ero

BHUMAHWE: Ybeamtecs 8 TOM, YTO BEAPO HBAEXKHD UCTHOBMEHO B
npvbope

38KPOITE KPBILLKY W MOAKAYMTE NMPYBop K ceTm

HakmmalTe Ha KHOMKY @ [0 Tex nop, NoKa He BolbepuTe
HENSEMUHO MPOrPaMMU. [PV KaxOoM HaxaTVm Ha 3Ty KHOMKY nprbop
V3A8€eT 3BYKOBOW CUMHaM W H3 AMCTIIee 0TOBPaXKaeTca Homep
nporpammbl (01 140 13)

Mocne Bolbopa MEeHIO HaXMITE Ha KHOMKY Bblbopa LBeTa D
rfe Bbl MOXeTe BblbpaTh CBETNYH, CPEAHIO, TEMHUIKO UK SKCMPecC
KOPOYKY ANs xneba. CTaHOspTHasA HaCTPOVIKa - CPeaHss KOPOYKa

INocne Yero NPy NOMOLLM KHOMKM HBCTPOMKIM KONMYECTBa TECTa Bbl
MOeTe BbIbpaThb BenmumHy xneba. CtaHaapTHasa HacTporika - 1000 T

- AN HACTPOVKM BDEMEHYI Bbl MOMETE VCMONb308aTH KHOMKM " 1w

62 | ARZUM



st 33eprxK1 BpeMeHy BbIb/paiiTe BpeMst 38ep<KM1 B
COOTBETCTBMM C Pa3aenom «Kcnonb3oBaHvie Tanimepas. ECv Bol
XOTWTe, 4TODbI xNeboneyxa Ha4ana paboTaTb HeMeAeHHO, MPoNYCTATE
3TOT LLar,

L1ns 33NycKa NporpamMMbl H3KMUTE HE KHOMKY (') [na nameHeHus
JENCTBYHOLLIMX HaCTPOEK MOBTOPHO B TeYeHVe 2 CeK. yaepi1BanTe
HaXaTOM KHOMKY

[aHHas xneboneyka nocne Kaaoro Wara B M3roTosneHu  xneba
LeNCTBYET aBTOMATVHECKM. Bo BpEMA BbINEUKI U3 BEHTUIALMOHHBIX
0TBEPCTUI BBIXOAWT Nap. 3TO HOPMaSBHO

lNocne 3aBepLIeHns NporpamMmbl Bbl ycrblwmte 10 3BYKOBbIX
CUrHanoB v Ha avicnnee otobpasntesa «0:00»

Iocne 3aBepLIeHns NoAorpesa Pasnae

[ns oTKNKo4eRns NPrbopa AEpHM1TE HaXaTOM KHOMKY 3anycK/cTon
MPYMEPHO B Teserne 2 cex. ECnv 0CTaBnTb x1eboneyxy BKIHEHHOM,
hYHKLMA NOAOrPeBa aKTVBMPYETCS. XNeb aBTOMaTUHECKN
MOAOEPXKMBAETCH B ropsHem cocTosHAM 60 MUHYT (Kpome nporpamm
TECTO Vi BaPeHbe), Nocne vero Npubop oTkMoYaeTes. s nony-eHms
HaMNyULWVX Pe3ysTaToB PeKOMEHOUETCS 1OCTagaTh x1eb cpasy
rocre 3aBepLIeHns NPorpaMMbl

lMocne ncnonb30BaHMA NPMBoPa OTKMHMTE Ero OT PO3ETKM
OTKPOWTE KPBILLKY W, MCNONb3YR YXBaTKM-NEPHaTKI 1 AeP>KaCb 38
PYYKM, AOCTaHbTE NoaHOC ¢ xnebom. MoaHoc ¢ xnebom v xneb byayt
o4eHb ropaHrmMnl CneaumTe 3a Tem, H4Tobbl HE MOMELLBTL WX Ha CKaTEePTb,
KOTOPast MOXKET 3ar0PEeTHCS UMV PDACMNBBUTLCS, H8 MIBCTMKOBbBIE
MOBEPXHOCTV UM HA OPYrie YYBCTBUTENbHBIE K BbICOKOM
TEMMepaTyYpe NoBEPXHOCTY

[MepeBepHMTE NOAHOC C xN1eb0M Haf, “YMCTOM NOBEPXHOCTHIO W Crerka
pacKavMBaiiTe ero A0 Tex Nop, NoKa x1eb He BbIANET.

JokaMTech oxnarkaeHUa xneba. IHorOa MeLlwanka ang Tecta
MOYET 0CTaTbeA B x1ebe. [loanTech 0CThiBaHMUA xneba 1 3aTem
NPV MOMOLLIV KPHOYK 13 KOMMNEKTa yaanuTte aetans 13-nod xneba
ByasTe BHMMATENbHDI, TaK Kak Melwa/ika byaeT o4eHb ropsHent. MNepef
pa3pesaHvem xneba Bceraa yaanante Melwanky
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BHVMAHMUE:

Mpu ucnonb3oBaHWK xneboneuku ¢ yHKLUMeEl 3aaepxKu bonee YeM
2 4aca B XapKYHo UM BNaXKHYIO Nnoroay, xneb MoXXeT o4eHb BbicTpo
yepHeTb. [ns Toro, 4Tobbl NpeayYNpeanTb TaKY CUTYaLIMIO, CRerka
YMEHDBLUMTE KONIMYECTBO XXUAKOCTU U YBENWUYLTE KONUYECTBO conu. He
MCMonb3yiTe TaMep, eCNv B PELLENT BXOAST CBEXME LA, MOSIOKO
WM ApYrue CKoponopTALWMecs NPoAYKTbI. Mpr ncnonb3oBaHUm
TaliMepa CneamTe 3a TeM, YT06bI APOXKN HUKOrAa He CMELLMBANUCH C

MXUOKOCTbH M1 COMbHO.

MUCNONIb30BAHUE TAUMEPA

Balua xneboneuxa cHabeHa TaliMepoM, MO3BONAOLLMM Ha 15 YacoB
OTNOXNTB H34aM0 NPOLECCa. TaMep He MOXET NPUMEHSATHCS 419
TaKMX NPOrpamMMm, Kak Ixcnpecc |, 3xcnpecc Il, bricTpo, TecTo, bes
rnoTeHs, Baperbe 1 Boineyxa
1. CnenyiiTe Waram, On1caHHbIM B pasaene «/Icnonb3osaHve» Bollle
2. Pelwnte, Koraa bbl BbI XaTeNy, 4Tobbl x1ebd bobin roTos, 1 paccumTanTe
MPOMEXYTOK BPEMEH OT HaCTOALLEr0 A0 TOr0 MOMEHTa

Hanpumep, ceitdac 300, 1 Bbl Dbl xaTenm, 4Todil xneb bl roToB Ha
cnenyrowmin aerHo 8 07:00. PasHnua coctasnget 10 4acos
3. Hawumaitte Ha "+ 11 "=" 0o Tex rop, NOKa Ha A1CNIee He 0TPa3nTCH
«10:00»

4. [1ns 38nycKa TanMepa HaXKM1Te Ha KHOMKY 3anyck/ Cton O

[soetoure "o ByneT MuiraTo ABOETO4VE

Xneb byaet roTos YTpom B 7 4acos
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N3roToBJIEHUE TECTA

TO4HO CneaymTe MHCTPYKLMAM Mo
13roTaBNeHMo xneba

Bo Bpems 13rotosneHns TecTa
Henbas 406aBNATh TakmMe NPOOYKTI,
KaK Caxap, MOf1b, MOMOKQA U
Pa3PLIXNTEND

BbIMEYKA

YCTaHoBWTE BEOPO B Nprbop

lNoMecTuTe NoaroTosneHHoe
TECTO B BEAPO M 38KPOMTE KPbILLKY

Ha»<aB Ha KHOMKY MeHIo,
BbibepuTe Boineqry «Bake»

Harxas Ha kHonky 3anyck/ Cton, |
Bbl MOXETE H348Tb BbINEYKY R\ B,
Koraa Ha avcnnee otabpaautes 0:00, 3T0 03Ha48ET, UTO Bbineyka
rotosa. Ecrm nocrie 10 3BYKOBbIX CUrHAMOB Bbl HE OTKKHMAM NpUOop,

LMK rOpsiYero BO3AYXa Ha4HETCS aBTOMBTUHECKM
Ecnv BO BpeMS! BbINeYKM Bbl MOMMETE, YTO X1eb roTos, Bbl MOeTe
OCTBHOBUTL MNPOLECC, HAYKEB Ha KHOMKY OTKIKOHEHIA

BH/MAHMUE:

HDM NepBoM MCMOMb30BaHWM TDYAHO KOHTPONMPOBATH BPEMA BbIMeHKIM
3aMec 1 NoaHATVE He AENSIOTCS, BbINONHAETCA TONBKO BbINEYKa

N3roToBJ/IEHUE BAPEHDbS

[Ins narotoBneHns BapeHbst NOMECTTE HaPE3aHHbIE MBNEHbKUMM
KUCOYKaMM »Kenaemble NPoAUKTh! B xneboneqxy v Boibepute
nporpamMmy «xem», 3aTem HamM1Te Ha KHOMKY 3anyckK 1 AenanTe
BapeHbe

[INs M3roToBNEHNA BapeHbs MOXETE BOCMONb30BaTLCS TabnmLeln
HKe,

AnenbcuHoBoe BapeHbe KﬂgGHM‘-{HOE BapeHbe
AnenbevH 3 Wrykm Knybrmxa 1+ /2 cTaKaHa
JlumoH T wrTyKm Cok nvMoHa 2 YalHbIe NOMKM
Caxap 1+ 1/4 cTaKaHa Caxap 1 cTaKaH
Boga 100 mn Bopa 70 Mn
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06Lee BpeEMSA NporpaMMbl

Mporpamma Ceetnasn CpepHss TeMHas 3Kcnpecc
500r 750r |1000r | 500r|750r [1000r | 500r|750r [1000r | 500r|750r | 1000r
[0na Benoro
1 xneba 3
bHOM NueruLe, | 325 |330 335 325|330 214

,_
al,
@
o
I
©
i
[3)
-
S )
s
§ XPUCTAL
V1 CBETNIBIM M
2 10 {415 |420 | 410 |415 (420 | 470 |415 |420 | 235|240 245
I
& |x
a
8
a
o
g |coneparmen
2 |Lenmoacproson
3 |nwervsl. B aTok
E |porpame sornomnere
&
g
I 405 (410 |415 405|470 | 415 235|240 245
3
g
Q|
3
2
3
I
®
3 320 310 {315 |320 242 252

U1 |4 HuskoyrnesoaHbi

3kcnpecc 1(1:20)

KUl CPOK Beinexaembilli B 3T
8 BNaKHbLIM.

Ina Benoro xnebs 750 T 38
€ HUBKIA, MAKULL MOXET BbiTb €

6 3kcnpecc 11 (1:55)

0 r 33 Bonee KOPOTKM CPOK Boinexaembil B 3T0M
> HABKII, MAKALL MOYKeT BbiTb Bonee BnamHbIM

7 BoicTpo (2:10)

s 6enoro xneba 3a bonee KOpaTKMI CPOK MOTOBALMIACSA NPV NOMOLLM
3TOM NPorpamMMbl xneb, Kax NPasuno, bonee ManeHbrul 1 ¢ Bos
MNOTHBIM MAKMLLIEM.

8 Esponevickuii Tun (3:25)

1EMCKOr0 TVING, H-P, POKaY43 U PrraHOi Xneb ¢ 1aiomom

Ina xne

9 Tecto (1:30)

DTOBUT TECTO M He NeqeT xneb. [locTas
My opMY PYIETs, NLLILI ¥ MPOH,

[laHHas NporpamMMa ToNbKO
TECTO, Bbl MOXKETE NPUAS

10 Bes rnioterHa (2:45)

[na xneba 13 mykm besa rnioTerHa. Bpema nogHATVA TecTa B SToi
nporpamve Bonee anvTensHoe.

11BapeHbe (1:05)

Ona OTOB/NEHNS B bA 13 CBEMVIX (DPYKTOB

12 Boineyka (1:00)

[aHHasa MporpamMMa TOMBKO BBINEKSET, MOXET UCMONE30BaTLCA 1A
YBENMYEHVS BPEMEHI BhiNeuKi ANa OnpeaeneHHbIX Mporpamm
OcobeHHo NpaKTVYHa AN U3rOTOBNEHVIS BaPEHbS.

13 NMiobuMbiii xneb
(3:25)

[laHHas NporpamMMa TOMbKO BBINEKSET, MOXKET UCMONb30BaTHCA NS
YBENMHEHWA BPEMEHI BRINEHKM A9 OMNPeaeneHHbIX NporpamMm
OcobeHHO NpaKTV4Ha ANA U3rOTOBNEHWSA BaPEHbS
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CUCTEMA 3ALLUTDI OT NEPEBOEB
ANEKTPUYECTBA

Xneboneuka cHabyKeHa CUCTEMOI 38LLNTHI OT HE’DGGOQB
SNEKTPUHECTBa

[PV OTKMIKOHERMM BNEKTPOSHEPI MM, HANPUMED, NPV BPEMEHHOM
OTKITIOHEHMM TOKa, X71e00MEHKa 7 MUHYT XPaHWT MPOrpaMMy B MaMaTH
Ecnv nocTynneHue snexTposHepriiv Bo30OHOBUTCS B TedeHe 7
MUHYT, xneboneyxa Npoaom«1T paboty

NPOrPAMMA IIOBUMDbIA XNEB/
AOMALLHAA BbINEYKA

[laHHaA nporpaMmMa BrAOYaeT B cebs 15 nporpaMmMypyembix

Laros. Bol MOXKeTe 3aMporpaMMmnpOBaTL K3 ObIA LS M NMOTHOCTBIO

KOHTPONMPOBaTH AerCTBIA xneboneqxu. [Nocne Toro, KaK Bbl

cosdaauTe CODBCTBEHHYIO NPOrpaMMy, xneboneqxa byoeT xpaHnTb

ee B MaMATV A0 TEX MOP, NMOK8 Bbl HE VI3MEHWTE e, CO303B HOBYO

nporpamMmy

1. Onsa sxofa B nporpammy JTiobriMbir xneb HaxManTe Ha KHOMKY

‘M| [0 Tex Nop, NoKa Ha amMcnnee He 0TpasuTbes 13, 8 Bpemst no
NUYBHNO - 325

2. Anst HaCTPOVIKM aHHOW MPOrpaMMbl YOep»1BanTe KHOMKY (')
HaXaTOoM B TeHeHMe 2 CeKYHA,

3. [Ins 86100pa LWara 415 NporpaMMMPOBaHMS HECKOMBKO Pa3 HaXKMMTE
Ha KHOMKU MEHI0

4 [Npv NPOrPaMMMPOBBHIM LIS A5 BoiDOPS *KEeNaeMoro 3Ha4eHMs
MOMKETE HAKUMATD Ha KHoNKY “* 11 ="

5. YOepK1BaNTE KHOMKY Q) H3»aTOW B TEYEHWE NPUMEPHO 2 CEKYHL,
MOKa He YCbIWmTe 3BYKOBOM C1rHan. Balua nporpammva byaet
COXpaHeHa B NamMATV xneboneyxm

4. Beim Programmieren des gewunschten Schritts konnen Sie durch
Driicken der Tasten "+ und "=" den gewiinschten Wert auswahlen

6. [InA 38nycKa NporpaMmbl HSKMTE Ha KHOMKY (D B tabrvue
MOK838HO, YTO MIMEHHO MOXKHO HaCTPOWTL 1R KaXaoro 13 15 waros
nporpamMmbl. B TabimLe NoKasaHo, 4T MMEHHO MOXKHO HBCTPOMUTL A4
KakOoro 13 15 Wwaros NporpaMmbl
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War Bpewms Egmanmom HacTtpavBaemoe Bpems
nporpamMmmbl eMnepaTtypa
1 MpensapuTentHbIi Harpes 0 MuH 0 - 60 MuH
2 3 1 10 MuH 0 - 10 MyH
3 OrkmoaHme 5 MUH 0 - 30 MyH
4 3amec 4 30 MurH 0-30mvH
5 MoaHgTvie 1 0 - S0 muH
6 0 -58cex
7 MonHaTre 2 30 MuH 0 - 90 MuH
8 3a Ocex 0-59 cex
9 MNopHsTve 3 40 MyH 0 - 90 MuH
0 Bbinevka 0 - 90 muH
1 Moporpes 0 - 60 MuH
12 loaHaTVe 1 20°C-50°C
13 MoonaTue 2 20°C-50°C
14 MoaraTue 3 20°C-50°C
15 Boineuxa 70°C-160°C

YUCTKA M yxon

lepes Tem, KaK UiCTUTb NPUB0P, YaanmTe BUIKY 13 PO3ETKN 1
LAOKAUTECH er0 NOMHOM0 OXN1aXaAeHA

TwaTensHo ouMLLBinTe KaXAyro Aetans nepen nepsbiM
MCNONB30B3HMEM 1 MOCE KaxXA0ro NCroib308aHVA

[epen ycTaHoBKOW NEPUOONHECKM MPOBEPATE BCE AETaNM

He vcnonbayiTe ocTpble NpeaMeTsl UK Haykaa4Hyio bymary, a
TEKKE XVMNHECKIE OYMLLBIOLLIME CPEACTBa

KaTeropudeckm 3anpeLLgeTcs onycxaTb Nprbop 8 BoAY W
APYryto »KMOKOCTb

[nst oucTKM Nprbopa v NaHenv YnpasneHyst Nepes XpaHeHem
MPOTPUTE VX BNAXKHOM TPSINKOM, 33TEM MPaCyLLMTE

BbiMoliTe BeApo, MeLLanKy ns TECTa, MePHUIO Yally M TOMKY
MbIfIbHOW BOAOW. [1pononowmTe v TwatenbHo npocywnte. He
1ICNONb3YWTe MeTannm4ecKkme Nprbopbl 4115 Beapa, BCeraa
MONb3YMTECH MIBCTUKOBBIMM NOMATKaMM 1 MPOY

Ecnm Bbl vicnbITbiBaeTe TPYAHOCTY NPY YABNEHNM MELaSIKM C OCH,
33MN0NHMTE BEOPO TEN/I0N BOAOK 1 0CTaBbTe NPUMepPHO Ha 30 MUHYT
ANS Pa3MOKaHVs. [1ocaixa AeTan ocnabutes v ee Byoet NpocTo
YLanuTb A5 YUCTHA
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L1791 4MCTKIM CEKLMM BbINEHKM Bbl MOXETE YAaMTb X1EOHbIE KPOLLKY,
nepesepHYB ee BBEPX [JHOM W NPOTEPEB CErka BNaXKHOM TPSMKOM,
MBO QUMCTVB ee NPV NOMOLLM KOHAMTEPCKOM LLETKM

- [Ins xpaHeHns nprbopa nepen TeMm, Kak YnakosaTs ero, ydbeamrecs 8
TOM, 4TO NPMBOP NOAHOCTBIO OCTHIM, 3 TKMKE HTO OH YMCTbIN W CUXOHA, 3
ero KPbILWKa 3aKpbiTa. 119 NpenaTspalleHis CMeWBaHs MLLEBbIX
MPOAYKTOB APYr C APYrOM KOHTSKTUPYHOLLME C NULLEN MOBEPXHOCTH
L0MKHbBI PEMYIAPHO O4MLLBTLES, NPV PEBOTE Ha TaKMX NOBEPXHOCTAX
PEKOMEHAYETCS MCNONb30BaHWE NErKOro O4MLLBIOLLErO CPeacTsa C
rOpAYent 1 Y1CTOM BOOOW

Ina npenynpexxoeHna nesoro 0TpasneHnd / CMELVB3HMA
MpoaYKTOB BCerha cnenyer cobntoaatb npasuna rurmeHbl

PELLENTbI XIEBA

CrtaHpapTHbIv benbiii xneb

Bonbuwoi 2,0 hyHTa

HopmanbHblii 1,5 dhyHTa
(7507)

ManeHbkwit 1,0 hyHT

(10007r1) Or) (s00r)
Bona 350 mn 270 Mn 180 mn
Macno 2 CTOMOBbIE NIOKKM 2 CTOMNOBbIE NOXKKM | 1,5 CTONOBbIE NOXKKI
Conb /3 4aiHOM NOMKM /4 HalHOM NOXKKM | 1/6 HaliHOM NOXKKIA
Caxap 3 CTONOBbIE NOXKKM 2 CTONOBbIE NOXKK | 1 CTONOBaA NOXKKa

Cyxoe MOMoKo

2 CTOMOBbIE NOXKM

1 CTONOBaA NOMKa

1 CTONOBaA NOXKA

Myka

4 cTaKaHa

3 cTaxaHa

2 CTaKaHa

Cyxme opoHoxn

1/3 YalHOM NOXKKM

/3 YalHOM NOXKKM

/3 YaiHoM NOXKM

DpaHuy3scKuii xneb

Bonbuwoit 2,0 pyHTa

HopmanbHblii 1,5 dyHTa

ManeHbKuit 1,0 hyHT

(1000r) (7507) (s00r)
CoK nmoHa 1/3 4aHOM NOXKN 1/3 YalHOM NOXKKK | 1/3 HaIMHOM NOXKM
Bona 330 mr 260 mn 170 Mn
Macno 2 CTONoBble NOXKK | 1.5 CTONOBbIE NOXKKM| 1 CTONOBaA NOXKKa
Conb 2/3 HaiHOM NOXKM /2 HaiHOV NoXKA | 1/3 YaliHOM NoXKN
Caxap 2 cTonoBble NOXKK | 1.5 cTonosbie NOKKK| 1 CTONOBaA NOXKKA
Myka 4 cTaKaHa 3 cTaKaHa 2 CTakaHa

Cyxvie OpoXoxm

/3 4aiHOM NOMKM

/3 4aHOM NOKM

/3 HaliHOM NOXKM
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Xneb 13 LenbHO3epHOBOW MLIEHULbI

Bonbuwoit 2,0 hyHTa

HopManbHbiii 1,5

ManeHbkwii 1,0 hyHT

(100071) tyHTa (750 1) (s0071)
Bona 350 mn 280 mn 270 mn
Macno 3 CTONOBbIE NNOXKKM | 2 CTONOBbIE NOXKM S CTOMOBbIE NOXKKM
Conb /3 HalMHOM NOXKKM | 1/3 HalHOM NOXKKN /3 YalHOM NOXKKM

Caxap-padmHan,

NOXKN

2 CTONOBbIE NOMXKKM

3 CTONOBbIE NOMKKM

Cyxae Monoko

0noBbIe NOXKKN

2 CTOSOBbIE NOXKKM

2 CTONOBbIE NOMKKM

Myka

3 cTaKaHa

3 CTakaHa

2 CTaKaHa

MweHnyHas MyKa

1 cTaKaH

% CTakaHa

Cyxvie OpoXHn

/3 YaiHOM NOXKM

1/3 YalHOM MoK

/3 YaliHOM NOXKKM

HuskoyrnesoaHbii xneb

Bonbwoii 2,0 hyHTa Hopi 15 M: 11,0 pyHT
(10007r) ¢yHTa (750 1) (s00r)
Bona 330 Mn 270 mn 190 mn
Macno 2 CTOMOBbIE NNOXKW | 2 CTONOBbIE NOXKM | T CTONOBbIE NOXKM
Conb 1/3 YaHOM NOXKKM | 1/4 4aiiHOM NoxKM | 1/6 YaliHoM NOXKKIM
Caxap T cTonosast NoxKa | 1cTonosaa noxkka | 0,5 CTONOBOM NOMKM
Myka 4 cTaKaH 3 cTaKaH aKaH

Cyxvie OpoXHmn

1/3 YaiHOM NOXKM

/3 YaliHOM NOMKN

/3 YaiHoM NOXKKM

3Kcnpecc Bbineyka 1,5

(MpumeyaHme: TemnepaTypa Boabl 45°C-50°C)
PaTyp

3Kcnpecc Bbineyka 2

(NpumeyaHme: TemnepaTypa Boabl 45°C-50°C)

MpoaykTbl HopmanbHblii 1,5 dyHTa MpoaykTbl HopmanbHbliii 2 hyHTa
(7507T) (100071)
Bona+ario 280 Mn Bopa+anuo 370 mn
Macno 2 CTOMOBbIE NOXKKM Macno 2 CTOMNOBbIE NOMKM
Conb /3 YaliHoM NOXKKM Conb /3 YaliHoM NOXKKM
Caxap 3 CcTONOBbIE NOMKM Caxap 3 CTONOBbIE NOMKM

Cuxoe MonoKo

3 CTONOBbIE NOMKM

JUX0e MOSOKO

3 CTOMOBLIE NOMKM

Myka

3 cTakaH

Myka

4 cTakaHa

Cyxvie Opoxoxn

4/3 4aHOM NOXKKN

Cyxvie oporoxn

4/3 YalHoM NOXKKM
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PeuenTbl BbICTPOI BbiNeyKku xneba

(Mpumeyarme: Temnepatypa Bogb! 45°C-50°C) PeLenT xneba esponencKoro TMna
MpoaykTbl MpoaykTbl
Boma 330 mMn Bora 350 ™
Anuto Twryxa Macno 2 CTOMNOBbIE NIOMKN
CTUTENbHOE MBC0 | 3 CTONOBbIE NOMKM Conb /2 YaiHOM NOXKM
Conb 1/3 YaltHOM NOMXKM Caxap 4 CTONOBbIE NOMKM
Caxap 3/4 cTaKaHa Cyxoe monoxo 3 CTONOBbIE NOXKKM
Cyxoe MoroKo 2 CTOMOBbIE NOXKKM Myka 4 cTaxaHa
Myka 3+1/2 cTaKaHa Cyxvie posKm /3 HaHoM NOMKM
Cyxvie OpoXHn T 4aliHasa NoxKKa
TecTo Bes rnioteHa
MpoayKTb! MpopyKTbI TKr
Bona 290 mn Bopa (115-125D) 310 mMn
Macno 3 CTONOBbIE NOMKM Macno 3 CTONOBbIE NOMKKM
Conb /2 YaliHOM NOMKKIM Conb /2 YaHOM NOMKKI
Caxap 2 CTOMOBbIE NOXKKM Caxap 3 CTOMNOBbIE NOMKKM
Cyxoe MONoKo +1/2 CTONOBOM NOXKM Ao 3 Wrykm
Benan xnebHan Myxa 3+1/2 cTaxaHa Ykeyc 1/3 HaiHoM NoMKm
Cyxvie OpoHoxm /2 YaliHOM NOXKKM MyuHas cvecb 4501
KCaHTMHOBbBIV NacTepH| 1 CTONOBaSA NOXKKE
C BapeHbeM ——
Cyxvie OpoXoKm /2 Y4aHOM NOXKKIM
MpoaykTbl
(PpyKTOBOE MIope 3 cTakaHa

KnybHmyHoe BapeHbe | 2 CTONOBbIE NOMXKM

[NopoLuok kappu 6 CTONOBLIX NOXEK
Caxap 1+1/4 cTaxaHa
Cok nMoHa 2 CTOMOBbIE NOMKM
MpumMevaHve:

BMeCTo NoncTaxaHa Kpaxmana (HeobpaboTaHHbIM MOPOLIOK)
MOYKHO MCMOMb30BATH NOPOLLOK KappU

DPYKTOBOE MIOPE MOXKHO NPUrOTOBUTL M3 anenbcyHa, S0MoKa,
3HaHaCa 1 ApYrx GPYKTOB. JIMMOHHbIM COK MOXHO MPUroTOBUTL 13
OHOMO CBEMEND U OYMLLIEHHOIO OT KOXYPbl SIMMOHa Be3 KOCTOYEK,
KOTOPbIV NPV MOMOLLIV COKOBBIKMMABKK CNeayeT CMeLLaTh C
(PPYKTOBLIM MHOPe,

Bbineyka: HapobHoCTb B peLienTe 0TCYTCTBYET, NPOCTO NekuTe xneb.

ARZUM 7



PeLienT noMaluHel Bbineykn

BonbLwoit 2,0 pyHTa

HopmanbHbiii 1,5

ManeHbkwii 1,0 hyHT

(100071) tyHTa (750 1) (s0071)

Bonga 350 mn 270 mn 180 mn
Macno 2 CTONOBbIE TOXKM | 2 CTONOBbIE NIOMKKM | 1,5 CTONOBbIE NOMKM
Conb 1/3 YaltHOM NOXKKM | 1/4 YaiHOM NOXKM | 1/6 HaiHON NOXKKM
Caxap 3 CTONOBLIE NOXKM | 2 CTONOBbIE NOXKM | 1 CTON0BaA N0XKKa

Cyxoe MONoxo

2 CTOMNOBbIE NOMKM

1 CTONOBbIE NOXKN

‘1 CTONOBbIE NOXKM

Myka

4 cTaKaHa

3 cTakaHa

2 CTaKaHa

Cyxvie oporoxun

/3 YaliHOM NOMKKI

/3 HalHOM NOXKKM

1/3 HalHOM NOXKKM
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Cpok cnykbel 7
TexHWU4ecKMe XapaKTepuUCTUKM
220-240B ~ 50/60 I
650 Br

NMPABUNA NEPEBO3KU U NEPEHOCA
« [pu NepeBosKe 1 NepeHoce Bo M3bexaHre NoBperxaeHyist AeTanem
npvbopa ero cneayeT AepaTb B OPUrHaNIbHOM YNaKoBKe
« [p NnepeHoce AeprxiTe Nprbap B HOPMaTbHOM NOMOXKEHMN
+ He poHsviTe nprbop npuv Nepesoske 1 3alyLLaiTe ero 0T yaapos

+ [8PaHTVIs He PACIPOCTPAHSETCS Ha MOMOMKM W HEMOMBAKN,
CNY4MBLLVIECS BO BPEMS MEPeB03KY Nocie A0CTaBKY Mprbopa
KIMEHTY

CooTtsetctayet aupextuse AEEE.

AEEE

[aHHbIM Nprbop He cnedyeT BblbpachiBaTb B MYCOP, Tak Kak OH
B COOTBETCTBUM C AVpexT1BamMu AEEE comepmT nognexaiuye
noBTOPHOM NepepaboTke aetany. 0bpaT1Tech B BAMMKBNLLNIA K BaM
NYHKT cbopa A4 Toro, H4Tobbl 0BecneymTb NOBTOPHYIO NepepadboTKy
J8HHOr0 Nprbopa

—
WUsrotoButens:
Elec-Tech Zhuhai Co., Ltd.
First Phase of Factory Building, 1 Jinfeng Road, Tangjiawan

Xiangzhou, Zhuhai, Guangdong, China
Ten:86-756-3390073 ®dakc: 86-756-3390090

WUmnoprep:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakglilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b
Eylp 34050 istanbul Turkiye
MarotosneHo B Kutae
Ten: +90 212 467 80 80 dakc: +90 212 467 80 00
www.arzum.com
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GARANTI SARTLARI

7. Garanti sUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yildrr.

2. Malin butun pargalan dahil olmak Uzere tamami garanti kapsamindadir,
3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasl durumunda tuketici, 6502 sayl
TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sozlesmeden dénme,

b- Satig bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda
saticl; iscilik masrafi, dedistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir
ad alinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onarmini yapmak veya
yaptirmakla yukomiudur. Tuketici Ucretsiz onanm hakkini Uretici veya
ithalatgiya kars! kullananilir. Saticy, Uretici ve ithalatg tuketicinin bu hakkini
kullanmasindan miteselsilen sorumludur.
S. Tuketicinin, Geretsiz onanm hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmas,

- Tamiri icin gereken azami sUrenin aglimas|,

- Tamirinin mumkun olmadidinin, yetkili servis istasyonu, saticy, Uretici
veya ithalatel tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinds;
tuketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan
varsa malin ayipsiz misli ile degistirimesini saticidan talep edebilir
Saticy, tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirimemesi
durumundsa satici, Uretici ve ithalatgr muteselsilen sorumludur.

6. Malin tamir sUresi 20 ig giiniing, binek otomobil ve kamyonetler igin
ise 80 ig giniini gecemez Bu sure, garanti sUresi icerisinde mala iligkin
arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarininde, garanti
suresi disinda ise malin yetkili servis nuna teslim tarihinden itibaren
baglar. Malin arizasinin 10 ig giind icerisinde giderilememesi halinde Uretici
veya ithalatgl, malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere

sahip baska bir mall tUketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin
geranti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure
garanti suresine eklenir.

7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanimasinda
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

8 Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullanimasi ile ilgili olarak
Glkabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tUketici
isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici
Mahkemesine bagvurabilir.

9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verimesi durumunda, tuketic
Gumruk ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Midirlgine basvurabilir
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