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COOKART PLUS
AR 293 MiDi FIRIN

1- Finn govdesi
2- Cift cam kapak
3- Kapak kulpu
4- Kontrol panosu
5- Pop up dugme
6- Zaman ayar dugmesi
7- Termostat dugmesi

8- Isitici kontrol dugmesi
S- Alt rezistans gug 1SIGI
10- Ust rezistans gug 1sig
M- Ust rezistans

12- Alt rezistans

13- 1zgara teli

14- Kare tepsi

15- Yuvarlak tepsi
16- Aydinlatma 1siGi
17- Turbo fan
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Arzum Cookart Plus Midi Finn’| tercih ettiginiz icin tesekkur ederiz. Bu
Urunun de, diger UrUnlerimiz gibi hayatinizi kalaylastirmasini dileriz

Cihazinizdan iyi verim almak igin kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz
ve daha sonra gereKli olabilecedinden saklayiniz

ONEMLi UYARILAR

- Arzum Cookart Plus Midi Firin'in Uzerinde yazili voltajin, bulundugunuz
yerin voltgjina uygun olup olmadigina dikkat ediniz. Herhangi bir
uyusmazlik durumunda meydana gelebilecek arizalardan firmamiz
sorumlu tutulamaz ve bu nedenle olusabilecek bir ariza, garanti kapsami
disinda iglem gorur.

- Bu cihaz, guvenli bir sekilde
kullanimasiyla ilgili kendilerine
gozetim veya talimat veriimisse
ve icermis oldugu tehlikeler
kendileri tarafindan anlasilmigsa
8 yas ve uzeri cocuklar ve
fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenek eksikligi bulunan veya
tecrube ve bilgi eksikligi alan
Kisiler tarafindan kullanilabilir.
(Locuklar cihaz ile oynamamalidir.
Temizleme ve kullanici bakimi
gozetimsiz cocuklar tarafindan
yaplimamalidir.

- Cihaz calisiyorken erigilebilir
yuzeylerin sicaklig yuksek olabilir

ARZUM
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- Cihaziniz evlerde kullanim igindir. Ticari ya da sanayi amagli
kullaniimamalidir. Aksi takdirde, garanti kapsami disinda islem gorecektir.
- Finniniz tezgah Ustu kullanim icin tasarlanmistir. Tezgah ustu kullanim
icin finninizr duz ve sabit bir tezgah, masa ya da mutfak sehpasi Uzerine
yerlestiriniz

- Cihazinizi gocuklarin erisemeyecedi yerlerde kullaniniz ve gocuklardan
uzak tutunuz

- Cihaziniz; gocuKlar, deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler, fiziksel (isitsel,
gorsel) veya zihinsel engelliler tarafindan kullanildiginda, guvenliklerinden
sorumlu bir kisinin gozetimi altinda olmalidirlar. Cocuklarin Urin ile
oynamalarina musaade etmeyiniz

- Cihazinizi soba, ocak gibi direk I1si kaynaklarinin Uzerine veya ¢ok
yakinina yerlestirmeyiniz

- Cihazinizi sadece topraklanmis bir prize takarak galistiriniz. Topraklama
yaplimadan, kullanim halinde ortaya ¢ikabilecek kullanim zararindan
firmamiz sorumlu tutulamaz

- Finninizin sebeke kordonunun masa ya da tezgdhtan asagi
sarkmamasina dikkat ediniz; fisini suya sokmayiniz. Kordonun sicak
yuzeylere degmesini nleyiniz

- Finninizin figini kablosundan tutarak gikartmayiniz. Kabloya verilecek
herhangi bir zarar, ciddi elektrik carpmalart ile sonuglanabilir. Sebeke
kablosu veya fisi zarar gormus ise firni calistirmayiniz. Elektrik
kordonunu finnin Isinan bolumleriyle temas ettirmeyiniz

- Cihaziniz herhangi bir sebepten dolayi zarar gorduyse, kesinlikle
galistirmayiniz. Kendiniz tamir etmeyiniz, Arzum Yetkili Servisine
basvurunuz. Cihazinizda sadece orijinal yedek parga kullanmaya 6zen
gosteriniz

- Cihazinizi kullandiktan sonra, Off" konumuna getirip cihazinizi kapatiniz,

fisini prizden gekerek sojumaya birakiniz ve soguduktan sonra hareket
ettiriniz.

- Cihazinizi kullanmadiginiz zamanlarda, temizlik ve bakimini yspmadan
once MUTLAKA “Off" konumuna getirip cihazinizi kapatiniz ve figini
prizden ¢ekiniz. Finnizin temizligini yapmadan once iyice sodudugundan
emin olunuz

- Cihazinizi KESINLIKLE temizlik veya baska bir amagla suya
daldirmayiniz, cihazinizin igine su/su buhari girmesini engelleyiniz

- Pisirme islemi sirasinda kaplara, firnin igindeki pargalara ve tepsiye
dokunurken dikkat ediniz. Bu pargalar kullanim esnasinda isinir, bu
nedenle elinizin yanmasini onlemek amaciyla firin eldiveni veya bez
kullaniniz

- Cihazinizin sicak yuzeylerine dokunmayiniz
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- Yangin veya elektrik carpmasi risklerini dnlemek adina metal kaplar
kullanarak veya fazls buyuk yiyecekleri kullanarak finninizda yemek
pisirmeyiniz

- Yanici ve kimyasal maddeleri finnin icinde veya yakininda istmayiniz,
saklamayiniz. Bunlar yangin tehlikesi veya patlama yaratabilir. Bu firin,
ozel olarak pisirmek icin tasarlanmistir. Sanayi islerinde ya da laboratuar
calsmalarinda kullanmayiniz

- Finninizin Uzerinde ya da herhangi bir yerinde agindirici temizleyiciler,
bulasik telleri, puruzlu yikama bezleri gibi agindirici kimyasallar
kullanmayiniz

- Cam kaplar haricinde kap kullanirken ¢ok dikkat ediniz

- Finnin igini malzeme saklamak amaciyla kullanmayiniz. Cihazinizin
icinde ASLA karton, kadit veya plastik malzeme birakmayiniz

- Yigyecek paketlerini firina yerlestirmeden once kadit veya plastik
paketlerini, telden yaplima ambalaj bagdlarini veya aluminyum folyoyu
clkariniz

- Arka havalandirma deliklerini bez veya kagit benzeri cisimlerle
kapatmayiniz

- Cihazinizi tavsiye edildigi sekilde ve amacina uygun kullaniniz

KULLANIM ONERILERI

- Arzum Cookart Midi Firn'inizi gesitli
yiyeceKleri pisirmek ve 1zgara yapmak igin
kullanabilirsiniz

- Cihazinizi kullanmaya baglamadan

once "Temizlik ve Bakim” bélumunu
okuyarak cikabilen ve yikanabilen parcalar
(izgara teli, tepsi vb) llik sabunlu su ile
ylkayarak temizleyiniz. Cihazinizin gévdesini nemli bir bezle silerek
temizleyebilirsiniz
- Cihazinizi ilk
kullaniminda hafif
bir koku ve duman
clkabilir. Bu durum
normaldir, 1sinma
sonucu metal

ve kaplamanin
yanmasindan
kaynaklanmaktadir. lIk kullanimda, zamanlayiciyl 10 dakika konumuna
getirerek bog ve cami agik olarak cihazinizi calistinniz. Cikan koku bu sure
sonunda kendiliginden kaybolacaktrr.

ARZUM
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- Finninizda pisirdiginiz yiyecegin cinsine gore on kapakta bugulanma
olabilir. Bu bugu bir sure sonra kaybolacaktrr,

- Isi kaybini 6nlemek adina finninizin on kapagini sik sik agmayiniz

FIRININ KULLANIMI
Isitici Kontrol Diigmesi:

Pisireceginiz yiyecede uygun olarak ¢alisma konumunu belirler.

0 Kapall

@ Sadece finn Ust rezistansi
Q Sadece firn alt rezistansi
@ Finn alt-Ust rezistansi

D@ Firin alt-Ust rezistansi ve fan

Termostat Diigmesi:

Pisireceginiz yemede uygun olarak derece
ayarlanmasinin yapiimasini saglar.

Zaman Ayar Digmesi:

Pisireceginiz yemege uygun olarak dakika
ayarlanmasinin yapiimasini saglar.

- Finninizr gbvenli bir zemine yerlestiriniz

- Pisirme islemine baglamadan tnce kapak
kapall olacak sekilde firn fisini toprakli prize
takiniz

- Finninizda 10 dakika 6n 1sitma yaptiktan
sonra yiyeceklerinizi finn tepsinin Uzerine
diziniz ve tepsiyi firnna yerlestiriniz

- Pisirmek istediginiz yiyecege uygun
olarak dakika ve termostat ayarlamasini
yapiniz. Yiyecegin kalinligina, agirigina veya
cinsine gore bu sure ve termostat degigklik
gosterebilir,

- Ayarlanan sure bitiminde elektrik akimi
otomatik olarak kesilecektir.

NOT: Pisirme suresini ayarlanan sureden daha
erken bitirmek istiyorsaniz zsmanlayiciyl “Off” konumuna getiriniz

DIKKAT:

Finn tepsisi pisirme esnasinda 1sinacad! igin tepsiyi firn eldiveni
kullanmadan finndan gikarmayiniz

lzgara:

- Yiyeceklerinizi finninizda 1zgara yapmadan once firninizda 10 dakika on
Isitma yapiniz

- Yiyeceklerinizi 1zgara telinin Uzerine dizip ve 1zgara telini firna
yerlestiriniz. 1zgara telini yerlestirdiginiz raf kademesinin altindaki
kademeye de firn tepsini yerlestiriniz.

NOT: Tavuk kanadi veya tavuk budu gibi yagl yiyeceklerle 1zgara
yapacaginizda firin tepsisini mutlaka 1zgara telinin altina yerlestiriniz.

- Isiuc kontrol dugmesini @ konumuna ve termostat dugmesini MAX
dereceye getiriniz

- lzgara yapmak
istediginiz yiyecege
uygun olarak dakika
ayarlamasini yapiniz

- Kirmizi ikaz lambasi
yanmaya baslayacak
ve firniniz
calisacaktrr.

NOT: Kirmizi ikaz lambalari finminizin isiticilarinin galistiginin, lamba
sonduginde ise sicak tutma konumuna gegtiginin gdstergesidir.

- |zgara yaptginiz yiyeceKlerin bir yuzu pistidi zaman diger yuzlerini
ceviriniz ve eklemek istdiginiz baharatlar ekleyiniz

- Ayarlanan sure bitiminde ‘cin” sesi duyulacak ve elektrik akimi
otomatik olarak kesilecektir.
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DIiKKAT:

1zgara yaparken finninizdan duman gelebilir.
Bu duman yiyeceklerin yaglarinin yanmasi
nedeniyle olusan dumandir. Yigeceklerden
fazla yaglan keserek daha az duman ¢ikmasini
saglayabilirsiniz

UYARI: Izgara iglemi yaparken firin kapaginin
yarim agik olmasina dikkat ediniz.

Firin

- Finninizda 10 dakika 6n 1sitma yaptiktan
sonra yiyeceklerinizi finn tepsinin Uzerine
diziniz ve tepsiyi firnna yerlestiriniz

- lsiticr kontrol dugmesini @ konumuna
getiriniz. Pigirmek istediginiz yiyecede uygun
olarak dakika ve termostat ayarlamasini
yapiniz. Yiyecegin kalinligina, agirigina veya
cinsine gore bu stre ve termostat degigklik gosterebilir,

- Ayarlanan sure bitiminde ‘gin” sesi duyulacak ve elektrik akimi
otomatik olarak kesilecekir.

NOT: Pisirme suresini ayarlanan sireden daha erken bitirmek
istiyorsaniz zamanlayiciyi “Off" konumuna getiriniz.

DIKKAT: Firin tepsisi pigirme esnasinda isinacag) igin tepsiyi firin
eldiveni kullanmadan firindan gikarmayiniz.

NOT: Pigirme sureleri 10 dakika 6n isitma yaptiktan sonraki strelerdir.
Pigirme siresi yiyecegin durumuna ve kigisel zevke gére degisebilir.

Pop Up Diigme

Pop-up dugme Uzerine basarak dugmeyi gizleyebilir yada disar
clkmasini saglayabilirsiniz. Isitma ayarlarini ancak Pop-up dugme
disaridayken yapabilirsiniz

Pop-up dugme igerideyken cihazinizi kolayca temizleyebilirsiniz ayrica

dugmenin igeride olmasi bebek olan evler igin
daha guvenlidir.

Turbo Fan

- Turbo Fan fonksiyonunun galigmasi icin Isi
kontrol dugmesini E@ konumuna getiriniz

Turbo Pisirmenin Faydalan

- Kek, borek gibi Urunlerin homojen olarak isinip, lezzetli pigmesini sadlar.
- Turbo fan sayesinde ayni anda 2 ayri yemek pisirme imkani ile zaman
ve enerji tasarrufu saglar.

UYARI: Arka havalandirma deliklerini bez veya kagit benzeri cisimlerle
kapatmayiniz.

Buz Cozme

- Yigyeceklerinizi finn tepsinin Uzerine diziniz ve
tepsiyi finna yerlestiriniz

NOT: Cozulecek olan yiyecekleri firina
yerlestirmeden 6nce kagit veya plastik
paketlerini mutlaka gikariniz.

- Isitict kontrol dugmesini @ konumuna
ve termostat dugmesini dusuk bir dereceye
getiriniz

NOT: Buz g6zme iglemini gergeklestirmek igin firininizda 6n isitma
yapmaniza gerek yoktur.

- Eritmek istedidiniz yiyecede uygun olarak dakika ayarlamasini yapiniz.
Yigecedin kalinlidina, agirhgina veya cinsine gore bu sure degisklik
gosterebilir,

Pigirme tablosu
(Yemekler Termostat Pisirme
Konumu (C°) Suresi (dak)

Yas pasta 180-200 20-30
Kek 180-200 25-30
Pilig 240 40-45
Kurabiye 250 40-45
Balik 240-260 40-45
Dana Eti 250-260 50-60
Koyun Eti 260 45-50
Borek 260 45-50

N J
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- Yiyeceklerin bir yuzunun erime islemi tamamlandigi zaman diger
yuzlerini de ceviriniz

NOT: Yiyeceginiz bir bigak yardimiyla kolayca kesilebiliyorsa buz
¢ozme iglemi tamamlanmig demektir. Buz gézme isleminden sonra
mutlaka yiyecekleri pigiriniz.

- Ayarlanan sure bitiminde ‘gin” sesi duyulacak ve elektrik akimi
otomatik olarak kesilecektir.

TEMIZLiK VE BAKIM

- Cihazinizin temizlik ve bakimini yapmadan once kapall clmasina
ve fisinin prizden ¢ekilmis olmasina dikkat ediniz. Finniniz tamamen
sogumadan temizlige baglamayiniz

- Finninizin dis yuzeyini nemli ve yumusak bir bezle silerek temizledikten
sonra kuru bir bezle kurulayiniz

- I¢ kisimlar kuruyuncaya kadar firnn kapagini acik tutunuz

- Finninizin kumanda panosunu yalnizea nemli ve yumusak bir bezle
temizleyiniz

- Dokulen yag, limon gibi asitl maddelerin derhal temizlenmesi tavsiye
edilir

- Finninizin Uzerinde ya da herhangi bir yerinde agindirici temizleyiciler,
bulasik telleri, puruzll yikama bezleri veya sulfur KlorUr gibi agindinc
kimyasallar kullanmayiniz

- Finninizin igindeki Ust ve alt rezistanslar kesinlikle temizlemeyiniz

- Temizleme amaciyla gikarilabilir parcalar olan 1zgara teli ve tepsi disinda
UrunUn higbir pargasini sokmeyiniz

- Finn tepsisi ve 1zgaray! bulasik makinesinde yikayabilirsiniz

- Finnigindeki kokulari gidermek igin, bir gorba kasidi limon suyu
kansimini, finnin iginde birkag dakika kaynatiniz

- On kapagdin yuzeylerini temizlerken, gizici olmayan yumusak bir sunger
veya bez kullanin

Cift kath cam kapagin temizlenmesi;

Cam kapad! aginiz. Sag kosedeki plastik tutucuyu yerinden gikariniz
Cami yuvasindan alarak gizici olmayan yumusak bir sunger veya bez
kullanarak temizleyiniz. Daha sonra cami yuvalarina oturtarak plastik
tutucuyu yerine takiniz

12
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Kullanim 6mru 10 yll
TEKNIK OZELLIKLER
Voltg): 220-240V ~
Guc 1837 W
Altrezistans : 800 W
Ust rezistans : 800 W
Fan: 22 W
Lamba: 15 W
Calisma frekansi : 50-60 Hz
Finnig kapasite : 40 It
Dig boyutlar : 460 x 540 x 350 mm
Net adirlik: 133 kg

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA
DIiKKAT EDILECEK HUSUSLAR

. T{]i;}\’ﬂi] ve ﬂE]RMg[:’ sirasinda cihaziniz, aksamlarina zarar ge\'memesw cin

orijinal kutusunda tutulmalidir
« Tasima sirasinda Urdnu normal konumunda tutunuz

« Cihazinizi nakliye esnasinda dusUrmeyiniz ve darbelere kars!
koruyunuz

« Urunun musteriye tesliminden sonra tagima sirasinda olugan arizalar ve

hasarlar garanti kapsamina girmez

AEEE Yonetmeligine Uygundur.
AEEE

parcalardan olustugu igin cope atimamasi gerekmektedir. LUtfen, bu
cihazin geri donusumunu saglamak icin en yakin toplama merkezine

basvurunuz
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Uretici / ithalatg:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakeilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b
Eyup 34050 Istanbul Turkiye
Made in Turkey
Tel: 444 1800
www.arzum.com
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COOKART PLUS
AR 293 MIDI OVEN

- Main Body
2- Double sided
glass door
3- Door handle
4- Control board
5- Pop-up button
6- Timer
7- Temperature control
button
- Function control button
- Lower resistance
indicator light
10- Upper resistance
indicator light
11- Upper resistance
12- Lower resistance
13- Grilling rack
14- Square tray
15- Round tray
16- Led lightening
17- Turbo fan

© 00
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We thank you for having selected an Arzum brand Midi Oven. We wish
this product to make life easier for you, as with all other Arzum products
offered to you

In order to obtain utmost output from your appliance, please read
carefully this user's manual and save it for further use

IMPORTANT SAFEGUARDS

- Make sure that the voltage indicated on the Arzum Cookart Plus Midi
Oven corresponds with the mains voltage in your home. Our company
shall not be held liable for any failures owing to any discrepancy and
such failures shall not be covered by the guarantee

- This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons

with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of
experience and knowledge i
they have been given supervision
of Instruction concerning  use
of the appliance in a safe way
and understand the hazards
involved. Children shall not play
the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.

- While device is running, heat of
%eaﬁhable surfaces may be very

igh
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Your device is for household use only. Do not use outdoors for
commercial or industrial purposes. Otherwise, your appliance shall be
treated out of the coverage of guarantee

Your device is designed to be used on workbench. Place the unit on 8
flat and fixed surface, table or kitchen workbench

Keep the appliance away from and out of the reach of children

When your appliance is used by the children, the persons with
insufficient experiences and knowledge, physically (Budio, visual)
or mentally handicapped persons, they should be under the close
supervision of the person that is responsible for their safety. It should be
ensured that the appliance is not played as a toy by children

Do not place your appliance on or very close to the direct heat
sources such as oven, furnace

Operate your appliance only by attaching to a grounded outlet. Our
company could not be kept responsible for the usage damages which
may appear in case of usage without grounding.

Be careful for the cord not to be hanged down from the side of the
table ar workbench or ta touch another appliance and hot surfaces in
any way

Do not remove the plug of your oven by grasping by its cord. Any
damage to the cord may result in serious electric shocks. If the mains
cord or plug is damaged, do not operate the oven. Do not let the electric
cord to touch the hot parts of the oven

If your appliance is damaged because of any reason, never operate
your appliance. Do not attempt to repair on yourself. Consult Arzum
Authorized Service. Make sure to use only the original parts in your
appliance

After using your appliance, disconnect its plug and let it cool down
and then move after cooled down

When not in use and before cleaning, disconnect the mains plug from
power outlet. Before cleaning make sure that the plates have cooled
down

NEVER immerse the appliance into water for cleaning or any other
purposes; do not let any water / water steam leak into the unit

After finishing the cooking process, use oven gloves or cloth for
avoiding burning your hand when touching the parts and tray inside the
oven

18
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Never touch the heating circuits or the internal part of the oven wall

Oversize foods or metal utensils must not be used in the oven as they
may cause a fire or risk of electric shock

Do not heat or store the flammable materials and chemicals inside or
near to the oven. They may cause fire danger or explosion. This oven is
designed for cooking exclusively. Do not use it for the industry works or
laboratory studies

Do not use the abrasive cleaners, wire wools, rough washing cloths or
and the abrasive chemicals such as sulfide chloride on or in any place of
your microwave oven

When using containers other then glass, extreme caution should be
exercised.

Do not use inside the oven for storing materials. Never store paper,
cardboard or plastic in the aven

Remove the wire packaging ties in the paper or plastic packages
before placing the food packages into the aven

Do not abstruct the rear air conditioning holes with cloths or paper.
Use your appliance for its intended purposes as recommended

RECOMMENDATIONS OF USE

You can use your Arzum Cookart Midi Oven
for various purposes such as cooking and
griling various foods

Before starting to use your appliance, firstly
read the Cleaning and Care” part and wash
the removable and washable parts (griling
rack, tray etc) with mild soap to clean. You can
clean the body of your appliance by means of
wiping with a damp
cloth

We recommend
that you operate
your oven empty
10 minutes and its
glass cover should
be opened during
initial use. By this
way, the initial smell and vapor caused by paint, production ol residuals
and insulating glass will be removed and they will not cover your food

ARZUM | 19



- The moisture contained in the foods sometimes may cause steaming
on the front door's window during the cooking process. This is a normal
situation

Do nat open the front door very often not to lose the heat

USAGE OF OVEN
Function Control Button

Distinguishes the working function according to the food type
0 Off

@ Only the upper heater
Q Only the lower heater
@ Upper and lower heaters

@@ Upper and lower heaters and fan

Temperature Control Button

Distinguishes the cooking temperature
according to the food type

Timer

Distinguishes the cooking time according to
the food type

Place the oven on a smooth, dry and hard
surface

Before starting cooking, plug the cable to a
grounded socket
- After preheating the appliance for 10 min,
placing the food into the removable tray and
put it inside the oven

Set the proper timer and the proper
temperature depending on food type and
thickness
- When the timer has reached to OFF
position, the oven will cut off power
automatically and a bell will be heard, the
indicators will turn off

NOTE: If you want to end the baking before
the time you set, turn the timer to "OFF”
position

CAUTION:

After finishing the cooking process, use oven gloves or cloth for avoiding
burning your hand when touching the parts and tray inside the oven.

Grill:

Preheat the appliance for 10 min before placing the food

Put the foods on the grilling rack and place the rack into the oven
Place the removable tray into the shelf slut under the grilling rack.

NOTE: Always use removable tray under grilling rack when grilling food
like chicken wings or drumsticks with fat, as it can catch the drippings

- Turn the function control button to @ position and set the
temperature control button to MAX

Set the timer
10 the proper time
according ta the food
type
- The power
indicator will
illuminate and it will
begin to work

NOTE: The red indicator illumination stands for heating, when the
indicator turns off menas keeping warm

- When one side of the food is cooked well, overturn it and add the
flavor if necessary

- When the timer has reached ta OFF position, the oven will cut off
power automatically and a bell will be heard, the indicators will turn off.

CAUTION: srroke may arise from your

appliance while grilling. This smoke is formed
by the fats of the foods. By cutting these fats
you can prevent the formation of the smoke

WARNING: Take care to open door of aven half
when grilling
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Baking

- After preheating the appliance for 10 min, placing the food into the
removable tray and put it inside the oven

- Turn the function control button to [;}
position. Set the proper timer and the proper
temperature depending on food type and
thickness

- When the timer has reached to OFF
position, the oven will cut of f power
automatically and a bell will be heard, the
indicators will turn off.

NOTE: If you want to end the baking before the time you set, turn the
timer to "OFF" pasition

CAUTION: After finishing the cooking process, use oven gloves or
cloth for avoiding burning your hand when touching the parts and tray
inside the oven

Baking Table
(Foods Thermostat Cooking
Position (C°) Time (min.)

Patries 180-200 20-30
Cake 180-200 25-30
Chicken 240 40-45
Cookie 250 40-45
Fish 240-260 40-45
Veal 250-260 50-60
Lamb 260 45-50

| Patty 260 45-50

NOTE: The times do not include pre-heating during 10 minutes. You
can also specify some other cooking periods according to your own
taste.
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Pop-Up Button

You may push the pop up button to hide or reveal. Heating adjustment
can only be set while pop-up button is out. When pop-up button is
pushed in, you may easily clean your device and it is safer for homes
with babies

Turbo Fan

- To operate the Turbo fan function turn the
function control button to @@ position

Advantages of turbo
cooking

- Cakes and patries shall be homogenously
heated and therefore shall be delicious

Due to turbo fan, 2 dishes can be cooked simultaneously and thereby
energy and time shall be saved

WARNING: Please do not abstruct the rear air circulation holes with
cloths or paper

Defrosting
Put the frozen foods on the removable tray
and place the tray into the oven

NOTE: Do not forget to remove all paper or
plastic wrappings

- Turn the function control button to @
position and set the temperature control
button to a low temperature.

NOTE: You don't have to preheat the appliance at this function

- Set the proper timer and the proper temperature depending on food
type and thickness

- When one side of the food is cooked well, overturn it

If the food can be cut easily by knife, the defrosting process can be
ended. After defrosting, always cook food promptly.

- When the timer has reached ta OFF position, the oven will cut off
power automatically and a bell will be heard, the indicators will turn off
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CLEANING AND MAINTENANCE

Ensure that your appliance is turned off before performing any
cleaning and maintenance work and the plug is disconnected from the
outlet

Wipe the external surface of your oven with a damp and soft clot and
then dry with a dry cloth

Keep the oven's cover open until internal parts get dry

Do not wipe the command panel of your oven only with a damp and
soft cloth

Itis recommended immediately to clean acid substances such as ails,
lemon

Do not use the abrasive cleaners, wire wools, rough washing cloths or
and the abrasive chemicals such as sulfide chloride on or in any place of
your oven

Do not clean upper and lower heaters

Do not remove any parts of the appliance except the removable tray
and cleaning rack for cleaning purpose.

You may wash the oven's tray and grilling rack in the dishwater.

To clean the internal surface of your oven; put a cup of water to
soften the dried spots and boil for 2-3 minutes

While cleaning the surfaces of the front door, use a non-scratching
soft sponge or cloth

Cleaning of double glass door;

Open the glass door and remove the plastic holder on the right corner.
Remove glass and clean it with a non-scratching, soft sponge. Then
mount glass and set the holder.

Product life: 10 years
Technical Specifications:
Voltage : 220-240V ~
Power : 1637 W
Lower resistance : 800 W
Upper resistance : 800 W
Fan: 22 W
Lamp: 15W
Operation frequency : 50-60 Hz
In-oven capacity : 40 It
External dimensions : 460 x 540 x 350 mm
Net weight : 139 kg

The product is in compliance with the EEE Directives.

WEEE

This product contains recyclable materials that compliance with the
WEEE directives. Do not dispose this product as unsorted municipal
waste. Please contact your local municipality for the nearest collection
point
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Manufacturer / Importer:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakelilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
EyUp 34050 istanbul Turkiye
Made in Turkey
Tel: +90 212 467 80 80 Fax: +30 212 467 80 00
www.arzum.com
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COOKART PLUS
AR 293 MiDi OFEN

1- Ofengehause

2- Doppelglas-
Abdeckung

3- Abdeckungsgriff

4- Kontrolitafel

5- Pap up-Knopf

6- Zeiteinstellungstaste

7- Thermostattaste

8- Waremkontrolltaste

9- Untere Resistenz
Leistungsleuchte

10- Obere Resistenz
Leistungsleuchte
11- Obere Resistenz
12- Untere Resistenz
13- Grillplatte
14- Viereckiges Blech
15- Rundes Blech
16- Led Beleuchtung
17- Turbo fan
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Wir danken Ihnen dafur, dass Sie Midi Ofen der Marke Arzum bevorzugt
haben. Dieses Produkt ist eben eines von unseren zahlreichen
Produkten, welche wir Ihnen prasentieren, um Innen das Leben leichter
zu machen

Um von Ihrem Gerat die beste Leistung erhalten zu konnen, bitte, diese
Gebrauchsanweisung gut durchlesen und sorgfaltig aufbewahren, denn
Sie diese Gebrauchsanweisung nachher benotigen konnen

WICHTIGE HINWEISE

- Bitte achten Sie drauf, ob die auf Inrem Gerat "Arzum Cookart

Midi Ofen” angegebene Spannung mit der lokalen Spannung in

Ihrer Region Ubereinstimmt. Wenn eventuelle Schaden wegen der
NichtUbereinstimmung der Spannung entstehen, so ist unsere Firma
dafur nicht verantwortlich und auch Schaden aus diesen Grunden sind
auBerhalb unserer Garantie

- Dieses Gerat kann von Kindern
im Alter von 8 Jahren und menhr,
von Personen die korperlich und
Seelische und gefuhlsmaBig
nicht ganz funktionstuchtig sind
oder von Personen die keine
Erfahrung oder Informationen
haben benutzt werden, wenn
diesen eine Gebrauchsanleitung
vorgefuhrt und ausreichend
erzahlt worden ist. Kinder sollten
mit dem Gerat nicht spielen. Die
Reinigungen und Wartungen
sollte nicht von unbeaufsichtigten
Kindern durchgefuhrt werden.

ARZUM
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Ihr Gerat ist doch nur fur den gewohnlichen Haushalt bestimmt. Es
sollte nicht zu kommerziellen oder industriellen Zwecken genutzt werden

Benutzen Sie Ihr Gerat, nachdem Sie es an einem stabilen, ebenen
und warmebestandigen Platz aufgestellt haben

Heizplatten konnen Sie mit einem weichen Tuch oder mit einer
plastischen Burste mit dem seifigen Warmwasser spulen / reingen oder
diese in der Spulmaschine spulen
- Wenn Ihr Gerat von den Kindern, von den unerfahrenen oder
unwissenden Personen, oder von karperlich (hor- oder sehbehindert)
oder seelisch Behinderten bedient werden soll, so ist die Aufsicht eines
Betreuers wahrend der Bedienung durch diese Personen erforderlich
Das Gerat muss fur die Kinder unzuganglich sein

Halten Sie Ihr Gerat fern von Warmequellen wie zum Beispiel Herd
oder Ofen. Stellen Sie das Gerat nicht direkt auf Heizquellen oder in
deren Nahe auf.

Gebrauchen Sie Ihre Gerat nur an geerdeten Steckdosen. Andernfalls
Ubernimmt unserer Firma in eventuellen Storungsfallen keinerlei
Verantwortung

Bitte, achten Sie darauf, dass das Kabel nicht vom Tisch oder von der
Theke herunter hangt ader keinen Kontakt mit einem anderen Gerat hat

Ziehen Sie den Stecker Ihres Herdes nicht vom kabel aus der
Steckdose. Alle Arten von Beschadigungen des Netzkabels konnen zu
schweren Stromschlagen fuhren. Ist das netzkabel oder der Stecker
beschadigt, dann den Herd bitte nicht betreiben. Achten Sie darauf, dass
das Netzkabel mit den erwarmten Fldchen des Herdes nicht in Kontakt
kommt

- Weist Ihr Gerat aus einem beliebigen Grund Schaden auf, dann
den Her bitte nicht betreiben. Setzen Sie sich in diesem Falle mit dem
zustandigen Arzum Service in Verbindung. Bitte setzen Sie an Ihrem
Gerat nur originale Ersatzteile ein

Nachdem Sie das Gerat benutzt haben, trennen Sie den Netzstecker
vom Netz und zum Versetzen des Gerats warten Sie ab, bis sich das
Gerat abkuhlt

- Wenn Sie Ihr Gerat reinigen oder nicht benutzen, so ziehen Sie den
Stecker Ihres Gerates aus der Steckdose heraus

NIEMALS Ihr Gerat zur Reinigung oder zu einem anderen Zweck ins
Wasser eintauchen; verhindern Sie, dass keine Wasser/Wasserdampfe
in Ihr Gerat eingehen
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- Verwenden Sie nach dem Garvorgang, um Handverbrennungen zu
verhindern, beim BerUhren von GefaBern, den Innenteilen des Herdes
sowie des Glastellers, einen Kuchenhandschuh ader ein Tuch

Beruhren Sie Warmeleiter ader die Innenwande des Herdes
keineswegs

Verwenden Sie im Herd NIEMALS MetallgefaBe

Brennbare und chemische Mittel nicht im Herd oder auch nicht in
der Nahe des Herdes erwarmen und nicht aufbewahren. Dies kann
7u Branden oder Explosionen fuhren. Dieser Herd ist speziell fur das
Garen konstriert warden. Bitte nicht fUr Industrie- oder Laborarbeiten
einsetzen

- Verwenden Sie fur keine Flache des Ofen starke Reinigungsmittel,
Geschirrdrahte, ungeeignete WaschtUcher oder Chemikalien wie
Schwefelchlorid

- Versuchen Glasbehalter zu benutzen

- Verwenden Sie das Innere des Herdes nicht fur die Aufbewahrung
von Gegenstanden. Papier, Pappe oder Plastik nie im Ofen speichern

Bevor Sie die Lebensmittelpakete in den Herd geben,
Verpackungsschnure aus Draht an Papier- und Kunststoffverpackungen
bitte abnehmen

SchlieBen Sie keine Luftoffnungen mit Lappe, Papier oder ahnlichen
Gegenstanden

Benutzen Sie Ihr Gerat bestimmungsgemal und ihrem Zweck
entsprechend

NUTZUNGSVORSCHLAGE

lhren Arzum Cookart Midi Ofen konnen Sie fUr das Zubereiten,
Aufwarmen und Grillen verschiedener Speisen nutzen

- Bitte lesen Sie bevar Sie |hr Gerat nutzen
den Teil "Reinigung und Wartung" durch

und waschen Sie die entnehmbaren und
waschbaren Elemente (Grillrost, Backblech
ua) mit warmem Seifenwasser Das gehause
Ihres Gerates konnen Sie mit einem feuchten
Tuch reinigen

- Wir empfehlen das Gerat beim ersten
Gebrauch fur 10 Minuten ohne Inhalt und
offener Klappe in Betrieb zu nehmen. Dadurch werdrmn die noch von

ARZUM
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der Produktion
ubriggebliebenen
Gertche von
Farbstoffen oder
Olen mit dem
ersten Dampf
abgeschieden und
dieser zur Nahrung
verhindert

- Je nach der Art der Speisen, welche Sie im ofen zubereiten, kann sich
der Vorderdeckel beschlagen. Dieser Beschlag wird sich jedoch nach
einer Weile wieder auflosen

- Zur Verhinderung des Warmeverlsutes den Deckel Ihres ofens nicht
zu oft Offnen

Nutzung des Mini-Grillofens:
Warmerkontrolltaste:

Legt entsprechend der zuzubereitenden Speise die Betriebsposition
fest

0 Geschlossen
@ Nur Ofen Oberhitze
Q Nur Ofen Unterhitze
@ Ofen Unter- Oberhitze

@@ Ofen Unter- Oberhitze und fan

Thermostattaste:

Gewahrleistet der zuzubereitenden Speise
entsprechend die entsprechende Hitze
einzustellen

Zeitreglertaste:

Gewahrleistet der zuzubereitenden Speise
entsprechend die entsprechende Dauer in
Minuten einzustellen

Bitte platzieren Sie Ihren Ofen auf eine sicheren Platz
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Bevor Sie mit dem Kochvorgang beginnen,
sallten Sie den Deckel des Ofen schlieBen und
den Stecker an eine Steckdose anschlieBen

Heizen Sie Ihren Backafen 10 Minuten vor,
legen Sie die Lebensmittel auf das Backblech
und schieben Sie das Backblech in den Ofen

- Stellen Sie den Lebensmitteln
entsprechend die passende Dauer und das
Thermostat ein. Je nach Dicke, Gewicht oder
Art der lebensmittel konnen sich diese Werte
verandern

Bei Ablauf der eingestellten Dauer wird ein
‘eI’ Ton ertdnen und der Stromzugang sich
automatisch abstellen

BEMERKUNG: Winschen Sie die Dauer vor

der eingestellten Zeit zu beenden, bringen Sie
den Zeitregler bitte auf "Off".

ACHTUNG:

Das Backblech wird sich wahrend der Backdauer erhitzen. Daher bitte
unbedingt Handschuhe tragen

Grill:

Bevor Sie die Lebensmittel zum Grillen in den Ofen geben, den
Grillofen bitte 10 Minuten vorheizen.

Legen Sie die Lebensmittel auf das Grillrost und schieben Sie das
Grillrost in den Grillofen. Schieben Sie unter das Grillrost das Backblech

BEMERKUNG: Beim Grillen von fettigen Lebensmitteln wie
Huhnerfligel oder Hihnerbaguettes unter das Grillrost unbedingt
das Backblech schieben. Auf diese Weise werden die vom Hihnchen
tropfenden Fette sich im Backblech ansammeln.

Bringen Sie den
Warmekontrolitaster
auf die Position

und den

Thermostatknopf auf
MAX

ARZUM
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Stellen Sie den zu grillenden Lebensmitteln entsprechend die Grillzeit
ein

Die rote Warnleuchte wird aufleuchten und Ihr Grillofen wird in Betrieb
sein

BEMERKUNG: Die rote Warnleuchte zeigt, dass Ihr Backofen in Betrieb ist

Sobald die eine Seite der Lebensmitteln gegrillt ist, drehen Sie bitte die
andere Seite zum Grillen um und geben Sie die gewUnschte GewUlrze
bei

Bei Ablauf der eingestellten Dauer wird ein ‘¢in” Ton ertdnen und der
Stromzugang sich automatisch abstellen

ACHTUNG:

Wahrend dem Grillen kann von Ihrem
Grillofen aufgrund des Verbrennens der
Fette ein Rauch aufsteigen.. nehmen Sie die
Uberschissigen Fette vom Fleisch, um die
rauchbildung zu verhindern.

WARNUNG: Achten Sie beim Grillen, die
Klappe des ofens, in halb geéffnetem Zustand zu halten.

Backofen

Heizen Sie Ihren Backofen 10 Minuten vor, legen Sie die Lebensmittel
auf das Backblech und schieben Sie das Backblech in den Ofen

Bringen Sie die Warmekontrolitaste auf@ Stellen Sie den
Lebensmitteln entsprechend die passende
Dauer und das Thermostat ein. Je nach Dicke,
Gewicht oder Art der lebensmittel kannen sich
diese Werte verandern

Bei Ablauf der eingestellten Dauer wird ein
‘cin” Ton ertdnen und der Stromzugang sich
automatisch abstellen
BEMERKUNG: Wunschen Sie die Dauer vor der
eingestellten Zeit zu beenden, bringen Sie den Zeitregler bitte auf "Off"

ACHTUNG:

Das Backblech wird sich wahrend der Backdauer erhitzen. Daher bitte
unbedingt Handschuhe tragen.
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Tabelle zum Backofen

(Speisen Thermostat (C°) Backdauer
(min.)

Torte 180-200 20-30

Kuchen 180-200 25-30

Huhn 240 40-45

Keks 250 40-45

Fische 240-260 40-45

Rinderfleisch 250-260 50-60

Schafsfleisch 260 45-50

\Pasteten 260 45-50 )

BEMERKUNG: Die Bockzeilen werden nach 10 Minutell Vorwarmungzeil
berechnet. Du kannst bestimmte andere Zeitraume entsprechend
deinem eigenen Geschmack auch spezifizieren.

Pop Up-Knopf

Durch Betatigen des Pop Up-Knopfs konnen Sie den Knopf

verbergen oder dafur sorgen, dass der Knopf herausragt. Die
Heizungseinstellungen konnen Sie nur dann durchfuhren, wenn sich der
Pop Up-Knopf nicht gedruckt ist

Sie kannen Ihr Gerat in Ruhe reinigen, wenn der Pop Up-Knop in
gedruckter Stellung ist. AuBerdem ist es fur Haushalte mit Kindern
sicherer, wenn sich der Knop in gedruckter Stellung ist

Turbo Fan

Drucken Sie bitte die Luftungstaste um die
Turbo-Luftung zu sktivieren, bringen Sie den
Warmekontrolltaster auf die Position @@

ARZUM
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Vorteile des Turbo-Backens

- Turbo-Backen ermaglicht, daB die Produkte wie Kuchen, Pastete als
homogen erwarmt und schmackhaft gebacken werder.

Durch den Turbo-Lufter ermoglicht konnen Sie auch energiesparend
backen

ACHTUNG: Bitte die hinteren Luftlécher nicht mit Lappen, Papier oder
ahnlichem abdecken.

Auftauen

- Legen Sie die Lebensmittel auf das Backblech und schieben Sie das
Blech in den Ofen. Schieben Sie eine Stufe unter das Backblech das
Grillrost

BEMERKUNG: Bevor Sie die eingefrorenen Lebensmittel in den
Backofen geben, Papier- oder Kunsttoffverpackungen unbedingt
abnehmen

- Bringen Sie die Warmekontrolltaste auf@
und stellen Sie eine niedrige Temperatur ein

BEMERKUNG: Fur eine Auftauung muss der
Backofen nicht vorgeheizt werden

- Stellen Sie den eingefrorenen Lebensmitteln
emtsprechemd die Zeit ein. Je nach Dicke,
Gewicht und Art der Lebensmittel kann sich diee Ze|t verandern

- Sobald eine Seite der Lebensmittel aufgetaut ist, drehen Sie die
andere Seite um

- Sind die lebensmittel mit einem Messe leicht zu schneiden, sind die
Lebensmittel aufgetaut Nach der Auftauung die Lebensmittel unbedingt
backen

- Bei Ablauf der eingestellten Dauer wird ein “gin’ Ton erténen und der
Stromzugang sich automatisch abstellen

REINIGUNG UND WARTUNG

Achten Sie darauf, dass vor Reinigung und Wartung des Gerates das
Gerat abgestellt und der Netzstecker aus der Steckdose gezogen ist
Warten Sie mit der Reinigung, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist

Reinigen Sie das Gehause Ihres Gerates mit einem feuchten und
weichen Tuch und trocknen Sie es mit einem trockenen Tuch ab
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Lassen Sie die Klapp so lange offen, bis der Innenraum trocken ist

Reinigen Sie die Schalttafel Inres Backofens mit einem feuchten und
weichen Tuch

Es wird empfohlen, dass saurehaltige Materien wie Ol oder Zitrone
sofort gesaubert werden

Verwenden Sie fUr keine Flache des Mikrowellenherdes starke
Reinigungsmittel, Geschirrdrahte, ungeeignete Waschtucher oder
Chemikalien wie Schwefelchlorid

Die Unter- und Oberplatten Ihres Grillofens auf keinen Fall reinigen

FUr die Reinigung die Unter- und Oberplatten Ihres Grillofens auf
keinen Fall abnehmen

Die Bleche und die Grillplatte konnen in der Geschirrspulmaschine
gewaschen werden

Um den Geruch innerhalb des Backofens zu beseitigen, lassen Sie
einen Essloffel Zitronenwasser im Backofen fur einige Minuten kochen

Bei der Reinigung der Oberflachen des Vorderdeckels einen weichen
nicht kratzfahigen Schwamm oder weiche Tucher verwenden

Reinigung der Doppelglas-Abdeckung:

Offnen Sie die Glasabdeckung. Losen Sie die Plastikhalterung im
rechten Eck. Nehmen Sie das Clas aus der Nische und reinigen Sie
das Glas mit einem Schwamm oder einem Tuch, welches keine Kratzer
verursacht. Setzen sie danach das Glas wieder in die Nische und
befestigen Sie es mit der Plastikhalterung

ARZUM
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Lebensdauer 10 Jahre
Technische Spezifikationen
Spannung 220-240V ~
Leistung 1637 W
Untere Resistenz 800 W
Ober Resistenz 800 W
Lufter: 22 W
Lampe: 15 W
Betriebfrequenz 50-60 Hz
Garrauminhalt 40 It
AuBenabmessung 460 x 540 x 350 mm
Nettogewicht 139 kg

Entspricht der EEE- Vorschrift.
WEEE

Entsorgen Sie dieses Produkt nicht U
Gerat sind wiederverwendbare Wertstoffe enthalten. Ihre ortliche
Gemeindeverwaltung nennt Ihnen gerne die offentlichen Sammelstellen
fur Elektro-Altgerate

ber den Hausmull In diesem
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C€

Hersteller / Importeur:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakelilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
EyUp 34050 istanbul Turkiye
Made in Turkey
Tel: +90 212 467 80 80 Fax: +30 212 467 80 00
www.arzum.com
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GARANTI SARTLARI W
7. Garanti sUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yildrr.
2. Malin butun pargalan dahil olmak Uzere tamami garanti kapsamindadir,
3. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumunda tuketici, 6502 sayl COOKARTPLUS
TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan; AR 293 MiNi FIRIN
a- Sozlesmeden dénme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme, GARANTI BELGESI
E,- |flatllallj'nn e;glpst t:llr ml;!:.ﬂe degistirilmesini isteme, BELGE NO: 0032 BELGE TARIHI: 31/10/2074
a fl:n.a'n_ |rt:n|h uklan: ||E. _ - N . IMALATCI FIRMA
4. Tiketicinin u haklardan ticretsiz onarim hakkini segme5| urumunda UNVAN : ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TIC. AS.
NJUU isgilik masrafi UL,U E tm\m [U(,d bedeli Jd dd DJDRJ herhangi bir -
d alunda higbir Gcr A Malin onanmIni yapr mkvegd ADRES : OTAKGILAR CADDESI NO: 78 KAT: 1B BLOK NO: Bb
ﬁ? tirmakla yukan T\Udt r Tuketiol Uoretsiz onarim WMW Jretici veya 34050 EYUP-ISTANBUL
ithalatgiya Ka rsi kullananili. Saticy, Uretici ve ithalatel tuketicinin bu hakkini TEL : (0212) 467 80 80 FAKS: (0212) 467 80 00
kullanmasindan muteselsilen sorumiudur. E-POSTA
S. Tuketicinin, Geretsiz onanm hakkini kullanmasi halinde malin FiRMA YETKILi iMZASI:
- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmasi ) ARZUM ELEKTRIKLI
- Tamiri icin gereken azami sUrenin aglimas|, EV ALETLERI SAN. VETIiC.AS.
- Tamirinin mumkun olmadidinin, yetkili servis istasyonu, saticy, Uretici
veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlanndsa; L N
tuketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan URUNUN CINSI :MINIFIRIN
varsa malin ayipsiz misli ile degistirimesini saticidan talep edebilir MARKASI :ARZUM
Saticy, tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirimemesi MODELi - COOKART PLUS
durumundsa satici, Uretici ve ithalatgr muteselsilen sorumludur. TYPE NO . AR 293
6. Malin tamir suresi 20 ig giiniing, binek otomobil ve kamyonetler igin BANDROLVESERINO  :
S{ezgg[lfil;‘r)‘l‘-‘lnu gﬁcemjéz Bu sure, garanti suresi icerisinde mala \MSR@ TESLIM TARIHi VE YERI
suresi disinda ise n 3ren GARANTI SURESI :3YIL
baglar Malin arizasinin 10 is gunu icerisinde ¢ halinde Uretici AZAMI TAMIRSURESI  :20iS GUNU
veya ithalatgl; malin tamir| mmam\amrcggg Kadar, bengr ozelliklere SATICI FIRMA
sahip bac ska bir mall tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin
A ol oo A tamic on iire UNVAN
garanti suresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sure
garanti suresine eklenir. ADRES
7. Malin kullanma kilavuzunda an ‘a aykir kullaniimasinda TEL - FAKS
kaynaklanan arizalar garanti kapsami LJ\S\ﬂdeJF E-POSTA
8 Tuketici, garantiden dogjan haklarinin kullanimast ile ilgili olarak FATURATARIHVENO
clkabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tUketici TESLIM TARIHI VE YERI
isleminin ya erdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici TARIH, iIMZA VE KASE
Mahkem
9. & arafindan bu Garanti Belgesinin veriimesi durumunds, tuketici Bu belgenin kullanilimasi 6502 sayili Tuketici Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu
Gumruk ve Ticaret Bakanhigi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi kanuna dayanilarak yurirlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair
Genel MidirlGgine basvurabilir Teblig uyarinca Arzum Elektrikli Ev Aletleri San.ve Tic. AS. tarafindan hazirlanmistir.
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