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AR1190-33 / AR1190-54
ARZUM GASTROART STAND MIKSER

7

- Motor govdesi 7- Sigramay onleyen seffaf

2- Moator govdesi kaldirma ara kapak
dugmesi 8- Crpc
3- Agma/kapama ve kontrol butonu g_ Hgmur Yogurucu
4- Dokunmatik dijital ekran 10- Syricl karstric
S- Altgovde T1- Vakum ayaklar ve basing
B- 5Lt Paslanmaz gelik karstrma sensoru
haznesi
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Arzum marka mikser'i tercih ettiginizden dolayr tesekkur ederiz. Bu
UrunUn de, diger Grunlerimiz gibi hayatinizi kolaylastirmasini dileriz

Cihazinizdan iyi verim almak icin kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz
ve daha sonra gerekli olabileceginden saklayiniz

ONEMLI UYARILAR

- Arzum mikser'inizin Uzerinde yazili voltajin, bulundugunuz yerin voltajina
uygun olup olmadigina dikkat ediniz. Herhangi bir uyusmazlik durumunda
meydana gelebilecek arizalardan firmamiz sorumlu tutulamaz ve ariza
garanti kapsami disinda islem gorur.

- Cihaziniz evlerde kullanim igindir. Ticari ya da sanayi amagcli
kullanilmamalidir.

Cihaziniz cocuklann erisemeyecedi bir yerde tutunuz

-Bu cihaz, guvenli bir sekilde
kullanilmasiyla ilgili kendilerine
gozetim veya talimat verilmigse
ve icermis oldugu tehlikeler
kendileri tarafindan anlasiimigsa
8 yas ve uzeri cocuklar ve
fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenek eksikligi bulunan veya
tecrube ve bilgi eksikligi alan
Kisiler tarafindan kullanilabilir
Cocuklar cihaz ile oynamamalidir,
Temizleme ve kullanic bakim,
gozetimsiz cocuklar tarafindan
yapllmamalidir,
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-Gozetimsiz birakildiginda ve
birlestiriime, parcalara ayrima,
veya temizleme oncesi mikserler
her zaman guc kaynagindan
aynlimal;

-Cocuklarin denetimsiz olarak
mikseri kullanmasina izin
verilmemelidir,

- Cihaziniza zarar vermemek igin yetersiz akim saglayan uzatma kablolari
kullanmayiniz

- Cihazinizi soba, ocak gibi direk 1si kaynaklarinin Uzerine veya ok
yakinina yerlestirmeyiniz

- Kablonun masa ya da tezgahinizin kenarindan sarkmamasina ya da
bagka bir cihaz ile temas etmemesine dikkat ediniz

- Mikserinizin ana govdesini KESINLIKLE su ya da bagka bir siviya
daldirmayiniz. Herhangi bir sekilde 1slanmis olan cihazinizin figini derhal
prizden gekiniz

- Cihaziniz; gocuklar, deneyim ve bilgi eksiKlidi olan kisiler, fiziksel (isitsel,
gorsel) veya zihinsel engelliler tarafindan kullanildiginda guvenliklerinden
sorumlu bir Kisinin gozetimi altinda olmalidirlar. Cocuklarn urun ile
oynamadiklarindan emin olunmalidir.

- Mikserinizin figini, isiniz bittiginde, aksesuarlarini takip gikarmadan, bakim
ve temizligini yapmadan once MUTLAKA prizden gekiniz

- Mikserinizin kablosu ya da fisi arizaliysa, dusurulme ya da baska bir
nedenden dolayi zarar gorduyse kullanmayiniz. Kendiniz tamir etmeyiniz.
Derhal Arzum Yetkili Servisine bagvurunuz

- Cihaziniza bagka Urinlere ait aparatlan KESINLIKLE takmayiniz

- Mikserinizin kablo ve fisine zarar verecek hareketlerden kagininiz
Kablosundan tutarak tagimayiniz, prizden gekmek icin fisi tutunuz,
kablosundan cekmeyiniz

- Mikserinizin cirpma ve yogurma uglart ile bos kapta veya disarida
calistrmayiniz. Cinaziniz zarar gorebilir.
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Dikkat: Mikser'i 1 dakikadan uzun sire bos galistirmayiniz.
+ Cihazinizi bir seferde 4 dakikadan fazla galistirmayiniz.
+ Bir sonraki kullanimdan énce 10 dakika gegmesini bekleyiniz.

- Mikseriniz galigirken, hareketli pargalarina dokunmaktan kagininiz
Ellerinizi, saglannizi, giysinizi ve herhangi bir aleti yaklagtrmayiniz

- Siz ya da baskalarinin siddetli bir sekilde yaralanmasi riskini azaltmak
Uzere gida Uzerinde iglem yaparken ellerinizi ve aletleri hareketl
aparatlanin uzaginda tutun. Bu ayrica cihazin zarar gormemesini de temin
edecektir.

- Aparatlar hareket ederken asla gida veya siviyr hazneden almaya
kalkismayin. Her daim motor tamamen durana kadar bekleyin

- Cihaza asin miktarda gida koymayin
- Aparatlanini ykamadan once, MUTLAKA mikserinizden cikariniz

- Mikserinizi gida harici parlayici, yanict maddeleri karigtirmak icin
kullanmayiniz.

- Mikserinizin temizligi ve bakimi disinda herhangi bir mudahalede
bulunmayiniz

- Cihazinizi tavsiye edildigi sekilde ve amacina uygun kullaniniz

Bu cihaz, agagidakiler gibi ev ve benzeri uygulamalarda kullanimak Uzere
tasarlanmigtr

- Madazalar, ofisler ve diger galisma ortamlarindaki personel mutfak
alanlart;

- Giftlik evieri;
- Oteller, moteller ve dider konut tipi ortamlardaki musteriler tarafindan;
- Yatak ve kahvalti tipi ortamlar.

ilk kullanimdan énce

- Cihaz ik kez kullanilmadan 6nce, tum ek pargalar ve aksesuarlar
Temizlik ve bakim bolumunde agiklandigi sekilde temizlenmelidir.

- Mikserin tabanindaki kablo duzeninden gerekli uzunlukta kabloyu
clkarin ve cihazi sebeke gug kaynagina baglayin

ARZUM
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Aparat Kullanim Rehberi

- Siyincih Kangtiric: Normal ile agir arasi kangimlar

icin kullanin: Kekler, biskuviler, kremali sekerli kanigimlar,
corekler, patates ezmesi ve hamur igleri. Bu tUr karigimlar
icin hiz ayarlar 4 ile 8 arasinda olmalidrr. il__//
- Girpic: Igerisine hava girmesi gereken
karisimlar icin kullanin: Yumurtalar,
yumurta beyaz, agir krema, kaynatimig sekerli kansimlar,

pandispanya ve mayonez. Bu tip =

karigimlar 12. hiz ayannda kullanimalidir. ! \\

- Hamur Yogurucu: Mayalama )
hamurunu karistirip, yogurmak igin kullanin: Ekmekler, A,’
kahveli kekler, sandvig ekmekKleri ve pogagalar. Bu tur - 3; =

karisimlar icin hiz ayarlari Tile 4 arasinda olmalidir. Dusuk
hizda uzun sure kullanimamalidir

URUNUN KULLANIMI

- Stand mikserinizi Uz, temiz ve kuru bir yuzeye yerlegtiriniz

- Motor govdesini yukar dogdru hareket ettirmek igin motor govdesw
kaldirma dugmesini yukari dogru gekiniz ve
diger elinizle motor govdesini Kaldinniz

- Karistirma haznesinin taban kisminda bulunan
clkintilart cihazin Uzerinde bulunan girintilere
denk gelecek sekilde oturtun ve daha sonra
saat yonunde cevirip (@) kilitlendigine emin
olun

- Kullanmak istediginiz aparati motor govdesinin
altinda bulunan aparat girisine yerlestirin
ardindan saat yonunun tersine gevirin

- Motor govdesini asagl dogdru hareket ettirmek
icin motor govdesi kaldirma dugmesini yukari
dogru gekiniz ve diger elinizle mator govdesini
asadiya dogru itiniz

- Elektrik figini prize takin, cihaz artik kullanima
hazirdrr.

Not : Gerekli gérdiginiz durumlarda sigramayi dnleyici seffaf ara
kapag! kullanabilirsiniz. Seffaf ara kapagi takmadan 6nce aparati takiniz.
Mikserinize ilave etmek istediginiz malzemeleri kapagini agmadan
pratik bir sekilde sigratmayi 6nleyen kapagin Uzerindeki bosluktan
ekleyebilirsiniz.
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DIKKAT: Sigramayi dnlemek Uzere girpicilar karigimin igerisinde tutun
ve ¢irpicilan karigimin igerisinden gikartmadan 6nce her zaman igin
mikseri kapatiniz.

- Yogurma veya karistirma islemlerinden sonra kangim top haline
geldiginde dijital paneldeki agma kapama butonuna uzun basarak cihazi
kapatiniz ve ardindan gug kablosunu prizden gekiniz

Kontrol Paneli Kullanimi

<

Scale/Tare

(Tarti/Dara)

Time

(Stire Ayari)

Egg Whisk Manual Setting Speed Control

(Girpma) (Elle Ayarlama) (Hiz Ayar)

Acma/Kapama Butonu Kullanimi

Cihazinizi prize taktidinizda dijital panelde agma/kapama butonu
belirecektir. Bu esnada agma kapama butonuna bastiginizda hiz O ve
zaman 00:00 olarak gozUkecektir. Paneldeki tum simgelerin isigji belirgin
hale gelecektir ve cihaziniz bekleme moduna gegecektir.

Bekleme modunda, manuel simgesi 1 saniye sonra yanip soner ve
diger simgelerinisigr pasif hale gelir
- Dijital paneli kapatmak ve galismay durdurmak igin agma/kapama
dugmesine 5 saniye boyunca basili tutun
- Kapal durumundaki, cihazi agmak igin agma/kapama dugmesine basin
- Cihaz ayarlarini sifirlamak ve bekleme moduna almak igin agma/
kapama dugmesine 3 saniye boyunca basil tutunuz

Calisma esnasinda motar g
Motor gévdesini indirin, agma-k

alismaya devam edecektir

Ovdesini kaldirdiginizda cihaz duracaktir

pama dugmesine basin. Kaldidi yerden
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Ekran Kullanim Ayarlan

(e
Simge

Fonksiyon Agiklamasi

Ekranda saat simgesine dokunun ve zamani artirmak
icin agma-kapama dugmesini saat yonunde gevirin;
sUreyi azaltmak igin dugmeyi saat yonunun tersine
cevirin. Galistirmak veya duraklatmak igin agma/kapama
dugmesine basin. Maksimum ayarlanabilir sure 15
dakikadrr.

HizAyan

Ekranda hiz simgesine dokunun ve hizi artirmak icin
acma-kapama dugmesini saat yonunde cevirin; hizi
azaltmak icin dugmeyi saat yonunun tersine gevirin
Calistirmak veya duraklatmak igin agma/kapama

dugmesine basin. Maksimum ayarlanabilir hiz 12/dir.

Elle Ayarlama

Manuel ayarlama ile istediginiz sure ve hizda cihazinizla
cIrpma, karstirma veya yogurma islemleri yapabilmek
icin ekranda elle ayarlama simgesine dokunun
Ardindan zaman ve hizi ayarlayin. Zsmani ayarlamak
iGin sUre ayar kisming, hiz ayarlamak icin ise hiz ayari
bolumundeki talimatlara bakabilirsiniz

°Cfjlz
OF o

Sicaklik Ayar

Sicaklik ayarini fermantasyon modunda
kullanabilirsiniz. Once fermantasyon moduna basiniz
ardindan ekranda Isl ayar simgesine dokunun ve

1siyl artirmak igin dugmeyi saat yonunde gevirin;

Isiyi azaltmak igin saat yonunun tersine gevirin
Calistrmak veya duraklatmak igin agma/kapama
dugmesine basin. Ayarlanabilir isi ayar 25-45 °C olup,
her donuste sicaklik 1°C artirlir veya azaltilir.

08
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(e
Simge

Fonksiyon Agiklamasi

&

Tarti/Dara

Cihaziniz Uz bir zemine yerlestirin. Cihaz maksimum
10 kg'a kadar galisma kapasitesine sahip olup S

kg'a kadar hassas, 10 kg'a kadar yari hassas tartim
yapabilmektedir. Ekranda tarti simgesine dokunun
ve hazne icerisine malzemeyi ekleyip tartma islemini
yapabilirsiniz. Cihazinizin motor kismi agik veya kapall
haldeyken tartim yapabilirsiniz. Dara almak igin tekrar
tartt moduna basiniz ekranda --/-- gorunecektir.
Tekrar malzeme ekleyiniz ve tartiniz

(@

Hamur Yodurma

Yogurma modu simgesine dokunun, yogurma
modu simgesi Isigl belirgin hale gelir ve yanip soner;
calistirmak veya duraklatmak igin agma-kapama
dugmesine basin. Program geri sayimi su sekilde
galisir: 1. hizda 30 saniye, 2. hizda 30 saniye ve 3
hizda ise 4 dakika caligir.

Kanigtirma

Karistirma simgesine dokunun, Karistirma modu
simgesi 151g1 belirgin hale gelir ve yanip soner;
calistirmak veya duraklatmak igin agma/kapama
dudmesine basiniz. Program geri sayimi su sekilde
calisir: 7. hizda 30 saniye, 8. hizda 30 saniye ve 9
hizda 3 dakika calisi,

(

ia

Girpma

Yumurta cirpici simgesine dokunun, yumurta girpic
simgesi isig1 belirgin hale gelir ve yanip soner;
calistirmak veya duraklatmak icin agma/kapama
dugmesine basin

Fermantasyon simgesine dokunun, fermantasyon
simgesi 1511 belirgin hale gelir ve yanip soner.
Calistirmak veya duraklatmak igin agma/kapama
dudmesine basin. Program geri sayimi su sekilde
calisir varsayilan sure 60 dakika ve varsayllan sicakliik
38 °C. Burada 1si veya zaman ayarini yapabilmek igin
sicaklik ve sure ayar dugmesine basip ilgili bolumdeki
talimatlara gore sicaklik ve sure ayarini yapabilirsiniz

Not: Fermentasyon fonksiyonunda segilen sicaklik,
haznenin ig sicaklig dedil, hazneyi isitmak igin
ayarlanan sicakliktr

ARZUM
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Hamurun Kangtirilmasi veya Yogrulmasi:
- Onerilen un ve su arani: S'e 3'tUr.

- 1. hizda 20 saniye, 2. hizda 20 saniye ve daha sonra 3
hizda 20 saniye Karistinn sonrasinda yaklasik 4 dakika
4. hizda karistirma islemini gerceklestiriniz

- Kanistiricr hazneyi doldururken lutfen maksimum
miktari asmayiniz

- Unigin maksimum miktar 1000 gramdir
- Buislemde istege bagdl olarak yogurma aparatlari ve karistirma aparati
kullanimalidir.

- LUtfen dusuk hizda (hiz 1 ve hiz 2) uzun stre kullanmayin
Yumurta aki veya krema ¢irpma:

- Hiz 12'gi agin, yumurta aklarini durmadan yaklagik

4 dakika boyunca, yumurtalarin buyuklugune gore,
sertlesene kadar girpin

- Maksimum miktar 24 yumurtadir.

- Krema girpmak  igin 250 ml taze kremay yaklasik 4
dakika boyunca 12. hizda girpin

- Karistiner haznenin igerisini taze sut, krema veya diger malzemeler ile
doldururken IUtfen maksimum miktari asmadiginizdan emin olun

- Buislemde cirpici kullanilmalidir.

Frape, kokteyl ve diger sivilarin karigtinimasi:
Mevcut tarif dogrultusunda malzemeleri yaklasik 4
dakika boyunca S ile 11 hiz arasinda karistirin

- Kanistiner haznenin maksimum miktarini agmayin
- Buislemde karistiric aparat kullanimalidir.
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TEMIZLiK VE BAKIM

- Kullanimdan sonrg, cihaz temizlemeye baglamadan
once sogumasini bekleyin ’
- Temizlemeden 6nce, Utfen dugmenin “0” konumuna /
getirildiginden ve fisin prizden cekildiginden emin
olunuz

kurumasini dnlemek igin aksesuarlar cok
bekletmeden temizlemenizi tavsiye ederiz. Bu = - \¥
islemn temizligji daha kolay ve daha etkili kilacaktr.

- Karistirma kasesi bulagik makinesinde

yikanabilir. Kase ayrica sicak su ve bulagik Q
deterjani ile temizlenebilir. Asindirici deterjanlar . o
kullanmayin

« Aparatlarin bulagik makinesinde yikanmasi _
uygun dedgildir. Sicaga veya zarar verebilecek € 5
temizleyicilere maruz kalirsa aparatlara zarar

verebilir.

- Cihazla isiniz bittiginde Uzerinde kalan gidalarin @ N
)

- Aparatlari tekrar kullanmadan 6nce tamamen kurumasini bekleyin

- Cihazin govdesini sadece nemli bir bez kullanarak temizleyebilirsiniz. Ana
gdvdeyi asla suya daldirmayiniz! Cihaziniza zarar verebilecek deterjanlar
kullanmayiniz

HATA KODLARI

- EO hata kodu, hazne acikken ekranda goruntulenir ve hazne
kapatldiginda otomatik olarak kaybolur. Kullanici tarafindan herhangi bir
ek islem yapiimasina gerek yoktur. Hatanin devam etmesi durumunda
Arzum Yetkili Servisine bagvurunuz

- E1, E2, E3 ve E4 hata kodlarini aldidinizda cihazin duz bir zemine
yerlestirildiginden ve haznenin tam olarak oturdugundan emin olunuz
Hatalarin devam etmesi durumunda Arzum Yetkili Servisine bagvurunuz

ARZUM
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Kullanim omrd 7 yil
Teknik Ozellikler
220-240V~50-60Hz
1500 W
Fermantasyon Gucu: 25W

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA
DiKKAT EDILECEK HUSUSLAR

« Tasima ve nakliye sirasinda cihaziniz, sksamlarina zarar gelmemesi icin
orijinal kutusunda tutulmalidir.

« Tagima sirasinda Urdnu normal konumunda tutunuz
« Cihazinizi nakliye esnasinda dusUrmeyiniz ve darbelere karg!
koruyunuz
« Urunun musteriye tesliminden sonra tagima sirasinda olugan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez

AEEE Yonetmeligine Uygundur.
AEEE

Bu cihaz AEEE direktiflerine uygun olarak geri donusumu olan
parcalardan olustugu icin gope atimamasi gerekmektedir. Lutfen, bu
cihazin geri donusumunu saglamak icin en yakin toplama merkezine

basvurunuz

¢

CER

Uretici / ithalatgi:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Defterdar Mah. Otakgilar Cad. Sinpas Flatofis No: 78
ic Kapi No: 34 EYUPSULTAN / ISTANBUL / TURKIYE

Made in Turkiye - Mensei Turkiye'dir
08502221800
www.arzum.com

ARZUM
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AR1190-33 / AR1190-54
ARZUM GASTROART STAND MIXER

- Motor head 7- Splatter guard
2- Motor head locking knob 8- Beater

3- On/off and control button S- Dough hook

4- Digital panel 10- Scraper beater

5- Lower body

6- 5 Lt Stainless steel mixing
bowl

11- Suction feet+pressure sensor

4 | ARZUM



Thank you for choosing Arzum brand mixer. Just like our all other
products, we wish that this product makes your life easier

To get the best out of your appliance, please read the manual carefully
and keep it, as you might need it later.

IMPORTANT WARNINGS

- Make sure that the voltage written on your Arzum mixer appliance
is suitable for the voltage value of the area you are in. Our company
cannot be held responsible for malfunctions caused by any voltage
differences and therefore, malfunction will be out of warranty

- The appliance is for home use. Please do not it use for commercial or
industrial purposes

- Keep your appliance out of children’s reach and away from children

- This appliance can be used

by children aged from 8 years

and above and persons with
reduced physical, sensaory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge If they
have been given supervision or
INstruction concerning the use of
the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall nat be made by
children without supervision.

- Always disconnect the mixer
from the supply If itis left
unattended and before assembling,
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disassemnbling or cleaning;
- Do not allow children to use the
mixer without supervision.

- To prevent damage to your appliance, please do not use extension
cables that do not provide enough current

- Do not place your appliance on or next to heat sources such as a
stove or other cooking appliances

- Make sure the cord does not dangle from your table or kitchen counter
or contact any other appliance

- NEVER immerse the main part of your mixer in water or any other
liquid. Immediately unplug your appliance after getting wet in any
manner.

- Close supervision by a responsible person is necessary when your
appliance is used by children, people with no experience or knowledge
about the appliance, or peaple with physical (sudial, visual) or mental
disabilities. Make sure that children do not play with your appliance

- ALWAYS unplug your mixer from outlet when not in use, or before
putting in or taking out attachments, or before caring and cleaning

- If the cord or the plug of your mixer is out of order or damaged due to
fall or any other reason, do not use the mixer. Do not attempt to repair it
by yourself. Call immediately Arzum Authorized Service.

-NEVER sttach to your appliance any attachments belonging to other
appliances

- Please avoid actions that may damage the cord and plug of your mixer.
Do not carry it by holding from the cord, to unplug, hold the plug and do
not pull by the cord

- Do not operate your mixer with the beating or kneading nozzles inside
an empty receptacle or outside the receptacle. This may damage your
appliance

Caution: Do not run the mixer empty for more than 1 minute.

- Do not operate the appliance for more than 4 minutes.

+ Allow 10 minutes rest before next use.

- Avoid touching any moving parts when your mixer is in use. Do not
keep your hands, hairs, clothes, or any tools closer.

- Keep hands and tools away from moving parts when handling food to
reduce the risk of serious injury to you or others. This will also ensure
that the appliance is not damaged

- Never attempt to remove food or liquid from the bowl while the parts
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are moving. Always wait until the motor has completely stopped
- Do not put excessive amounts of food in the appliance
- Before rinsing, ALWAYS take any attachments out of the mixer.

- Do not use your mixer for blending flaring or combustible materials
other than foods

- Do not interfere with your mixer except for the purposes of cleaning
and maintenance

- Use your appliance for its intended purposes and as recommended

This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;
- bed and breakfast type environments

Before first use

- All parts of the stand mixer should be thoroughly cleaned before first
use

- Remove the required length of cable from the cable layout at the
bottom of the mixer and connect the device to the mains power supply

Accessory User Manual

Beater: Use for normal to heavy mixtures: Cakes biscuits,
creamed frostings, quick breads, mashed potato and pie
pastry. Speed settings for such mixtures should be
between 4 and 8

Wm\ Whisk: Use for mixtures that need air

' I incorporated: Eggs, egg whites, heavy cream, boiled
" U frostings, sponge cake, mayonnaise. For this type of
\*‘ mixtures, speed setting 12 should be used

Dough hook: Use for mixing and kneading yeast dough
Breads, coffee cakes, rolls and buns. Speed settings for
such mixtures should be between 1and 4. low speed
should not be used for a long time.

USE OF PRODUCT

- Place your stand mixer on a flat, clean and dry surface and then plug in
the appliance

ARZUM
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- To move the motor housing upwards, pull the
motor housing lift button upwards and lift the
motor housing with the other hand.-

Fit the protrusions on the base of the mixing
bowl inta the re ses 0N the appliance and then
twrn it clockwise (@) and make sure it s locked

- Insert the attachment you wish to use into

the attachment port on the bottom of the motor
housing, then turn it counterclockwise

- To move the motor housing downwards, pull
the motor housing lifting knob upwards and push
the motor housing downwards with the other
hand

Note: If necessary, you can use the transparent spacer cover

to prevent splashing. Attach the apparatus before attaching the
transparent spacer cover You may add any material that you wish
to add to your mixer without opening the cover by using the space
available on the cover, which prevents bouncing practically.

Caution: Keep the beaters in the mixture in order to prevent bouncing,
and always turn off the mixer prior to pulling beaters out of the
mixture.

When the mixture forms a ball after kneading or mixing, turn off the
appliance by long pressing the on/off button on the digital panel and
then unplug the power cable

CONTROL PANEL

el v

Dough Hook Fermentation Scale/Tare

F@&)

Temperature

Egg Whisk
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Using On/Off Button

- When you plug in the unit, the on/off button will appear on the digital
panel. When you press the on/off button, the speed will be O and the
time will be 00:00. All icons on the panel will become illuminated and
your device will enter standby mode

- In standby mode, the manual icon flashes after 1 secand and the other
icons are unlit

- Press and hold the on/off button for 5 seconds to turn off the digital
panel and stop operation

- In the off state, press the on/off button to turn the device on

- Press and hold the on/off button for 3 seconds to reset the device
settings and put itinto standby mode

- The device will stop when you lift the motor housing during operation
Lower the motor body, press the on-off button. It will continue to work
from where it left off

Screen Using Settings

-
Icon Function Description

Touch the clock icon on the screen and turn the on/off
switch clockwise to increase the time; turn the switch
counterclockwise to decrease the time. Press the on/off
button to start or pause. The maximum adjustable time is
15 minutes.

Touch the speed icon on the screen and turn the on/off

/ - -,\ switch clockwise to increase the speed; turn the switch
s:Een 8| | counterclockwise to decrease the speed. Press the on/off

Speed contral| | DULON 10 start or pause. The maximum adjustable speed

— |is12

— | Towhisk, mix, or knead with your device at your desired
% time and speed using manual settings, tap the manual
settings icon on the screen. Then set the time and speed
To set the time, refer to the time setting section; to set the

Manual Setting
— | speed, refer to the instructions in the speed setting section

You can use the temperature setting in fermentation mode
First press fermentation mode, then touch the temperature
setting icon on the display and turn the knab clockwise
:C B to increase the temperature; turn it counterclockwise to
F decrease the temperature. Press the on/off button to start
Temperature or pause. The adjustable temperature setting is 25-45 'C
and the temperature is increased or decreased by 1°C for

N each rotation )

ARZUM
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Screen Using Settings

,
Icon

Function Description

°Clylz

F@&)

Temperature

You can use the temperature setting in fermentation made.
First press fermentation mode, then touch the temperature
setting icon on the display and turn the knob clockwise

to increase the temperature; turn it counterclockwise ta
decrease the temperature. Press the on/off button to start
or pause. The adjustable temperature setting is 25-45°C
and the temperature is increased or decreased by 1°C for
each rotation

&

Scale/Tare

Place your device on & flat surface. The device has a
maximum working capacity of up to 10 kg and can perform
accurate weighing up to 5 kg and semi-accurate weighing
up to 10 kg. Touch the weighing icon on the screen and you
can add the material into the hopper and weigh it. You can
weigh with the motor part of your device on or off. To tare,
press the weighing mode again and --/-- will appear on the
screen, add material again and weigh

Dough Hook

Touch the kneading mode icon, the kneading mode icon
light becomes visible and flashes; press the on-off button to
start or pause. The program countdown works as follows: 30
seconds at speed 130 seconds at speed 2 and 4 minutes

A

Mixing Blade

at speed 3
~—— | Touch the blending ican, the blending made icon light

becomes visible and blinks; press the on/off button to start
or pause. The program countdown works as follows: 30
seconds at speed 730 seconds at speed 8 and 3 minutes
at speed 9

Y

Egg Whisk

Touch the egg beater icon, the egg beater icon light
becomes visible and flashes; press the on/off button to
start or pause

)
e

Fermentation

Tap the fermentation icon, and the fermentation icon light
will become visible and flash. Press the on/off button to
start or pause. The program countdown works as follows
the default time is 60 minutes and the default temperature
is 38 °C. To adjust the temperature or time setting, press
the temperature and time setting buttons and adjust the
temperature and time according to the instructions in the
relevant section

Note: In the fermentation function, the selected temperature
refers to the heating temperature for the container, not the
internal temperature of the container. Y,
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Mixing or Kneading Dough:
- Recommended ratio of flour and water: 5 by 3

- From speed 1 for mix 20 second, and speed 2
far mix 20 second, speed 3 for mix 20 second
afterwards speed 4 for about 4 minutes

- Please do not exceed the maximum amount while
filling the mixing bowl

- The maximum amount for flour is 1000 grams.

- Kneading attachment and mixing attachment should be used optionally
in this process

- Please do not use it in low speed 1. speed 2 for a long time

Whisking the egg white or cream:
- Switch on speed 12, whip the egg whites without
stopping for about 4 minutes, according to the size of
the eggs, until stiff.

- The maximum amount is 24 eggs
- For whipping cream, whip 250 ml fresh cream at
speed 12 for about 4 minutes
- Please make sure not to exceed the maximum
amount when filling the mixing bowl with fresh milk, cream or other
ingredients

Whisk should be used in this process

Mixing frappe, cocktail and
other liquids:

- Mix the ingredients according to the available recipe,
from speed 5 to 11 for about 4 minutes

- Do not exceed the maximum amount of the mixing
bowl

- A beater should be used in this process
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CLEANING AND MAINTENANCE

- After use, allow the device to cool down before cleaning

- Before cleaning, please make sure the button is set to the 0" position
and the plug is unplugged

- When you are done with the appliance, we
recommend you to clean the accessories without .
waiting too long to prevent the food left on it from /

drying out This process will make cleaning easier and
more effective
- The mixing bow! is dishwasher safe. The

bowl can also be cleaned with hat water and ™\ (7'\\
dishwashing detergent. Do not use abrasive ) Wit
detergents — - ¥

- Accessories are not suitable for washing in

the dishwasher. May damage the accessories

if exposed to heat or harmful cleaners Q
- Dry the accessories before reassembling . %
- You can only clean the body of the device

using a damp cloth. Never immerse the
main body in water! Do not use detergents {

that could damage your device \ /
ERROR CODES

- The EO error code appears on the screen when the container is open
and disappears automatically when the container is closed. No further
action is required by the user. If the error persists, please contact an
authorized Arzum Service Center.

- When you receive the E1, E2, E3, or E4 error codes, make sure that
the device is placed on a flat surface and that the container is properly
seated. If the errors persist, please contact an authorized Arzum Service
Center.
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Lifespan is 7 years
Specifications
220-240V~50-60Hz
1500 W
Fermantation Power: 25W

MATTERS TO BE CONSIDERED DURING
HANDLING AND SHIPPING

« Your device should be keptin its original box to prevent damage to its
components during handling and shipping
+ Keep the product in its normal position during handling
+ Do not drop your device during shipping and protect against impacts

« Failures and damages during shipping after the delivery of the product
to the customer are not covered by the warranty

Compliant with WEEE Regulation.
WEEE

This product contains recyclable materials that compliance with the
WEEE directives do not dispose this product as unsorted municipal
waste. Please contact your local municipality for the nearest collection
point

CER

Manufacturer / Importer:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Defterdar Mah. Otakgilar Cad. Sinpas Flatofis No: 78
ic Kapi No: 34 EYUPSULTAN /ISTANBUL / TURKIYE

Made in Turkiye - Mensei Turkiye'dir
08502221800
www.arzum.com

ARZUM
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5- Unteres Gehause
6- 5 Lt Edelstahl-Ruhrschussel - VakuumfUBe und Drucksensor

AR1190-33 / AR1190-54
ARZUM GASTROART STANDMIXER

- Motorgehause 7- Durchsichtige

2- Taste zum Aufklappen des Zwischenabdeckung zum Schutz
Motorgehauses vor Spritzern

3- Ein/Aus- und Steuerungstaste 8- Schlagbesen

4- Digitales Bedienfeld 9- Knethaken

10- Randmixer
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Vielen Dank, dass Sie sich fUr den Mixer der Marke Arzum entschieden
haben. Wir hoffen, dass dieses Produkt Ihnen das Leben erleichtert, wie
es unsere anderen Produkte auch tun

Lesen Sie die Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig durch, um das Beste
aus lhrem Gerat herauszuholen und bewahren Sie sie auf, well sie Ihnen
auch spater nutzlich sein wird

WICHTIGE HINWEISE

- Beachten Sie, dass der Spannungswert auf Ihrem Arzum Mixer mit
dem Spannungswert an Inrem Aufenthaltsort Ubereinstimmt. Wenn die
Ubereinstimmung nicht gegeben ist, kann unsere Firma fur entstehende
Storungen nicht zur Verantwortung gezogen werden und die Storung
wird nicht im Rahmen der Garantie behandelt

- Das Gerat ist zum Gebrauch im Haushalt vorgesehen. Es darf nicht zu
gewerblichen und industriellen Zwecken verwendet werden

Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern auf

-Wenn ihnen zur Nutzung dieses
Gerats eine Beaufsichtigung
zugetellt oder die Anweisung
ertellt wurde und die Gefahren
verstanden wurden, kann das
Gerat von Kindern uber 8 Jahren
oder Personen mit physischen,
seelischen und kognitiven
Behinderungen genutzt werden.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Pflege
darf nicht von Kindern ochne
Beaufsichtigung durchgefuhrt
werden.

ARZUM
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-Mixer mussen beim
unbeaufsichtigtem Belassen
sowie Zusammen- und
Auseinandersetzen oder Reinigen
stets von der Stromqauelle
getrennt werden;

- Kindern ist es untersagt, den
Mixer unbeaufsichtigt zu nutzen.

- Um Schaden am Gerat zu verhindern, durfen Verlangerungskabel mit
unzureichender Stromstarke nicht verwendet werden

- Stellen Sie das Gerat nicht in unmittelbare Nahe von Hitzequellen wie
Ofen, Herd usw.

- Beachten Sie, dass der Kabel nicht vom Tisch oder der Theke
herabhangt oder mit einem anderen Gerat in Kontakt ist

- Tauchen Sie das Gehause Ihres Mixers AUF KEINEN FALL ins Wasser
oder in eine andere Flussigkeit Falls das Gerat auf irgendeine Weise
nass wird, trennen Sie es sofort von der Stromguelle

- Inr Gerat muss bei einer Nutzung seitens Kindern, unerfahrenen
Personen und Personen ohne Kenntnis des Gerats, sowie Personen mit
physischen Behinderungen (Seh- und Horbehinderung) und geistigen
Behinderungen zu ihrem eigenen Schutz unter der Aufsicht von einer
Verantwortungsperson sein. Es muss sichergestellt werden, dass Kinder
nicht mit dem Gerat spielen

- Inr Gerat muss nach der Nutzung, beim Ein- und Ablegen der
Zubehortelle, vor dem Pflegen und Reinigen UNBEDINGT von der
Stromquelle getrennt werden

- Nutzen Sie ihr Gerat nicht, wenn das Kabel oder der Stecker defekt ist,
durch herunterfallen oder anderweitig beschadigt ist. Reparieren Sie das
Gerat nicht auf eigene Initiative. Wenden Sie sich sofort an das Arzum-
Service

- Montieren Sie NIEMALS Zubehor von anderen Produkten

- Vermeiden Sie Handlungen, die dem Kabel und dem Stecker Ihres
Mixers Schaden zufugen. Tragen Sie das Gerat nicht am Kabel, ziehen
Sie niemals am Kabel, um den Stecker von der Steckdose zu trennen,
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sondern ziehen Sie es direkt am Stecker.

- Betreiben Sie die Knet- und Schiagzubehore nicht auBerhalb oder im
leeren Schussel Das Gerat kann zu Schaden kommen

Achtung: Den Mixer nicht Ianger als 1 Minute leerlaufen lassen.

- Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 4 Minuten in einem Stiick.
« Warten Sie 10 Minuten fur den nachsten Lauf.

- Greifen Sie bei einem in Betrieb befindlichem Mixer nicht in die

beweglichen Teile. Nahern Sie Ihre Hande, Haare, Kleidung und ein
sonstiges Gerat nicht an das laufende Gerat

- Um das Risika von schweren Verletzungen fUr Sie und andere zu
mindern, halten Sie ihre Hande und Utensilien wahrend der Behandlung
von Lebensmitteln fern von beweglichen Teilen. Dies wird auch den
Schutz des Gerates vor Beschadigungen sicherstellen

- Versuchen Sie bei laufendem Gerat nicht, Lebensmittel von der
Schussel zu entnehmen. Warten Sie jedes Mal bis der Motor zum totalen
Stillstand kommit

- Befullen Sie das Gerat nicht mit zu viel Lebensmitteln

- Zum Reinigen der Zubehortelle, entnehmen Sie diese UNBEDINGT von
Ihremn Mixer.

- Nutzen Sie ihren Mixer nicht um entflammbare und entzundliche Non-
Food-Stoffe zu ruhren

- Fuhren Sie an Inrem Mixer auBer Pflege- und ReinigungsmaBnahmen
keine Arbeiten durch

- Nutzen Sie Ihr Gerat gemaR den Anweisungen

- Dieses Gerat ist fur die Verwendung im Haushalt und ahnlichen
Anwendungen bestimmt, wie zum Beispiel

- Personalkichenbereiche in Geschaften, BUros und anderen
Arbeitsumgebungen;

- Bauernhauser;
- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen;
- Umgebungen vom Typ Bed & Breakfast

Vor der Erstinbetriebnahme

- Alle Teile des Standmixers mussen vor dem ersten Gebrauch grundliche
gereinigt werden.

- Entnehmen Sie von der Unterseite des Mixers Kabel in ausreichender
Lange und schlieBen Sie das Gerat an die Stromguelle

ARZUM
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Nutzungsanleitung der Zubehdérteile

Randmixer: Zur Nutzung bei normalen bis

schweren Mischungen: Kuchen, Kekse, cremige
Zuckermischungen, Donuts, Kartoffelbrei und

Geback. Die Geschwindigkeitseinstellungen fur solche
M\schumgem soliten zwischen 4 und 8 liegen

Schlagbesen: Nutzen Sie

den Schlagbesen fur Mischungen, die mit
Luft gelockert werden: Eier, EiweiB3, Sahne,

gekochte Zuckermischungen, Biskuitkuchen und
Mayonnaise. Fur diese Art von Mischungen sollte die
Geschwindigkeitsstufe 12 gewahlt werden

Knethaken: Nutzen Sie diesen zum Mischen und
Kneten von Hefeteig: Brote, Brownies, Brotchen und
Geback. Die Geschwindigkeitseinstellungen fUr solche
Mischungen soliten zwischen Tund 4 liegen. Es sollte
nicht Uber einen 18ngeren Zeitraum mit niedriger
Geschwindigkeit gefahren werden

Nutzung
Stellen Sie den Standmixer auf eine ebene, saubere und trockene
Flache und stecken Sie den Stecker in die Steckdose

Um das Motorgehause nach oben zu bewegen, ziehen Sie den Knopf
zum Anheben des Motorgehauses nach oben und heben Sie das
Motorgehause mit der anderen Hand an

Setzen Sie die Vorsprunge am Boden des
Mixtopfes in die Aussparungen am Gerat ein,
drehen Sie ihn dann im Uhrzeigersinn (@) und
vergewissern Sie sich, dass er eingerastet ist

Stecken Sie den Aufsatz, den Sie verwenden
mochten, in die Aufsatzoffnung an der
Unterseite des Motorgehauses und drehen Sie
ihn gegen den Uhrzeigersinn
- Um das Motorgehause nach unten zu
bewegen, ziehen Sie den Knopf zum Anheben
des Matargehauses nach oben und drucken
das Motorgehause mit der anderen Hand nach
unten
Hinweis: Falls erforderlich, kénnen Sie die transparente
Abstandshalterabdeckung verwenden, um Spritzer zu vermeiden.
Bringen Sie das Gerat an, bevor Sie den transparenten Abstandshalter
anbringen.
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Sie kénnen die Zutaten fiir ihren Mixer durch die Offnung an der
Zwischenabdeckung zum Schutz vor Spritzern eingeben, ohne die
Klappe zu 6ffnen.

Achtung: Um Spritzer zu vermeiden, halten Sie die Zubehére immer in
der Mischung und schalten Sie den Mixer aus, bevor Sie diese aus der
Mischung nehmen.

Wenn die Mischung nach dem Kneten oder Mischen eine Ku L]J\ bildet,

schalten Sie das Gerat durch langes Drucken der Ein-/Aus-Taste auf
dem digitalen Bedienfeld aus und ziehen Sie dann den thzotgcku

Bedienfeld

Dough Hook

Mixing Blade

4 =

Fermentation Scale/Tare

ocf:
°F

Temperature

@ . {

-,
A Y
21

NS
Egg Whisk

SPEED

Manual Setting Speed Control

Verwendung der Ein/Aus-Taste

- Wenn Sie das Gerat einstecken, erscheint die Ein/Aus-Taste auf dem
digitalen Bedienfeld. Wenn Sie die Ein/Aus-Taste drucken, wird die
Geschwindigkeit auf O und die Zeit auf 00:00 gestellt. Alle Symbole auf
dem Bedienfeld leuchten auf und das Gerat wechselt in den Standby-
Modus

Im Standby-Modus blinkt das
anderen Symbole leuchten

5 Handsymbol nach 1 Sekunde und die

nicht

- Halten Sie die Ein/Aus-Taste 5 Sekunden lang gedrickt, um das
digitale Bedienfeld auszuschalten und den Betrieb zu beenden

- Drucken Sie im ausgeschalteten Zustand d
das Gerat einzuschalten

- Halten Sie die Ein-/Ausschalttaste 3 Sekunden lang gedruckt, um die

Gerateeinstellungen zurckzusetzen und das Gerat in den Standby-
Modus zu versetzen

e Ein-/Ausschalttaste, um

ARZUM
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- Das Gerat stoppt, wenn Sie das Motorgehause wahrend des Betriebs
anheben. Senken Sie das Motorgehause ab und drucken Sie die Ein-
Aus-Taste. Das Gerat arbeitet dann dort weiter, wo es aufgehort hat

Einstellungen fiir die Bildschirmnutzung

( Symbol Funktionbeschreibung

Beruhren Sie das Uhrensymbol auf dem Bildschirm
und drehen Sie den Ein/Aus-Schalter im
Uhrzeigersinn, um die Zeit zu erhohen; drehen Sie
den Schalter gegen den Uhrzeigersinn, um die Zeit
zu verringern. Drucken Sie die Ein/Aus-Taste, um die
Wiedergabe zu starten oder zu unterbrechen. Die
maximal einstellbare Zeit betragt 15 Minuten

Beruhren Sie das Geschwindigkeitssymbol auf dem
Bildschirm und drehen Sie den Ein/Aus-Schalter im
( -y, Uhrzeigersinn, um die Geschwindigkeit zu erhohen;
/>. ')“ drehen Sie den Schalter gegen den Uhrzeigersinn,
um die Geschwindigkeit zu verringern. Drucken Sie
speed Control| | die Ein/Aus-Taste, um die Wiedergabe zu starten
— | oder zu unterbrechen. Die maximal einstellbare
Geschwindigkeit betragt 12

— | Ummit lhrem Gerat manuell mit der gewUnschten
Dauer und Geschwindigkeit zu schlagen, zu

% mischen oder zu kneten, tippen Sie auf dem Display
auf das Symbol fur die manuelle Einstellung
Stellen Sie dann die Zeit und Geschwindigkeit
ein. Informationen zum Einstellen der Zeit finden
Sie im Abschnitt  Zeiteinstellung’, Informationen
zum Einstellen der Geschwindigkeit im Abschnitt
Geschwindigkeitseinstellung”

Manual Setting

Sie konnen die Temperatureinstellung im
Garungsmodus verwenden. Dricken Sie zuerst den
Garmodus, berthren Sie dann das Symbol fur die
Temperatureinstellung auf dem Display und drehen
oc: Sie den Knopf im Uhrzeigersinn, um die Temperatur
°F® zu erhohen; drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn,
um die Temperatur zu senken. Drucken Sie die Ein-/
Ausschalttaste, um das Gerat zu starten oder zu
pausieren. Die einstellbare Temperatur betragt 25-45
°C und die Temperatur wird bei jeder Drehung um 1°C

Temperature

erhoht oder verringert

30

ARZUM




( Symbol

Funktionbeschreibung

& |

S:alelTau

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Das
Gerat hat eine maximale Arbeitskapazitat von bis zu
10 kg und kann ein genaues Wiegen bis zu 5 kg und
ein halbgenaues Wiegen bis zu 10 kg durchfuhren
Beruhren Sie das Wiegesymbol auf dem Bildschirm
und Sie konnen das Material in den Trichter geben
und wiegen. Sie konnen das Gerat mit ein- oder
ausgeschaltetem Motor wiegen. Um zu tarieren,
drucken Sie erneut auf den Wiegemodus und

--/-- erscheint auf dem Bildschirm, fugen Sie erneut
Material hinzu und wiegen Sie es

(@

Dough Hook
~——

Beruhren Sie das Symbol fur den Knetmodus,

das Symbol fur den Knetmodus wird sichtbar

und blinkt; drucken Sie die Ein/Aus-Taste, um das
Programm zu starten oder zu unterbrechen. Der
Programmcountdown funktioniert wie folgt: 30
Sekunden auf Stufe 1, 30 Sekunden auf Stufe 2 und
4 Minuten auf Stufe 3

BerUhren Sie das Ruhrsymbol, das Symbol fur den

Ruhrmodus wird sichtbar und blinkt; dricken Sie die
Ein/Aus-Taste, um das Programm zu starten oder zu
unterbrechen. Der Programmcountdown funktioniert

Mixing Blade ] | i folgt: 30 Sekunden auf Stufe 7 30 Sekunden auf
Stufe 8 und 3 Minuten auf Stufe 9
F3 ) | Berthren Sie das Schneebesen-Symbol, die
W”\D)g Schneebesen-Symbolleuchte wird sichtbar und blinkt;
WS drucken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Programm zu
Egg Whisk starten oder zu unterbrechen

L]

Fermantatmn

Tippen Sie auf das Fermentationssymbal, das
Fermentationssymbol leuchtet deutlich auf und blinkt
Drucken Sie die Ein-/Aus-Taste, um den Vorgang zu
starten oder anzuhalten. Der Programm-Countdown
[8uft wie folgt ab: Die Standarddauer betragt 60
Minuten und die Standardtemperatur 38 °C. Um die
Temperatur oder die Zeit einzustellen, drucken Sie die
Temperatur- und Zeiteinstellungstaste und befolgen Sie
die Anweisungen im entsprechenden Abschnitt

Hinweis: Bei der Fermentationsfunktion bezieht sich dief
eingestellte Temperatur auf die Heiztemperatur fur den

Behalter, nicht auf die Innentemperatur des Behélters
J

ARZUM
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Mischen und Kneten von Teig:

- Empfohlene Relation van Mehl und Wasser: 5 zu 3

- Von Geschwindigkeit 1 fur 20 Sekunden mischen,
und Geschwindigkeit 2 fur 20 Sekunden mischen,
Geschwindigkeit 3 fur 20 Sekunden mischen, danach
Geschwindigkeit 4 fUr etwa 4 Minuten

Uberschreiten Sie bei der Befullung der Schussel
nicht die Maximalmenge

- FUr Mehl betragt die Maximalmenge 1000 Gramm

- Hierbei konnen je nach Wunsch das Knet- oder das Ruhrzubehor
verwendet werden

- Bitte verwenden Sie das Gerat nicht uber einen langeren Zeitraum auf
niedriger Stufe (Stufe Tund Stufe 2)

Schlagen von EiweiB oder Sahne:

- Schalten Sie die Geschwindigkeitsstufe 12 ein und
schlagen Sie das Eiwei ohne Unterbrechung ca. 4
Minuten lang steif, je nach GroBe der Eier.

- Die maximale Menge betragt 24 Eier.

-FUr das Schlagen von Sahne schlagen Sie 250 ml
frische Sahne auf Geschwindigkeitsstufe 12 ca. 4
Minuten lang auf,

- Beachten Sie bei der Befullung der Schussel mit frischer Milch, Sshne
und anderen Zutaten, dass Sie die maximale Menge nicht Uberschreiten
- Hierbei ist der Schlagbesen zu verwenden

Mixen von Frappé, Cocktail und sonstigen
Flussigkeiten:

- Mixen Sie die Zutaten gemaR der Rezeptur fur ca. 4
Minuten mit der Geschwindigkeit S bis 11

- Uberschreiten Sie die maximale Aufnahmekapazitat
nicht

Hierbei ist das Ruhrzubehor zu verwenden
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REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

-Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch abkuhlen, bevor Sie es reinigen

- Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass die Taste auf 0" gestellt und
der Stecker abgezogen ist

- Wenn Sie mit der Zubereitung fertig sind, empfehlen

wir die Schussel umgehend zu reinigen, damit die ’
Lebensmittelreste nicht antrocknen. Dies wird die f
Reinigung vereinfachen und die Effektivitat erhohen

- Die Schussel ist mit einer sauberen und warmen
Seifen-Wasser-Losung zu Waschen, abzuspulen
und grundlich zu Trocknen

- Der Mixtopf ist spulmaschinenfest. Die

Schussel kann auch mit heiBem Wasser und
GeschirrspUlmittel gereinigt werden. Verwenden
Sie keine scheuernden Reinigungsmittel

- Das Zubehor ist zum Waschen im
Geschirrspiler nicht geeignet. Hitze und
schadliche Reinigungsmittel kénnen dem
Zubehor Schaden zufiigen. a

- Die Reinigung mit einer Seifen-Wasser-Losung / _
ist ausreichend. Trocknen Sie das Zubehar, bevar

Sie es wieder einsetzen

FEHLERCODES

Der Fehlercode EO erscheint auf dem Display, wenn der Behalter
geoffnetist, und verschwindet automatisch, sobald der Behalter
geschlossen wird. Es sind keine weiteren MaBnahmen des Benutzers
erforderlich. Wenn der Fehler weiterhin besteht, wenden Sie sich bitte an
einen autorisierten Arzum-Kundendienst

Wenn die Fehlercodes E1, E2, E3 oder E4 angezeigt werden, stellen Sie
sicher, dass das Gerat auf einer ebenen Flache steht und der Behalter

korrekt eingesetzt ist. Wenn die Fehler weiterhin bestehen, wenden Sie
sich bitte an einen autorisierten Arzum-Kundendienst

ARZUM
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Lebensdauer 7 Jahre
Technische Eigenschaften
220-240V~50-60Hz
1500 W
Fermentationskraft: 25W

HINWEISE ZUM TRAGEN UND TRANSPORT

- Wahrend des Transports und der Beforderung sollte das Gerat in seiner
Originalverpackung aufbewahrt werden, um Beschadigungen an den
Komponenten zu vermeiden
- Halten Sie das Gerat wahrend des Transports in aufrechter Pasition
- Lassen Sie das Gerat nicht fallen und schutzen Sie es vor StoRen
wahrend des Transports
- Schaden und Beschadigungen, die wahrend des tlransports nach der
Lieferung des Produkts auftreten, fallen nicht unter die Garantie

Entspricht der WEEE-Richtlinie.
WEEE

Dieses Gerat bestent aus recycelbaren Komponenten gemai den
WEEE-Richtlinien und darf nicht in den Mull geworfen werden. Bitte
bringen Sie das Gerat an eine Ihnen naheliegende Entsorgungsstelle

)54

CED

Hersteller / Importeur:

Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Defterdar Mah. Otakgilar Cad. Sinpas Flatofis No: 78
ic Kapi No: 34 EYUPSULTAN / ISTANBUL / TURKIYE

Made in Turkiye - Mensei Turkiye'dir
08502221800
www.arzum.com
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GARANTI SARTLARI

1. Garanti suresi, malin teslim tarininden itibaren baglar ve 2 yildrr.

2. Malin butun pargalan dahil olmak Uzere tamami garanti kapsamindadir.
3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasl durumunda tuketici, 6502 sayl
TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sozlesmeden dénme,

b- Satig bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda
saticl; iscilik masrafi, dedistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir

ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya
yaptirmakla yukomiudur. Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya
ithalatgiya kars! kullananilir. Saticy, Uretici ve ithalatg tuketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumiudur.

5. Tuketicinin, Geretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmas,
- Tamiri igin gereken azami surenin aslmasi,

- Tamirinin mumkun olmadidinin, yetkili servis istasyonu, saticy, Uretici
veya ithalatel tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinds;
tuketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan
varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep edebilir
Saticy, tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirimemes
durumundsa satici, Uretici ve ithalatgr muteselsilen sorumludur.
6. Malin tamir sUresi 20 ig giiniing, binek otomobil ve kamyonetler igin
ise 80 ig giniind gecemez Bu suUre, garanti sUresi icerisinde mala \hgkm
arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarininde, garanti
suresi diginda ise malin yetkili "una teslim tarihinden itibaren
m\a Malin arizasinin 10 ig ging \ngmdﬂ giderilememesi halinde Uretici
veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere
sahip baska bir mall tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin
garanti sUresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure
garanti suresine eklenir.
7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan husus
kaynaKklanan arizalar garanti kapsami digindadir.
8 Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullanimasi ile lgili olarak
Glkabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tUketici
isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici
Mahkemesine bagvurabilir.
9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verimesi durumunda, tuketic
Gumruk ve Ticaret Bakanhdi Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel MidiirlGgine basvurabilir

y aykin kullanlmasinda
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GASTROART

AR1190 STAND MIKSER

GARANTI BELGESI

BELGE NO: 0025 BELGE TARIHI: 18/09/2025
iIMALATGI VEYA iTHALATGI FIRMA
UNVAN  : ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TiC. AS.
ADRES  : DEFTERDAR MAH. OTAKGILAR CAD. SINPAS FLATOFIS
NO: 78 IC KAPI NO: 34 EYUPSULTAN / ISTANBUL / TURKIYE
TEL : (0212) 467 80 80 FAKS: (0212) 467 80 00
E-POSTA
FIRMA YETKILi iMZASI:
/) ARZUM ELEKTRIKLI
EV ALETLERI SAN. VE TiC.AS.

/

URUNUN CiNsi : KARISTIRICI
MARKASI : ARZUM
MODELI : GASTROART

TYPENO : ART190-33 / ART190-54
BANDROLVE SERINO  :

TESLIM TARIHI VE YERI  :

GARANTI SURESI :2YIL
AZAMi TAMIR SURESI  :20i$ GUNU
SATICI FIRMA

UNVAN

ADRES

TEL - FAKS

E-POSTA

FATURA TARIH VE NO

TESLIM TARIHi VE YERI

TARIH, IMZA VE KASE

Bu belgenin kullanilmasi 6502 sayli Tuketici Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu
kanuna dayanilarak yururlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair
Teblig uyarinca Arzum Elektrikli Ev Aletleri San.ve Tic. A$. tarafindan hazirlanmistir.
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ARZUM MUSTERI HiZMETLERI
@ ARZUM CUSTOMER SERVICES
77

WhatsApp

Side | 0850 222 1800

YETKILi SERVIS / TECHNICAL SERVICES

Giincel Arzum Yetkili Servis listesine, Servis Bilgi Sistemi (SERBIS)
https://www.servis.gov.tr ve https://destek.arzum.com.tr/yetkili-servisler
‘den ya da yukaridaki QR kodu okutarak ulasabilirsiniz.

For English: Scan QR code or check

L https://www.servis.gov.tr and https://destek.arzum.com.tr/yetkili-servisler
/

AR1190-180925 h

/

GENEL DAGITICI / GENERAL DISTRIBUTOR
ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VETIiC. A.S.
Defterdar Mah. Otakgilar Cad. Sinpas Flatofis No: 78
ic Kapi No: 34 EYUPSULTAN / ISTANBUL / TURKIYE c €
Tel: (0212) 467 80 80 Faks: (0212) 467 80 00

INTERNATIONAL
service@arzum.com
ARZUM EUROPE AFTER SALES SERVICE CENTER
+49 89 370 40 444

www.arzum.com
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